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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

22885 Resolucion de 19 de octubre de 2026, de la Universidad de Leodn, por la que
se publica el plan de estudios de Master Universitario en Fermentaciones
Aplicadas a la Industria Alimentaria y Biotecnoldgica.

Obtenida la verificacién del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Castilla y
Ledn, asi como la autorizacion de la Comunidad Autonoma de Castilla y Leon, y
establecido el caracter oficial del titulo por Acuerdo de Consejo de Ministros de 15 de
septiembre de 2026 (publicado en el BOE de 22 de septiembre de 2026),

Este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 27.4 del Real
Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las
ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad, ha
resuelto publicar el Plan de Estudios conducente a la obtencion del titulo oficial de
Master Universitario en Fermentaciones Aplicadas a la Industria Alimentaria y
Biotecnolégica por la Universidad de Leon.

Ledn, 19 de octubre de 2026.—-La Rectora, Nuria Gonzalez Alvarez.

ANEXO

Master Universitario en Fermentaciones Aplicadas a la Industria Alimentaria
y Biotecnolégica por la Universidad de Le6n

Rama de Conocimiento: Ciencias
Cdédigo RUCT de la titulacion: 3501024

Distribucién del Plan de Estudios en créditos ECTS por tipo de materia:

Tipo de materia Créditos

Obligatorias. 39

Optativas. 9

Trabajo Fin de Master. 12

Créditos totales. 60
Plan (2026)
Asignatura Oob;itgetxit‘::i(ao(po)) Semestre clrzég.:.tgs
Curso 1.°

Fermentacion y microorganismos. o 1 4,5
Procesos en la industria de la fermentacion. o 1 4,5
Técnicas analiticas en la industria de la
fermentacion. © ! 3
Economia de la empresa y gestion de la innovacion 0 1 3

en la industria de la fermentacion.
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Asignatura

Tecnologia de los alimentos fermentados.
Alimentos fermentados y salud.
Fermentacion de precision.

Economia circular aplicada a residuos y
subproductos de la industria alimentaria y
biotecnoldgica.

Seguridad, evaluacion del riesgo, gestion de la
calidad y legislacion aplicadas a fermentaciones
alimentarias y biotecnolégicas.

Introduccion a bioinformatica para el andlisis de
datos émicos.

Fermentaciones culinarias y utilizacién gastronémica
de alimentos fermentados.

Microbiologia predictiva aplicada al control de
procesos de fermentacion.

Programacion aplicada a la industria alimentaria y
biotecnologica.

Préacticas externas.

Trabajo Fin de Master.

Obligatoria (O)
Optativa (Op)

0]
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o)
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Op

Op

Op

Op
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El/La estudiante cursara 9 créditos ECTS optativos.
circunstancias excepcionales, sufrir
modificaciones, siempre que lo autorice el Vicerrectorado con competencias en
ordenacion académica y con anterioridad al inicio del curso académico.

Para ampliar informacion acerca de este plan de estudios se puede acudir a la
pagina web de la Universidad de Leén: http://www.unileon.es.

Las asignaturas optativas podran, por
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Créditos

Semestre ECTS

1 7,5

1 3

1 4,5

2 3

2 6

2 3

2 3

2 3

2 3

2 6

2 12
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