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DECISION DE LA COMISION
de 21 de noviembre de 2008
relativa a la celebracion de un Acuerdo en forma de Canje de Notas entre la Comunidad Europea y
la Repiblica de Chile acerca de la modificacion del apéndice V del Acuerdo sobre el comercio de
vinos adjunto al Acuerdo de asociaciéon entre la Comunidad Europea y sus Estados miembros, por
una parte, y la Repablica de Chile, por otra
(2009/104/CE)
LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS, (4)  Por consiguiente, debe aprobarse dicho Canje de Notas.
Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea, (5) Las medidas previstas en la presente Decision se ajustan

Vista la Decision 2002/979/CE del Consejo, de 18 de noviem-
bre de 2002, relativa a la firma y a la aplicacién provisional de
determinadas disposiciones del Acuerdo por el que se establece
una asociacién entre la Comunidad Europea y sus Estados
miembros, por una parte, y la Reptiblica de Chile, por otra ('),
y, en particular, su articulo 5, apartado 1,

Considerando lo siguiente:

(1)  El 11 de octubre de 2006 se notificaron a la Reptiblica
de Chile nuevas practicas enoldgicas autorizadas en la
Comunidad de conformidad con el articulo 18 del
Acuerdo sobre el comercio de vinos del Acuerdo de
asociacion entre la Comunidad Europea y sus Estados
miembros, por una parte, y la Republica de Chile, por
otra (denominado en lo sucesivo «el Acuerdo sobre el
comercio de vinos»).

(2)  Teniendo en cuenta las conclusiones de la tercera reunién
del Comité Conjunto UE-Chile del Acuerdo sobre el co-
mercio de vinos, celebrada en Santiago de Chile el 10 de
enero de 2008, resulta necesario modificar el apéndice V
del Acuerdo sobre el comercio de vinos al efecto de
afladir las nuevas prcticas enoldgicas autorizadas en la
Comunidad.

(3)  Por consiguiente, la Comunidad y la Reptiblica de Chile
han negociado, de conformidad con el articulo 29, apar-
tado 2, del Acuerdo sobre el comercio de vinos, un
acuerdo en forma de Canje de Notas para modificar su
apéndice V.

() DO L 352 de 30.12.2002, p. 1.

al dictamen del Comité de gestion de la organizacion
comun de mercados agricolas.

DECIDE:

Articulo 1

Queda aprobado, en nombre de la Comunidad, el Acuerdo en
forma de Canje de Notas entre la Comunidad Europea y la
Republica de Chile acerca de la modificacion del apéndice V
del Acuerdo sobre el comercio de vinos adjunto al Acuerdo
de Asociacion entre la Comunidad Europea y sus Estados miem-
bros, por una parte, y la Reptblica de Chile, por otra.

El texto del Acuerdo se adjunta a la presente Decision.

Articulo 2

Se autoriza a la Comisaria de Agricultura y Desarrollo Rural
para que firme el Canje de Notas a fin de obligar a la Comu-

nidad.

Hecho en Bruselas, el 21 de noviembre de 2008.

Por la Comisidn
Mariann FISCHER BOEL
Miembro de la Comisién
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ACUERDO EN FORMA DE CANJE DE NOTAS

entre la Comunidad Europea y la Repdblica de Chile acerca de la modificacién del apéndice V del
Acuerdo sobre el comercio de vinos adjunto al Acuerdo de asociacién entre la Comunidad Europea
y sus Estados miembros, por una parte, y la Repiblica de Chile, por otra

NOTA N° 1

Nota de la Comunidad Europea

Bruselas, 4 de enero de 2009
Excelentisimo sefior Ministro:

Tengo el honor de referirme al articulo 29, apartado 2, del Acuerdo sobre comercio de vinos del Acuerdo
de asociacion entre la Comunidad Europea y sus Estados miembros, por una parte, y la Republica de Chile,
por otra, de 18 de noviembre de 2002, que prevé que las Partes contratantes pueden modificar de mutuo
acuerdo los apéndices de dicho Acuerdo.

Debido a la adicion de nuevas practicas enoldgicas o sus modificaciones autorizadas en la Comunidad, que
se notificaron a las autoridades de su pais el 11 de octubre de 2006, y a la luz de las conclusiones de la
tercera reuniéon del Comité Conjunto del Acuerdo sobre el comercio de vinos, celebrada en Santiago de
Chile el 10 de enero de 2008, resulta necesario modificar el punto 2 del apéndice V (Practicas y procesos
enoldgicos y especificacion de los productos) del Acuerdo sobre el comercio de vinos.

Asi pues, me complace proponer que se sustituya el punto 2 del apéndice V del Acuerdo sobre el comercio
de vinos por el texto adjunto a la presente Nota, con efecto a partir de la fecha de su Nota de respuesta por
la que confirme el acuerdo con el contenido de la presente Nota.

Le agradecerfa confirmase el acuerdo de su Gobierno con el contenido de la presente Nota.

Le ruego acepte el testimonio de mi mayor consideracion.

En nombre de la Comunidad Europea
Mariann FISCHER BOEL
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NOTA N° 2
Nota de Chile

Bruselas, 8 de enero de 2009

Muy sefiora mia:

Tengo el honor de acusar recibo de su Nota de 4 de enero de 2009 redactada en los términos siguientes:

«Tengo el honor de referirme al articulo 29, apartado 2, del Acuerdo sobre comercio de vinos del
Acuerdo de asociacién entre la Comunidad Europea y sus Estados miembros, por una parte, y la
Reptiblica de Chile, por otra, de 18 de noviembre de 2002, que prevé que las Partes contratantes
pueden modificar de mutuo acuerdo los apéndices de dicho Acuerdo.

Debido a la adicién de nuevas précticas enoldgicas o sus modificaciones autorizadas en la Comunidad,
que se notificaron a las autoridades de su pais el 11 de octubre de 2006, y a la luz de las conclusiones
de la tercera reunion del Comité Conjunto del Acuerdo sobre el comercio de vinos, celebrada en
Santiago de Chile el 10 de enero de 2008, resulta necesario modificar el punto 2 del apéndice V
(Practicas y procesos enoldgicos y especificacion de los productos) del Acuerdo sobre el comercio de
vinos.

Asi pues, me complace proponer que se sustituya el punto 2 del apéndice V del Acuerdo sobre el
comercio de vinos por el texto adjunto a la presente Nota, con efecto a partir de la fecha de su Nota de
respuesta por la que confirme el acuerdo con el contenido de la presente Nota.

Le agradeceria confirmase el acuerdo de su Gobierno con el contenido de la presente Nota.».

Tengo el placer de informarle del acuerdo de la Republica de Chile con el contenido de la presente Nota.

Le ruego acepte el testimonio de mi mayor consideracion.

En nombre de la Repiblica de Chile
Juan SALAZAR SPARKS
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ANEXO

El punto 2 del apéndice V del Acuerdo sobre comercio de vinos se sustituye por el texto siguiente:

«2. Lista de las practicas y procesos enoldgicos autorizados para los vinos originarios de la Comunidad dentro de los
siguientes limites o, en su defecto, bajo las condiciones establecidas en la normativa comunitaria:

—

)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

17)

Aireacién o gasificacion mediante el empleo de argdn, nitrégeno u oxigeno.
Tratamiento térmico.

Para los vinos secos, utilizacién de lias frescas, sanas y no diluidas, que contengan levaduras procedentes de la
vinificacién reciente de vinos secos.

Centrifugacion y filtracion, con o sin coadyuvante de filtracion inerte, siempre que su empleo no deje residuos
indeseables en el producto asi tratado.

Empleo de levaduras de vinificacion.

Utilizacién de preparados de paredes de células de levadura.
Utilizacién de polivinilpolipirrolidona.

Utilizacion de bacterias de dcido ldctico en una suspension vinica.

Adicién de una o mds de las siguientes sustancias para favorecer el desarrollo de levaduras:
i) adicion de:

— fosfato diamoénico o sulfato aménico,

— sulfito aménico o bisulfito aménico,
i) adicién de clorhidrato de tiamina.

Utilizacion de diéxido de carbono, argén o nitrogeno, bien solos o mezclados entre si, solo para crear una
atmosfera inerte y manipular el producto protegido del aire.

Adicién de diéxido de carbono.

Utilizacion de diéxido de azufre, de bisulfito potdsico o de metabisulfito potdsico, también llamado bisulfito de
potasio o pirosulfito de potasio.

Adicién de 4cido sorbico o de sorbato potdsico.
Adicién de 4cido L-ascérbico.

Adicién de dcido citrico para la estabilizacion del vino, siempre que el contenido final del vino tratado no supere
1 gL

Utilizacién de écido tartdrico para acidificacion, siempre que la acidez inicial del vino no aumente en mds de
2,5 g/l expresado en dcido tartdrico.

Utilizacién de una o mds de las sustancias siguientes para la desacidificacion:

— tartrato neutro potdsico,

— bicarbonato potésico,

— carbonato cdlcico, que puede contener pequefias cantidades de sal doble de calcio de los dcidos L (+) tartdrico
y L (-) malico,
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18)

19)

20)

21)

2

N

)

23)

24)

25)

26)

27)

28)

29)

30)

— una preparaciéon homogénea de dcido tartdrico y carbonato cilcico en proporciones equivalentes y pulveri-
zada en particulas muy finas,

— tartrato célcico o é4cido tartdrico.

(larificacién mediante una o mds de las siguientes sustancias de uso enoldgico:
— gelatina alimentaria,

— proteinas vegetales,

— bentonita,

— cola de pescado,

— casefna y caseinatos potasicos,

— albdmina de huevo y albéimina de leche,

— caolin,

— enzimas pectoh’ticas,

— didxido de silicio en forma de gel o de solucion coloidal,
— tanino,

— preparados enzimdticos de betaglucanasa.
Adicién de tanino.

El tratamiento de los mostos y de los vinos nuevos en proceso de fermentacién mediante carbones de uso
enoldgico dentro de determinados limites.

Tratamiento de:
— los vinos blancos y rosados con ferrocianuro potdsico,

— los vinos tintos con ferrocianuro potdsico o con fitato cdlcico, siempre que el vino tratado contenga hierro
residual.

Adicién de dcido metatartérico.

Utilizacién de goma ardbiga solo después de finalizada la fermentacion.

Utilizacién de 4cido DL-tartdrico, también llamado 4cido racémico, o de su sal neutra de potasio, para precipitar
el exceso de calcio.

Para la elaboracion de vinos espumosos obtenidos por fermentacion en botella y para los cuales la separacién de
las lias se realiza por degiiello, utilizacién de:

— alginato célcico, o

— alginato potdsico.

Utilizacion de sulfato de cobre.

Adicién de bitartrato potdsico para favorecer la precipitacién de los tartratos.

Adicién de caramelo para reforzar la coloracién de los vinos de licor.

Utilizacion de sulfato cdlcico para la produccion de determinados vinos de licor de calidad “vlcprd”.

Utilizacién de resina de pino de Alepo para producir vino de mesa “retsina”, exclusivamente en Grecia, con
arreglo a las condiciones establecidas en la normativa comunitaria.
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31)
32)
33)

34)

35)

36)

37)

38)

39)

40)

41)

Adicién de lisozima.
Electrodidlisis para garantizar la estabilizacion tartdrica del vino.
Utilizacién de ureasa para reducir el contenido de urea en los vinos.

Adicién de mosto de uva o mosto de uva concentrado rectificado para edulcorar el vino con arreglo a las
condiciones establecidas en la normativa comunitaria.

Concentracion parcial mediante tratamientos fisicos, incluida la 6smosis inversa, para aumentar el grado alcohé-
lico natural del mosto de uva o el vino.

Adicién de sacarosa, mosto de uva concentrado o mosto de uva concentrado rectificado para aumentar el grado
alcohdlico natural de la uva, el mosto de uva o el vino, de conformidad con la normativa comunitaria.

Adicién de destilado de vino o de pasas o de alcohol neutro de origen vinico para la fabricacién de vinos de
licor.

Adicién de 4cido L-ascérbico dentro de determinados limites.

Adicién de dimetildicarbonato (DMDC) a los vinos para garantizar su estabilizacién microbioldgica, dentro de
determinados limites y en condiciones que deberdn determinarse.

Adicién de manoproteinas de levadura para garantizar la estabilizacion proteica y tartdrica de los vinos.

Utilizacion de trozos de madera de roble en la vinificacién.».




