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.n los articulas 9.° Y'10 del Real Decreto 33511984, de 8 de fe­
brero.

Art. 40. Los programas presentados por las Emprei$ pre­
verán las formas de aplicación de las medidas de movilidad
geográfica f funcional. que se con"templen en los mismos.

Las medidas de movilidad geográfica resultantes de la reco·
locación de trabajadores excedentes incorporados al Fondo de
Promoción de Empleo. SIt llevarán a cabo de acuerdo a las nor­
mas estatutarias de dicho Fondo.

An. U.Los programas de las Empresas deberán contener,
cuando ello sea necesario, los ¡J'lanes de formación y readap­
tación profesional y las formas de aplicación concreta.

La readaptac16nprofesional de los trabajadores incorporados
al' Fondo de Promoción de Empleo quedará a cargo de dicho
Fondo.

Art. 42. Las previsiones de evolución salarial deberán ser
congruentes con la evolución de los restantes factores, com­
ponentes de los costes de 18.5 Empresaos, a fin de asegurar la
consecución de los objetivos previstos en su reconversión,

Art. 43. A aquellas Empresas que Se califiquen por el Mi­
nisterio de Industria y Energía, previo informe de la ComisióI).
de Control y Seguimiento, como industria auxiliar interna de
los astilleros, podrán series de aplicación las medidas laborales
de este capítulo que se deriven de los programas aprobados -&
los astilleros para los que trabajen.

Se entenderá por industria auxiliar interne. la que viene des­
arrollando su actividad en el interior de los astilleros en tra­
bajos caracteristicos _de éstos. No estM"án comprendidas las
Empresas que desarrollen labores complementarias del astille­
ro, n1 aquellas Empresas de la industria auxiliar, con atividades
de ámbito regional o nacional, qUe posean instl:llaciones propias

_o realicen trabajos para otros mercados.

portes, Turismo y Comunicaciones, 8. la Sección 20, Ministerio
de Industria y EnerM1a.

Tercera.-Sin perjuicio de lo que resulte de la aprobación
de los planes de reconversión a las Empresas del Sector, los
trabajadores de las mismas que hubieran visto rescindido su
contrato mediante resolución administrativa, con carácter pre­
vio a dicha ftProbación. y a partir de la fecha .de entrada en
vigor del presente Real Decreto. podrán beneficiarSe de las
medidas laborales que en el capitulo VII del mismo se esta­
blecen.

DISPOSICIONES FINALES

Pl"irp.era.-EI pre86nte ftleal Decreto entrará en vigor al dia
siguiente de su publicación en el .Boletin Oficial del Estado_.

Segunda.-Le vigencia del presente Real Decreto será de
tres años a partir de la fecha de entrada en vigor, sin peJ'iuicio
de la subsistencla de las medidas previstas en el mismo, que
tendrán su propio plazo de duración.

Tercera.-Queda derogado el Real Decreto 643/1982, de 26 dEl
febrero, y. CUlmtas disposiciones de igual o inferior rango se
opongan a lo dispuesto en el presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 13 de junio de 1984,

JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUÑOZ

Padecido error en la inserción del mencionado Real Decreto,
pubIlcado en el .Boletín Oficial del Estado- número 147, de
fecha 20 de junio de 1984, se transcribe a continuación la opor­
tuna rectificación:

En la página 18094, segunda columna, artículo 3.°, dice: ..El
Banco de 'España determinará la forma de cómputo de adap­
.tación .. ,., debe decir: .EI Banco de España determinara la
forma de cómputo y de adaptación ...".

CAPITULO VIll

Información. infracciones y sanciones

Art. 44. l.· Las Empresas con programas de reconversión
aprobados, sin perjuicio de las medidas de control establecida'S
en el presente Real Decrete;>, presentarán anualmente a la Ad­
ministración del Estado un informe comprensivo del estado de
cumplimiento de todos los ~obietivos previstos y de los compro­
misos contraidos por las partes, con motivación, en sl.\. caso, de
las des\!.iaciones producidas, .

2. La Administración del Estado realizará las inspecciones
precisas ¡lara comprobar el grado de cumplimiento de los ob­
jetivos del Plan y la exactitud de los datos suministrados por
las Empresas.

3. El falseamiento, la inexactitud o· la omisión en los datos
sum1nistrados por las Empresas podrá dar lugar a la privación
total o parcial de los beneficios concedidos con cargo a fondos
públicos, con obligación de reintegrar las subvenciones, indem­
nizaciones y cuotas de los impuestos no s8'tisfechas, asi como
los correspondientes intereses de demora.

DE
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MINISTERIO
ECONOMIA y HACIENDA

CORRECCION de erratas del Real Decreto 1142/
1984, de 13 de junio, por el que ,e desarrolla la
obligación de los Bancos y Cajas de Ahorros para
tnvertir en pagares del Tesoro establecida pOr el
Real Decreto-ley 6/1984, de 8 de junto.

15028

Art. 45. 1. El incumplimiento de ~as obligaciones a que se
hayan comprometido las Empresas en los planes y programas
de reconversión dará lugar a la pérdida, total o p8'l"cial.. de los
beneficios obteflidos con la obligación de reintegro previsto en
el número '3 del articulo anterior y una multa del tanto al triplo
de la cuantía de dichos beneficios, en función de la graVedad
del incumplimiento y sin perjuicio de la aplicación, cuando
proceda, de los preceptos sobre delito fiscal.

2. La Admini¡traci6n podrá etercitar le. acción de responsa­
bilidad conlra los Administr8'dores de las Empresas infractoras
por los daños ocasionados al Estado.

DISPOSICION ADICIONAL

Las Empresas del Sector de Construcción Naval de Casco
de Acero qUe no se acoJan al presente Real Decreto. así como
los armadores que realicen sus construcciones con las mismas,
recibirán las ayudas a la producción y pe fomento a la deman­
da, respectivamente, contenidas en la normativa actual, que
seguirá vigente durante el perfodo de reconversión.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera:.-La Sociedad de Reconversión Naval -(SORENA),
creada al amparo del Real Decreto 736/1983, de 30 de marzo, se
disolverá una vez constituida la nueva Sociedad de Reconver­
si6n prevista en el articulo 10, en cuyo momento quedara dero­
gado el citado Real Decreto.

Segunda.-En zu momento, por el Ministerio de Economía y
Hacienda, se tomarán las medidas oportunas para efectuar las
transferencias del crédito para primas a la construcción naval,
qUe actualmente figura en la Sección 23. Ministerio de Trans-

ORDEN de 30 de mayo de 1984 por la que se aprue­
ban las Notas Explicativas Complementarias del
Arancel de ~duanas.

Ilustri'ilmo señor:

Con el propósito de facilitár la aplicación uniforme del Aran­
cel, por Ord,mes de este Departamento de fecha 27 de sep­
tiembre doa lM:3 y' 12 de enero de 1970 se aprobaron sendas edi­
ciones de las Notas Expllcativas del Arancel de Aduanas, rea­
lizadas por la Fábrica Nacional de Moneda y Timbre, obra a
la que se confirió el caracter de interpretación oficial en la
materia.•:omo texto complementario y auxiliar.

Como comolemento de dichas Notas Explicati vas y con la
misma finalidad se ha publicado recientemente la Orden de
este Ministerio de 15 de marzo de 1984 por la que se aprobó
el Indice de Criterios de Clasifictl.ción, a efectos de clasifi­
cación de mercan.:ias concretas para su despacho por las
Aduanas.

Dado que los citados textos tienen limitado su ámbi.to de
aplicación a las partidas arancelarias, es necesario completar
su utilidad con la aprobación de otras normas que determinen
el conten!do y alcance de las múltiples subpartidas en que
aquéllas se hallan divididas, sirviendo de apoyo a las disposi·
ciones que el propio Arancel contiene referidas a dichas sub­
partidas, (amo las Reglas interpretativas complementanas y las
Notas complementanas da sección o de capítulo.

Un procedfJnte de esta disposición fue la Orden de 11 de
febrero de 19l:lu, que aprobó las Notas Explicativas Complemen·
tarias del capítulo 27, modificadas ahora parcialmente e incor-
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paradas a la: presente Orden, por 10 que e8 necesaria su d.
rogación.

En su virtud. de conformidad con la facultad conferida por
el articulo ...~ del Decreto 99911980; de 3D de m.yo, '1 con el
alcance preTilto _ el artfculo 111.1 de la Ley General Trlbut.
ria. a propuesta de la Dlreoc16n General d. Aduanas e Im­
puestos Especial••

Este Ministerio aeuerdal

PrImero. Se CCIIllm'e el _ d. IDten>reladón oIIclal
en la materia a lu Notas EJ:pltcativ88 Complementarlaa que
figuran como aneto & la presente Orden y que oonstitutrAn un
texto complementario ,. auzll1ar para tacW.tar. primordialmen­
te. la apl1cac1ÓJl de las 8ubpartidal arancelariaa. a electos de
clasiflcact6n , aforo d. mercandaa .. IU despacho pot 1&8
Aduanu.

Segundo Las expresad81 Notas Expltcattvat Complementa­
rias se mMtendrán actualizadu con la incorporación de DU&­
vos textos y ~I!I las correcciones que pudieran derivarse de su
posterior roevis16n.

Tercero. Se deroga 1& Orden de este Ministerio de 11 de
febrero de 19M por 1& que se aprobaron las Notas Explicativas
ComplcmflJntaria& de capitulo Z'1 de Arancel de Aduanas.

Cuarto. 1.. pr8I8Ilte Orden entl'a.d en vtAW' el mlsmo 41.
de 8U punl1caetóD en el .Boletin. Oftc1al del Estada...

Lo que comuDlco • V. l. para su OODOC1m1ento y efecto&.
Madrid. 30 de ma,.. d. 1Q84.-P. D•• el SO<ftlerlo de Esta.

do de Heclenda .JolIé Borren ron_.

fimo. Sr. D1rec1or general de Aduanas e Impuestos Especiales.

.'EJO

SECClqr 1

WIMLI5 nvos T 1"ROlUCroS DIL UDIO AND!&L

CAPIl1JLO 1.

M!!l!AL!!S VIV<llJ

eoa.:lderacfon. Generai..

•

Loe uanfu1•• reproductor•• da ru& pur..~1 •• eladfi'c8D .. tu .ubpa~tfdM eclrre8pODdhnte.
.faqn. ... aau&fqaa 1.. condfcfoDU detemttt&d.. por 1.. &utorfda/:Su cc.peteal:n..

lota o) Loe aa:lll&l.. de la put1da 97.08 IOn 10' c:. 101 c.:IrcoI, parque. %oo16¡jcoI, etc. (viau•• 1..
1I0taa upUcatJvu n la JICCA, parti4a 97.08).

01.01 Cabano•• aanos y muloa. v:lVOlt

& Caballo.

Loe caballo. aalvaj... tale. COIIIO el c.aballo de Pn:ewalslct o el r.rp~ o ~rt.a¡ de Moll@:OU4 Sil
ela.:lf:fe•• 1. pnlJtlnte lubJarttda. Por al contrarfo. 11\1I cebraa (EqUU8 :tebra. E~u' Gre"!.
!quU! ~!.1b !q!!U! gtJ!lS!.. etc.) .e. elaa;fftcan en la aubpartfda oI.06-C; aU!lqui pertenecen
& Ta fW1r. de loa l!iquhloa •

... n que •• d.o.tfDell al llatadero

Loa c:abaUOII clalt:loado.l 01 matadero .. ad!rrlten en esta subpartfdl¡ lifearpre que. 615 cU!lIplan l.u
cond:lclone. o.tatlleefd... por la. autorJdll.d'!s comp6tentes •

•• Ame»

815 elalfffcaa ea esta lubpartfda tanto 101 asn08 doméstlcolt como los alnos no domésticos. ElTtre.
eRO. dlUma lO puedaa. e:ltar el asno aalv8je (ElJ!!U8 lid nus) , el DJlggetaf de !fonloUa. el
Uaol dal rfJ)e.t, 81 onagro, el hem:lc5n O kul*t (~uülae.roñU.T..f cc.o el bUltp. llUl4do- "lIane
de Sfd." aulIquo ..U: Di_ Jl~ldllO al caballo qua ¡Casno.--

e Mulo.

S. cluftfClIIl &Q, uta aubpuUda 101 animales. de.sc.r1t~ " 1u notas expl:lcatJvaa de 1oi1 NCCA,
partJda 01.01, 4ltfllO p4rrafo.

Lo.1lIbrf~ del a.no 7 t. cebra '1 de la yqua y la cebra se clasjfican en l. subparUda 01.06
C.

01.01 !nf!!l81.. vho. d. 18 eapecJe bovIna. Incluso loa dal g~Mro búfala

,n lo.d....

¡ata ~da CGlpt'encIe: todoe 1,* iIUf_t.. de la especJe wvfna (incluidos los búfalo:!) de
101 Po.ro. !C!. 1 llubal~ que parteaecan a lall espccJ.. doIlI/!l!IItJo:as, cudqult:ca qu. ~a ~l
I.rv:lelo al qui"estln-d,estfnadoa (cr:lanu, cebe. reprod.ucctóQ~ lSacdfido, etc.). eJlcepto, .ta
~80, 1_ eaJlIlIlle. ele raza pura <leettoadoe. la repr~cdón (aubpart1da 01.02 Al).

le c1ufffcca 5!rfncfpaJaente .. uta IUllpUUcfa.

1. '1 buQ' cOlldD (Boa taUl'Ull), fac.luao crfado m ••~ 'UIf4l&1vaJ.~_el toro de l:Idja (r.tl'e•
••pafto1u. oor... O cauraueNl), el cebd (lO! 1n1fsu.t) f .1. buey WatuslIYJ

a. .1 bdfalo dlluroP'l Qllta!tI! baha!QI)¡ el bdfalo asfitfco, tamarao 1) arnf (~u.!!.alu! .!p.!!i), 6),
cuabu. 0.,1&'1.1 iaoa di tü ti ebae ~lU! S,eR,r!"B!!..fsp!.nJ..!).• ta._

~~tIl part18 80IIprecde ~ to. uf_l•• dII la u¡aecJ& bo"'ua (fnclwdoa 10' del ¡hiero
MWo) •••bUc:oe. 8Dtn.1G. qu8 • pueden Gitul

L 101 .,.. ..l~....U:tfC08i da1 tIaero Bfbo~ t4lu COlID el aaur Q.f!?p! ¡a.l!t;.!!.), el aayal
Q.'AD1"!IV 7 el"''',. <1'R!"ll'!!rP-I'

a. el _ o1al_ <2v.!."tO_...~'
le te. tnUaloe "lveJ" da Afl'fca da1 &lnero ~cef!!!t calu e:-o ,1 ln1falo (fel C:0ngo

(Jncgp_llp...!.) 7 el In1talo caftw <b:9.c~_C!r!e!rl

-.. loe ;racl:. ~.F!~f!'1!) dIiIIl 'I1bet,
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A 11 a) trozos deshuet>adoe
4 bb)CAPImLO !

CARNE Y DESPOJOS a»lESI'IBJni;

Gonsi deraci ones Generales

1. En relaci6n con el alcance de los tt!rmfnos "carne" y ·'despojus" a efectos del presenta capI­
tulo. hll.Y que atenerse a las natall expUcatfvall de la NCCA. conll.lderac.lonall ger&erales 0.1
CapItulo 2.

AIrb' L

Esta llubpart:lda comprende todos los trozos de carne de la espt!cje ¡>ovilla. fr""cos <:1 refrigera­
dos, en los gue se. han gu:ltado todos 108 buesos, por ejemplo, el S010blHlo y la falda ajo.
hueso.

en canales.. medJas canales o cuartos llamados cOJOpetll;auo>l

Los términos "canales". '!medias canales" y "cuartos cOJOpensados" "e deli¡,en "lO l;, Nut¡¡ comple"
mentaría 1 A de este capítulo, apartados a), b) y c).

w
'",

en
lO..

2. En relad6n con los d:lferente8 estados eq los que pueden presentarse la carne y los deSpojaR
de este capftulo (frescoa. refrigerados. congelados. salados o en aalmuera, secos o ahuma·
dos). hay que atenerse & las notas explfcat:fvaa de la NCCA. cons:lderaciones generales del
capItulo 2. Se .eiiala al1elDá.s que la C&I'De ultracongelada sfgue el régimen de la carne
congelada.

AH
h) 2

cuartos delanteros unidoa o separados

Los tl!nn1nos "cuartos delanteros tmlllosU y "cuartotl delantero.. sepa,rados" ¡;e defjnen ..n la Nota.
cOlllplClllCntarJa 1 A de eate capítulo, apartados d) y el.

~) l~ cuartos traseros un,dos o separados

Los ténnínos "cuartos traseros unidos" y "clUlrtos tra6e.ros sep.arados" se defln"ll .on la Ifota
cOlllple:mentaria 1 A de este capítulo, apan_doa f) y gl.

A 11 ti) trozo", s:ln deshuesar
1, ..a)

w

"'f

""-=.
O"

¡':sta 6ubpartida comprllnde l¡¡s c.analcs o medias can'lle~ de la especj", purciuil dUlIlé .. tica s.l<:rifj­
caua, 9angrao;.i y eviscerada, <1 las que se le han quitado las cerd..s. los oj(l'~, los conductos
<luriculal'es y las pezuñas. ESl~& canales o medJas can.Jle~ se clasifican aquí jncluGo cua.ndo se
presenten sin la cabeza, los píes. la manteca, los riñones e el rabo. Del mislno lDOdo l.Js cana"
les y medJas canales Je la6 cerdas puellen preeentarse con las letas. Si la canal está djvídJda,
~n dos se separan tamt.jén la ulédula espinal y los sesos.

dOllléstl ca

.." eill1 .. 1es o ill",Jjas canalc.s, jllclus<.l "in cabezlI, p"tas n1 maot"c,,-

E,;t.H sllbpanjd", ,,610 <-"omprende la <:,'""e de los ,mjmal .. s J" 1.. subpartid.:. OL03 A, ya s.... fres­
La, n~frigenid<, (1 congelada.

<le la especie pordo,a

sólo elltá cOJDprendida en esta subp.artjda, la carne de los animales de la purt1da Oi.Oj.

11 b)
'o l>b)
II

A 111

La nota explicativa de la subparUda 02.01 A 11 a) 4 aa) e¡; ..plicable !!!uE.a!:i2. !!!UEa.!!.d!-",.

cortes de cua.rtoa dalautarolll y cort98 de pecho 118lllados "australianos".

Loa tél1llinos "cortes da cuartos delanteros llamados austraUanos" y "cortes de pecho llamadolit
australianos" ¡¡e def:lnen eu la Jou cOIIplemantar:la 1 A da _te capítulo. apartado h).

A 11 b) losdws
4 bb)
.B Esta subpartjda ":OOIprende todos los trozos de ca.rne de la e"pecie bovina, congelados, que estén

totalmente deshuesados. con e:xclusi6n de los bloques congelados considerados en la sllLpartjda
02.01 A 1l b) .. bb) II Y de 10ll cortes de la subpartida 02.01 A II b) 4 bb) 22 •

A II 1

" L

A 111.,

e) lomo bajo. el solC>ll!illo. el lomo y !:0l.!!sE.e.!!;k, este Últir.•" '-<-'[, ,~~; .. o si" di.<.

al cuello, 1.. pCil're muscular del ~u"l¡" con las "i"t" medi<l~ ~(")telJrd" <-ervic.al .. ,,;

.s610 8SU COlllpreodJda en esta aubpartJda la carne de los atljmales de la partida 01.02.

~. Los términoa lIcana l úe bovino" 56 definen en la Nota completnentarJa 1 A de este capitulo,
apartado e). "

A 1 de équidos (caballoa, almOS 'J IIllllos)

3610 esti cOllprendida en elta aubpart;da 1011. carne de loe anllllale» de la partida OL01.

A 11 de bovi 1'108

L) paletilla, el miembro .wlcrior ']lk <-omprende 1..,:; t:ues"" e"~";l'lllo, lJ':¡L,en¡, r"Ji,' y "úl.dtu,
as! como los músculo>:; que les rodean;

SJguen pertenectendo 11 este capítulo la carne y los G.llpOjOS crud,ps. picad..,,;; pero ajo pra­
parar da otro IIOdo. que el>t!n silllplemente envasados con una hoja de lllllteria plá8tjca artJfj~

dal (jnclu80 en fOrJl& de embutidos) con el único fin de facilitar ¡¡U cOQservacJón y
transporte.

02.01. Carnes y despojos cOlllestibles de los animales comprendidos en bs partidas 01.01 a 01.04. etc.

En este contexto hay que recordar que el .fJlpI" escaldado o el simple blanqueado, pract:lcado
sobre todo con loa despojos. no deteQl:lnan la exclusi6n de d:lchos productos de este
capítulo. Por el contrario. la cocci6n efectiva excluye elilta cu"ne y despojoa del Capítulo
2. Por ello. la carne que ba sido conselada después de haberla cocido (por aJeIIlplo. la o.atne
de buey cocida y congelada) se clasJfica en le part:lda 16.02..

2,,1.08 térroino5 "media "anal de bovino" se definen en la Nota complementarla 1. A de este eapl'"­
tulo, apartado b). Se adlllite que las ap6flsis eapina15S de la, ocho o nueve primeras vérte­
bras dorsales se dejen altemativi1nlenle en la media canal llerecha y en la medjlil canal
jzquierda. ,

3. Para la aplicaci6n de las derinj"Junes re1atlvas a los '-'Udrt,;~ ddanteros y ,1 JoS cuartos
tra,¡¡ero", ,;e consideru;

)':Sla "uLpartida compr..mlc prill"jpalment .. , lh r¡¡rte altd de la J-'a1"la, ;" ...a~,-,ra y ,,\ lO~',c",A;ri
deshuesar. También están comprendidas ",yuf las partes Buteriorts y pns:"ri"n;s <le 1... ~dia

,nal «'in <l"~hn"~~r) nll""'''' p·~~,(1I>r... 'n ~'l:i ri"'fi"i('ji\,., <1" "'lI"~r~n~ ~"'¡,','r~rr,~" 11""'~"r"~"

Lo", términos "clJ{Irtos [r..serOl:> \JllJ(jO~" J "cudrtuS tr"""ro~,,. (d~.'~" ",i,,;i. o"tin',J(.',; en la
NOta cOlDplementar:la 1 A de este eapftulo, apartsdos dl y el. " ... <;li.,¡ ~~ d,,'¡u(;t: 4ue "n s,", """lu­
yen de la pl'el>enta partida y se cld"idean en la supartida ';Cl~l"" "¡,, ,le"l.ue""r" (0:':.01 A 11
,,) !; aa)), por' ejemplo, las l'"rtes delanteras de la medIa canal, ',L,e ';Of¡ touc'S ]el" huesos
correapondientes. comprendan menos de cuatro costj11ss o le f<llt.(, ,."i 'PC",;..;ue.:o " la 1'"letj11a.

A 11 cuartos traseros unidos o sepal:ados
.. ) j

Los ténninos "cuartos traseros unJdos" y "¡;¡uutos lraseros "eparad es~Jil Úeli[¡idos ecn 1..
Nota complementarla 1 A de este capítulo, apartados f) y g). Como """ o.;,dure de cst<lS r;otas COIII~
plementari as, se excluyen de la present<J subpartida y se cl<!si t ¡can ,-., h "tl;liHrU da "trozos
sJn deshuesar" (02.01 A 11 a) 4 aa»), por .. jelllplo, las part..s pO~l .. rj.'r"s d.. 1.. n,edia canal
que, con tod08 106 huesos corretlpondi ..nt"'s, comprenda noenos uc lres cuStjll;, .. ,. 1" f;;;lt", la
~adera o el lomo bajo. Sin embi.l.rgo, los cuartos traserus I'I'(,sen,""",'s sin l"s rj,-"(,nes Id la
gr¡¡s.¡¡ de los rijjon.. s, con f<llda (> sin el 1", "e clasifican como <:u,,:'tos tr¡j~er.,s.

:\ 11 aj trO:lOS sln ,J('snuesar
" d")

AH
" L

AIT
al ::'

en canales, medi .. s canales o cuartos llamados cOlllpensados

Los téttlinos "can'lles", "medias canales" y "tuartos l!rllllado.';
cOlllpleJllentaria 1 A de este C!lpítulo. apartados al. b) y cl.

CllartolS delanteros unj (jos o separao<ls

~.'""¡lL " "i"U~ ,;" d.. tlnt'n .. L; ]" r;ota

Sin embargo, se se¡ja1a '111b las cana.les O media" canales en las que se ha s'lP"rado total () par­
cialmente 1<1 pjel o el toCiltO, o en l,¡¡,s que se han separado total o parcialmente los jamones.
las paleta". 108 10lll0s o la panceta, "e clasi ffcan en la subpartida
Ul.01 A nI a) 6.

A 111 j..mones y trozos de ja.n.oUt'b, sjn deshu"",1l
a) :.:'

::>e cl,¡¡,sifican en esta "uLpartidu los jamones) lrVlO<> <l" jdl"ones sin d" ..hues<lr, presenl<idos sin
tocino.

El codillo con ..1 pie .. si" (1 s.. L"n~id"ra ~"UlC un trozo de j<lIilÓU y C<JnbeCuentemence se cla"j-
íica en la presente SUbp,ltl;<1il. •

Hay que señalar que 1,,;s rr';n'.'; de j:JlllÓn tot ...i.llI<:ntc deshues<idos se c1asJfic.. r; en la subpartida
02.01 A 111 a) b.

A 111 Paletas (jamones delanun:s' y ~r".:os e,:,> ¡:::let<ls, sin deshu.osar
., 3

Se Clasfijta,n en e:.ta sl.tb¡~rt.i<.l" ~"s pa~et.as '! trozos dE' paletas, sin J<::shuesdr, prc"eUlado8
"in el ti',;;iilO,

1::1 '-'oJi lJ.o e0n ",1 pi'" o ~jn él Se c<.ln~ld.. id Clm". un lruzo 11.0 pateta y con"ecutm~"mente s ..
~ lallj f; (cd en 1;;. I'r .. senlt: lSubpdrti da.

:;" ~e.'"allil que los trozos de paleta totalwe'lte desr¡ues',~,'S así eolllO taillbién el eort" «U" com­
I',e¡¡d.. la paletJlla y unil pilrle del pescuezo, be clas;jfjcan en 1.. ' subparti da 02.01 A II! a) b.

tl:l
O

t
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"'



}. 111 Chuleteros y trozos de chuletero, sIn deshuesar
,,) l.

F~ta "lIt,partjcta comprende tanto los lomos enteros como los trozos de lomo, sin deshuesar (pnT
"jempl0, el espJnazo, 1.1$ chuletas, la punta).

los 101lI08 y trozos de IDIlIO deshuesados 81" clasJílcan en 111 subpsrtld" 02.01 A JII al t>,

A nr Pnnceta (entreverado) y trozos de panceta
a) 5

Se considera "pl\nceta" la capa de grasa entreverada, llalllada a veces "tocino entreverado", uni­
da a la piel de la parte ventral y de la parte delantera del pecho. Puede llevar parte de las
costHlas o de los cilTtílagos,

J.8 panceta de la que Ge h. quftlldo ,total o parcialmente la piel penunece clas1ffc<'ldn en la
presente subpart:Ja.

A IrI los demás
.l ,

1.a presente Bubpartida comprende lIobre todo 10f¡; cortes tot<l1mente deshuesados procedentes de
los jamones, de las paletas el de los chuh:teros, así conlo las ce.nales y medías canales a las
que se le han quitado total o parcfalm~tlt .. la pJel o el tocino o en l;ls Que se han retirado los
jamones o las paletJ 11as.

A III b) los demás

8610 está comprendida en esta subpartida la carne de los ..nlmales de la subpartfda 01.03 B Y
prJncJpalmente la t,:arne de jabalf.

f\ r! " "" (quidos (c;l.bal1os, asno~ y IllUlos)

r,,' ',:Jbparl i<l.o rf.:o compn'l]d", los '¡"~~".:05 d.' ll'S'ardt.lal,·;, ,¡. 1,' part.idil (\1.0].

; I ;J \ d<, he".' 111U'_

!-~t.-, ~L;bp<lrtjdll sólo cOl!lprende loS df'sp"1cl~ <l.' ](lS "niro.;!!." <j(> Ja partida 01.0,'.

f\ r: ,jp porcinos domé.ltlcoll

E_~f" 5ubpartida s6lo cOlllprende los despo.los de lor; 1wilMles de la ~llbpartld8 01.0J. A.

JI ]] C,.bezd5 y trozos de cabeza
ell

L.~ presente sUbpartida comprende, principalmente, las cab".zas de cerdo, tengan o ¡w lo.' ~:esns,

I,,!' (l1rrilladas o la leugtla, as! como la,<; carJ:i!lllda.~, el 11"('''-1"0, las or.. ja!t.

1\ TJ IC's d"má~

e) !
F"r,l ~ubpartida co....prende. por ejemplo. ,,1 cuero n\n"-'stlbl~,· !('" ~eSo, .,1 T"d<~[,().

~ 11 <1) los demás-

!:.lita subpartida comprende l~ despojo" de 10$ animales de la $ubpartida OL03 1> (por "'iemr1<',
¡PS d<'~lJüjos de jabal!) aa! como los despojos de lGS animales de la partida OL04.

O~.Ol ~V\>,~ de corral rnuertaa ;y sus despolos comestibles (excepto los hígad.o"l), [re"lCN. etc.

U
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A IV

A IV
u) 1

A IV
.) 2

A IV
a) :>

A IV
• ) 4

de. 1,'18 especies ovjna y caprina

Esta sl,bpartida "ólo con\prende la carne de los atdlllll1es de la partida 01.04. ya sean domésticos
o salvajes. y sobre todO la carne de la especJe ovína (de ovinos dOlPésticos o de muflones). así
como la carne de cabra montés.

Canales o medias canales

Los términos "canales" y "lIIedias canales" B8 deffnen ,en la Nota c;cmplementarfa 2 A de e!lte ca­
pítulo. apartados a} y b).

Parte anterior de la canal o cuarto delantero

Los términos "parte anterfol:" de la ~anal" y "cuarto delantero" se deffnen en la Nota cOIlIplemen­
tarfa 2 A de eate capítula, apartados e) y d).

Chuletel:"Os de palo o de rHionada. o medJos chulet'eros de palo o de riñonada

Los términos "chuleteros de palo o de riñonada" y "lIIedfos chuleteros de palo o <le rJiionad:¡" ~~

deUneo en la Nota complementaría 2 A de este capítulo, apartados e) y n.
Parte trasera d8 1& canal o cuarto tl:"asero

Los términos "parte trasera de la canal" y "cuarto trasero" 86 4effnen l!ln 111 Nota complementa­
rja 2 A de este capítulo, apartados g) y h).

A Av('~ sin trocear

,~" sel'\alllr que las aYas llIuertas. 8in trocear, en una forma que no c{JrrespOl1da a nin~UI1a de bs
pfE'Sf'ntactones meneionadas en las 5ubp8.rtidas 02.02 A I. A n y A III Se clasifica", de acuerdo
U'n ! as R..glas generales para la interpretaci6n del Arancel en el grupo en ljue la presentac ión
sea la má.~ anllloga a la propia. As!, por ejlltnplo. lo!j pollos con cllbl'7.a y patas Sf' claslficAn
en la snbpartida 02.02 A 1 a), incluso si se presentan sin desplumar y con 1m; tripfl5.

A 1 [1) que SI! pr..senten ÓflllplUl\lldos y.in intestinoa, pero con la cabe;ua y 1;¡6 patas, 111111111(106 "poll('~

~J~,"

La presente subpartida cOlDp!'el\de sobre todo los gallos, gallinas y pollos, desplum11dos, con la
cabe;:" y las pat.~s. 11 l<'s ,r,1Je se les han extr1lído las tripas, dejándoles la~ denás vf~Cf'ra8

• (principalmente, los pulmonl:s. el hígad('. la molleja, el corazón y los ovarios).

A I h) qu.. Sf' presenten desplumados, eviscerado~ y sin cab"zll, ni patas, pero con ..1 corllz(,n, "l hí­
gado'l la me1Ida, llal';'~~oS "pollos 70'V',

La prpsente aubpa..-tida comprende prindp:llmente los. pollos para asar, que son pollo:; d"'Hr1u~

!nlldes sin la caJ.¡Pl.lI ni las p.~tllS, compl"tamente eviscerados, pero en los ~ue el <:orazt'in, el
tligado y la molh·j.a se ¡"In vuelto a C(l10Cllr en d interior ó",l cuerpo dpsp"'O:" d.' hab"r sido
.. xtraídos •

A 1 el que se presenten d"splumados, e\"Íscf'rados \' sin cab<.'za, ratas, cn''';-''n, hf!l:,1.dC'. rü m<'ll('ja,
llalllados "pollos 6:>%"

...
~.

<:

O..
'"'"...

La pr..sente subpartlda comprendl! principalmente 106 pollos paTa aSar que patán dpsplumadns, ~in

la cab.'za ni las patas y completa.lI\entc eviscerados.

A Ir ;¡) que se presenten desplumados, san1'\1"ildos, sin evl¡;lTr.~r " ~in int ..;.t!n<'s, ('('n !d C;¡o.-.":I ,. \<-'s
patas, llamados "patos as,"
La presente subparUda comprende tllmbi~n los par.<I¡¡ lIangrad<'.~, desplulllallos, sin e"l~cf'r¡ir, sin
la cabeza ni las patas.

A 11 b) que se ,presenten desplUlllados, eviscerados, sin C.abel.l1 ni patas, con él cOr&zl'in, ,,1 híjl;lld(, Y la
molleja. llamados "patos 70lf."

La present.e SUbpAJ:tlda cOllprende principallflente. los patos de.plumados, sw la cabloza l'l 11ls
pata", col'llpletame{lte evlsceradoll. en los que el coraZón, ..1 hígado y la molleja, ,;t' ran vuelto
a colocar en ,,1 interior del cuerpo después de haberlo!t e;>ltrllído.

A 11 c) qUP.<le presenten desp'lumados, eviscera<los. sin cab¡>za, patas, cora7.(Ín, l¡;¡<:ad0, ni m"llf'ill. lla­
mados "patos 63%"

AIV
bH

A IV
b) 2

AIV
b) ,

A IV
b) 4

•

Canales o JledJas canalea

Los t'ndnos "crmalea ll y "medtas I::m!alell" ae definen en la Nota complementarla 2 A de este
capítulo, apartados a) y b).

Parte anterior de la canal o cuarto delantero

Los términos "parte anter:lol:" da la candil y "cuarto delantero" •• def:lnet11111 h Notll c.nmplemen­
tada 2 A de aste capítulo, apartados,e.) y d).

Oluletel:"os de palo o de riñonada, o medios chuleteros de palo o de riñonada

Los térmínos "chuleteros de palo o de riñonada" y ''JIediOfl chuletéroa de palo o de
rJiionada" 11(: dcffnen en la Nota colllplell1entll.r:la 2 A de este capítulo. apartados e) y [l.

Parte trasera de la canal c cuarto trasero

Los térmí:os "parte··trasera de la canal" y "cuarto trasero" se definen en la Nota complefl'l(:nta­
ria 2 A de este capítulo, apartados g) y h).

D",spojos

Esta sulJp~1"tidll cOlllpl:'l;!nd., loa despojos de los anjmales comprendidos en las partl<la~' 1'1.01 a
01.04. L(,~ d"~l'0jos .,kstJnadoa a 111 fauricación de productoll farmacéuticos solo s~ clasifican
en Lo ;"'~;P,lrtida 02.01. B 1 si satjst;>.ceo las condJcJonéa establecidas por l¡¡s ¡¡ut"ridadp¡;
compcL.'1lLC;..

J.a pre$['llte subpartids cOfllprende principalmente los ratl's 'l"spl"ln.1do~ 1 iH"~ p.lra ;os n.
cabt'zl1 ni las plltas y completamente eviscerados •

A TIT qllf' s". pr"sf'nt".n de'~pl"'8.das, sangradss, ~in eviscerar, c,'n la cah.. z~ v l,,~ par.,s, 1[,m,Hfas
a) ""C;l~ H." ,"

1,

..
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La 'Presente subpart1da comprenda Ja carne de aVe sin hueso, (.¡,¡alquiera que sea J" p'-'t'te del
cuerpo 4e:L qua~ por ejellplo, la c;u;ue de la pechuga o la carno lÍel QllitraJWSlo del
pavo..

Están esencialmente comprendidos en esta subparti<k\ las mitadeS O 108 -CllólrtOll d6 ave, el con~

ttaDlWllo y el -.wJ.o. 1aa~ Y las aW, c.ca. hU8liO o B1D él.

JI¡ J: deshuesadas

tl2.lJ4 1.'¡li rlemás carnes y ,J"SI)o.;;jl'" colDe~ti\;¡l'S, fn·s, -,s, r«ft:.i~.:.r.~'?~!~E2.::!.

)::,.;ta partida.c"~'Prer.de ..x]u~iv.ta,enLc la cunfl "j' dl:spojo:.> c('lll<,sti.\;l~s. úv~~ ':>, lt:Higer"do»
congeL.ul<Js de :i.o.s: animales de la pa~·Lidd UL.u.-,.

,La presente stlbp:u:tida COIIlprende h)~ dLS¡NjuS cGlli,osLi.l,les y llrincitlalwe;;lt' lus c"ral."llPS, l<lb
acscas y ca.J:'ÚlJ.eul.as.. coo. ~lusióu de los híga,jo~_

Se clasifican t:alllbléu en esta subpartida las patas de t;allos, ¿;«IUnas, llollos y de ¡",to.
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Hay que observar que 108 ren.os DO ae consjderan en general COlDO caza y que en consecuencia, SU9
carnes y despojos están excluidos úe esta subpartlda. Sjn elllbargo. se clasifican aquí lil carne.
y los <lespojo~ de deterJIinadas eSpecies de renos (po~' ejClPplo, los caribú,,) siempre que se
pruebe que estas CaI'De8 y despojos pror.:eden de ólIllmales que v1vfan en e.st..do ulvaje y que son
objeto de caza..

los demás

de palomalI dcást.fcaa y de conejoe dC8llésticoa

se pueden cftar prindpa1.ente:

Por caza., debe eIItenderse los aniaa.lea Gua viven ea eatadQ salvaje y que son el o\tjeto de oa.za.

Esta sUbpartida COIIIprende la carne y despojos de los anjlllales comprendí dos en la partida 01.06,
a excepción de la carne y despojos de palomas y conejos. dQlDé;>tjC06~ así como de 1.. cal;a.

Entre esta carne y despojos, se pueden citar:

1. 1& 4ft reno (véanse. 1lI:fQ embarga.. las notas explicativas de la subp.atfda ú2.04 E);

2. la de m.nfferos marinos. a excepd6n d.e. la carne de bal.lena y de foca;

3. la de tortuga.

1. E!Iltte la caza. de pelo: los conejos de monte (Ql"!Ct~l~g:!:!s_c~!.c:!:!l~)y las Hebres; loscfer­
vos, gaIlOB, corzoa~ gamuza&,e1 sardo o aisardo de los PjrJneos (!ul!.j~aE.r! E:uE;.i.sal!F!.), loa
a1.celil.. los ant:flopes-cllbras, los antJ1.opea, laa gacelas, 108 oso& y los canguros;

2. entre la caza de pluma: ha palomas torcaces. las ocas y patos salvajes. las perdices, los
faJaanes. lat¡ codornlcea. las becadas, las agachadizas, el uro¡allO y los hortelanos.

La carne y los despojos de los an111l¡1.1es que, habjtualmente, Son objeto de la caza, (fais¡llles~

codornjces~ gamos~ etc.) se clasiflcan aquí (,;0IllQ carne y despojos de caza, incluso cuando etltos
animales Be hao criado en c.a.udv-ida<.l.

s_ea .ubpartfda cOIIIprende la carne y 109 depoj09 de 108 animales de la suLpart!da 01.06 A Y de
las palolllas domésticas. La carne y los despojos de las palOlllils que se enUlUl'ran COlIlO salvajes eti
la. nota explicativa de la subpartjda 01.06 11 ae e:o;¡;:lu)'en.. pues, de la pre.sent.e subpartida y ee
clasjfíc&a en ~ subpart:fáa 02..04 R.

"a~

Esta 6Ubpartida cOlllprende exclusivamente la carne de los aujOJales de la subpartida (¡LOl A. tos
despojos de caballo están. COllIprendidos en la subpa¡;I;.:I4& 02..ov e 11. Ocurre lo mj SIllO Con la
carne de caballo, ahUllllda.

B de la especie porcfna dOllléstica
l-:sta aubpartfda solo cOJllprende la carne y despojos de los anjmales de la .subpartida 01.03 A.
excepto. s:ln embargo, el tocino y la grasa de cerdo clasifjeados 1'11 la partida 02.05. Para c1a­
s:lf1cación dentro de esta subpartida son apUcables mutatis mutandfs las notas ell.pUcativ;<l; de
las diferentes subdjv1l:\Jonell de las subpart:Jdu 02.01A-IIl al y Oi:Ol B 11 cl.

B 1 a) saladas o en sallluera

La. preSente subpartida s610 cOlllpre~de la carne cuando el sistema de c<lnservacl6n se 1111I1 ta a un
salado a fondo con salo con salmuera. pero sfn otros trataJlllentos c(IIIplementarfos, r .. les COIllO
el secado O el ahwaado. El porcentaje de sal ae tales prodllCtoa puede ser .uy di ferente set;ún

02.06 Carnes 'y despDjos c-omestibl~s de cualquier clase (con exclusi6n de los higados·de ave), etc

Esta partfda comp.ende la carne '1 despojos, salados o en salmuera, o bjen, secado~ o ahUlUddos,
de todos los animales comprendidos en las partIdas 01,01 a 01.06, excepto 108 hígddos <.le ..ve de
la partida 02.03. el tocino y la gra¡;a C(llltemplados en la partida 02.05.

Carne de caballo salada. en salmuera o seca

Para la aplicación de la presente subpartida. el tocino es el tejido adjpotlo que se acumula
bajo la piel del cerdo y está nnjdo a ella, en cualquier parte del animal (espinazo, paletali y
jamones. prfncipalllente). con ex¡;;epcf6n, sin embargo, del tocjno que '-'owprenda pa.tes mag.as
(especfallllente el tocjno de panceta. llamado entreverado) que se clasjfjca en la paftjda 02.01
Ó 02.06. según los casos. El tocino al que se le ha quitado la piel permanece clasificado en
esta partida. Lo mhmo ocurre con el tocino imprDpjo para el consulllO hu-.allo o animal o desnatu­
rau.zado para esos fines.

A

(l2.0S Tocino con exclusión del que tenga partes magras (entreverado). gri4sas de cerdo y /lraS:lli etc

e Ir

A :rocfno

•

..

Partes de aves da c:ozral (d18t1ntas 4e 1 \S depojoa).

La presente subpartida cOlllflrende principalmente :tos muslos entero:; tl~ PdVO, "jn desiJuesflr (el
:p.uslo es J.a paJ;te cone.spoudieute a la tibia).

10s demás

La 'PTC!JC!Dte StWpartlda C'JlIlP1'r!Ilde t:1IlIhi&1alf ocas sacr1f1cadas" sangra.das. desplUllladas, ~!ll
evi.:iCCJ:ar, sin la cabe4a Di las patas.

r¡ne se pn'.s~t:en despltllUldaa,,~.I.flíIhe.uD1 pataSJI tengaD o no el cora.;óa y la
;molleja, Uamadas "ocas 1~"

1.a 'Presente subpartlda eotlIprende ptincipallllente las ocas despll1m"das, sin la C'lb.;za ni las
p"t:l", completamente evisceraJ...... t<ll las que el col'azSn y la molleja ';<, ¡¡'tu COlcK'idu t'n el in­
terior del cuerpo uespués de haberlus ex.tra:ído. así como las (X;i:l,l; l.1esplUlDadas lista¡¡ para asar.
:>in la cabeza. nj, las patas, c:QilPletallletlte ovisceradaa.

Se clasifican ~ esta snblmrtida~ eutre otros~ los tron¡;:os <1<" paVoS con ,,1 cuellD, (ju,· n'nlpr~n­

dan: un trozo de c.uello, el tronco yeventQaJAeDte J.a rabadilJ.a¡ loa tronco:;; 1",; euel1usj la~;

xabadillaa y las pmU;aS del ala.

de otras aves de eottB!.

:La pr<".sente SUbpartida comprende 100 medias. peclrogas o lae pecbUgas enteras (le l:;allOfl~ galliuab
:Y pollos, de patos o 4e. ¡Watadas~ ~ hueso.

!lu.slos y !:rozos ckl IlbSlo

La presente :mbpartida cmnprende principalmente los nLuslos y c(.!r.~n¡¡Ilusl{)¡; <1<.: ¡ca;'ü," sir, Id pat<J
710.:1 COI1uamusloa de pavo Sin el :mWilo~ siu deshl.¡esar.

Am
b)

da ct:l:a3 pes de cona!

18. presente suhpartida crnr.premle los muslos y 1:J1> tr<.}l;~'¡¡ d.. 1lIl;.:,;1.., d~ Ilallos, ,"tc ~<.Li.ill"~, d.
pollos, de pato.:> .0 de l>i.DUllas", con hueso.

e Despojos

a

"I!
d2
aa)

"I!
""'.2bol

02.03 1I!g3dos de .'1ve fresco:;. refrigeradus, ¡;:uIlg",l~d"s, [;illa.uo¡< o en J;almu"ra

I.os hígados de la 8n1partlda A se diferencian de los de la subpartida B pur id h<,~Ill' d{, '1ue son
:mucho más graDdes y más pf![ados. Tr.,is ¡;"nsistentes y f",ís rice-s en ¡,;tilSas j- su colur Vd"l"íil dl']
av..l1ana claro al IIIarrón claro, lI!ielltras que 101> hígaQ;)<; Ue la subparcidll. B son en gen<'ral d~

color rojo ..ás o Jilenm¡; oscuro.

s :LX a) mitadeS O cnartoa

1.& pxesenta 81Ibparti.da CQIIIFeUlle esmacia1uleDte:

:l. las Ilitades constituidas por la parte derecha e il::quierda del .ave" $eparadas longitudinal·
Illente Bi,guiendo el plaIlo da Simetría;

2. 1.09 cuartos traseros COIlpuestos del muslo~ dél c.ontr$llus1D~ d~ la parle }lo$l:f'rlnr ti",l tronco
y de la. rabadilla, así COJDO los caartos delanteroa que Con:d.~Céln e.scucialmt:llte el! Una mitad
de la pechuga CCIl UD. ala t.m1da.

:ES II e) :tJ:oncos; cuelloaJ t:roDcos CQD cuello; rabadillas; puntas de .ala.9

:In
olla

,,:tI
ol3



BIen canales o medias canales, 1nclU8o sin cabeza, patas, ni lIIanteca
.) 1

los cortes y la naturaleza de la carne. Aunque este modo de conservación es provisional por 10
general, su dural!i6n rebasa amplilllllente la del transporte. La carne solamente espolvoreada con
sal para asegurar su cOIIservaci6n durante el transporte se considera todavía como carne fre!lca.

La nota explicativa de la lubpartida 02.01 A III a) 1 es aplicable ~u!a.!l! !U.!a!1..d.~!.

B 1 a) llledias canales tipo bae&!
2 aa)

Las "medias eaDa1ee tlpo 1Mlc6n" estin definida& era la ilota c~eMIl.bIrlc3 de eate Cll¡'lltuto..

B 1 b) ud cuartos de1a.teI'OlJ
2. bb)

tll
O
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2.101 pescadoa ligerll*!nte salados, secados o ahumados y sUIIIf>rgidos en un aceite vegeta.l pa.ra
asegurar una COIIlervaci6n provflli:mal, llallados "Iemicúflservas" (partida 16.04);

3. 101 pescadosafJlpleEnte const:rvlI,J08 con "ceite o c:on vinag~. inc:1uso sin otra prepar;¡Ción
(partida 1lí.04) 4

El 8111ple bl.mque.clo que conaute en un liget"o trat_lento t~l'1IIic:o que no 'produce UDa COl:cl6n.
verdadera de loa productol y que se realiza frecuenteDente antel de la. eongelaci6n,
prinr.ipalBente con los atunes o la csrne de los cruatiiceos y de los IJ;IOlulcos, no ..,difica la
clasf.ficaci6n.

1. las vejips natatortas del bac.lao secad•• o aaladas, inclu.o aptas p.rl el consumo hlJll\llno
(partida. 05.05);

E8t4n excluidOll del capítulo 3:

Pescados, crustáceos YIlOIUSC08, limplemente blanqueados

e

Se claeUican 6n!C8JIelIta eD la presente subpartida:

1. f;1 aa1ldn del AtlárltlC!O (!a!l!!! ~!.!.);

2. el aslm6n del D.amablo Q!u~ ~.e);

34 108 salllOnes del 'acUico <.Qns.o~zn!:.'h!!s_B1!2" entre. 1.08 cuales .. pueden .citar:

- el sall16n rell, ebinoolt o de CalifOTtlia o "Quinnat" o de pr1Nger. (º.\!c!!."!Y!'E.h!);

- el aallll6n plateado o .at.6n eobo (.Q.._k,!s!:!t~);

- el aaa6D, jorobado (Q..J..~c!!!.);

- el aabI6a. rojo (.Q.._D!.~J

- el aal..so. peno <2:,. !!.e,!;!h
- el aal.6n japonf. (!!._~..

A I c) Cor~lOfIOa

Se clasifican úniCallllllte en la presente nbpartidaz

1.4 loa cor~gonoa (Eo.teiO!!.1J!. !.IAul..h f.0l.l!&<'!!U!. !~!1l!!J fo~.!. !.e!!.) J

1. pescadOlll de agua dulce:

a) 1ae anguUas prcp1lllllente dichas (A¡¡.a;u.!.11a_a.!!~i!1!);

O) ... .,.... C!~ !1'I!,lJ

e) loe ........ <!a!-2.!P1!- 'r ~o!:hlrtC!!U!. m ..);
d) el eperlano (QI!!e!U! ~!tt!lu'!);

2. peseadoa de -.r:

8) 1011: ellturionefl (!d....P!ft~!P1'.);

b) los aterlnidol'l <,~t!!e!l!!aJl!e!b.lt!!,~t!!.e!.i!!s-_1ll!!C!!O!!y !t~!l!!.i~!y!. principalmente);

c) los IlUgílidos (!!uai! !pt• ., ~i!z! !!P2..)'

A 1 a) Truchas

Ade.ás de la trucha IIlSrisca (SalllO trutta fonlS trutta), la presente subpartida comprende prío­
cipalllM!nte las truchas propiamence-dldias,-tales-COOO la trucha de TÍo o trucha cOlllÚn (~a..!mE!
tt'utta forma fario), la trucha arco iris o irisada 118lllada "trucha aJIIericana" (Salmo .s.airdnerH

"O !/1I~ Ir!d!~!)y la trucha de 1I.I.go (.§.I!~ .9·!!t!.J.2~_l!.c!!8!r!!). . - - - - - --

A I b) SalllCmea

, La deJDarcaciGn entre "pese.dol (le agua dulce" y "pescados de IDar", para la aplicación de esta
partida, presenta el prob1~, por una parte, de los pescados em1¡radores aIl(ib16ticos, que
viven en el JIlB.r pero que vienen a reproducirse en agua dulce (potamotoques) o viceversa (tala­
8Otoques) y~ por otra parte, las e¿;pe<.:ies que ae lliclilllatan indiferentemente en el agua dulce o
en el _ro para la aplieaci6n del Al"ar.cel a estas especies -susceptibles dI' c.~pturars" la.nl:O en
un IlE'dio C080 en el otro- hay que ccnsillet'ar COIl1O:

B

03.01 PescadO" freaePI ("-VOII o IIUln'tol) , refriprados o cOrtgdados

C&P1'mA> S

1'I!SCA!!O!l, !!l!!lS1:AC!l!l t lllr.IIBOo!

Cotts lderaclOD!! f-etl8l'81e8
Peaeados, eruatáceoe 7 .tWlCOfJ, II1trtlCClll:geladoe

Hay que sefialar que lC111 peaeadoe, Cl'Utbae '1 .1aa:iaI. altr8CCllge1ad08 ef&qeIt el rfg1M!a ..
los peacadosJ cruadceoa '7 molU11CD8 COll¡eladoa.

BX
0)1

LoI táminos "medias canales tipo bac6n" se definen eh 1. Nota cOIllplementaria 3 de !Htte cap!~

tulo, apartado A.

'B 1 a) tres cuartos delanteros
2 bb)

1.0.'1 tEnlnOll "tres cuartos delanteros" eatAn definidos en la Noca cOIIIplementarla 3 de este ca­
p!tulo, apartado B.

! 1 a) tres cuartos trueros Y' centros
2. ce)

Los ténlnos "'tres CUlT,toa tTAllerOS" "! "centro'" esdn definidos en la Nota complementaria 3 dfl
este capítUlo, apartados~C y D.

B I b) secas o ahuliadas

La presente sUbpartida cOllprende la carne conservad/!' por un tratamiento de secado o de ahUllado,
incluao .i eatos sistemas de conservación ae cc.binan con un tratamiento previo de salaz6n (con
salo con IllllllUera). Se auele hacer uf Cbn 108 JllIli(')nes que Sil! S.uan entes de' sOllleterse 4 ooa
de!lhidrataci6n pe:retal. ya sea al atre libre (jallK1fles de Pal1lla o de Bllyonne). ya sea por ahu~

mado (jaa6n de 1.. Ardenas).

Los términos "ligeramente secos o 11¡erl:llllente ahwnadOll" están definidos en la Nota complelllen~
tada 4 de este capítulo. .

La carne parela1llente desbidratada én la que la conservacl60 efectiva se consigue por conge"
1aci6n o ~traeotlgelac1.6o le e1as1f1ta, por el Cllmtr.sr1GJ en la partida 02.01. J •

eu eaaa1ee " lIl!Cf1ae~, tDcltIIG _!si CaIleU. patft~ Il1lll1Dtea

:La nota ezpl:lr:adYa d. 18 wbputtda 02.01 A nI .) 1 •• .,l1cablllt ~!a~i! !!U!a!!d!!.

!s I 1» medias tanales tipo INK:6a
2. 11,11,)

tos "ttes euartcHt traseroS'" y tfcentros" est4D. 4retIDldo•• 18 lota CCIIpteMDt:ar1a ! de elite
capítulo, apartados e y D.

e I de la elpecie 1MW1ba

Ilota aUbpartl,,' , _ 1<1 ..... , loa 4<apoJ.. da loo ............ 1<1 ....Ida 01.02.

e u .. 1aa e8pee1et 0'fIDa '1 ClIptba

!Ita 8UbparttdA~ la oaroe '7 los despojOfl .. loa~ de la pct:Ida O1.ort.

e lIt de 1.. 4_a espet:.ieII

!Ita súbpartf.da c~e, MM'I de la eame de caballo 1Ibtada, loa detpojOll (1ne1t1.idoa loa
de caballo) y la cameJ aalada o en sa1.Jauerll, lleca o ab\lllada, de los anilDalea de 188 partid.. o
aubpartidas 01..01 BJ 0:1..01 e, 01.03 BJ 014 05 ., 01.06 (cco exclusión de loo b!¡.adoB de. ave. que
se claaificaD .. U pu'tSda Q2..OJ, 81 se. pre&ellUD aa1ados o eQ ea1IIUera).

Los litres euartQe'4Seb t TtlIt" estln def1Rldoa lID 1. Rota~ 3 lID eet& oapttalo"
apattado B.

13 1 b) tres euarto' ttaseftl8 7" C!Dnos
2. cc}

"
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0.3.0Z Pescados secol'l. !I'lad~s o en sa1llluera: peSCados p~dos, 1nc1uso cocidos antes o durante etc.

Se consideran pescados salados e en sal1BUers. para la spltcacf6n de esta partida. los peseados
cuyo sistema de conservacJ6n se lfllita a laaalaz6Q. a fondo (con sal " con sallllUera). La a<U­
ci6n a la sal de pequeñas cantidades de azúcar para ateuuar el sabor a sal deIIla.s:lado pronun­
c.Jado, DO IlOdifJca la clasJficaC:l:511 de los pescados.

ta utfltzacf6n de co10t'antes, que se practfcl'l frecUéntl!llllentepsra llejorar el aspecto de algunos
productos de esta partida (los filetes ahUlllados, sobre todo)J en pr:lncfpio~ no modJflca la
clasi fJcacJ ón.

A 1 E) los d8ÚS

La presente &ubpartlda co-.pn!:nde exclusivalllente lCls filetea de bacdAo propiamente dicho (§.a!!u~

1lI0rrhua B(>reo~adus .aida o C.adu. eallarlas). Para la interpretación de esta :<ubpartida hay que
atenerse-.ae.iág a r.-noca e.~rÍ!caUva -de la subpartida 03.02 A 1 b);

La presante lubpart1da cOllprende lIo18llleDte loa aallllOrles tal eOlllO se han definido en ls8 notas
explicativa. de la sllbpert1da 03.01. A. 1 b) (.f8.!~. !!u~.2 y Ql1!:prhIDE.h:!!!I_s1!P.:.) salvo los presea."
:tados en filetes.

­'O
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2. 1aa &Dguilas, !IUY frecuentemente presentadas enteras o en trozos;

loa d_s

1W.tre los peseados ahUlllaGOS colllprend1doll en esta subpartida, se pueden citar:

1. 1.. carpas¡

loa paÍles escandi.rtnos. este tratall!e;:¡to se aplica. 1'eees a JIlel110s bacalaos grussoa diñ-
o <l1dos por aillp1e troceado.

Varios pellcadoa dilltintos del baealao -genel:'Ab!enre gid:ldos (eglefino, escolano, etc.)· se SO"
meten corrientelleTlte s eataa 1I1allaR oPf:::"<tcionea (i<l.!.P.2.fiscll y stockfisch). L.."l este caso", se
cl8llif1c8D en la aubpartida 03,02 A. ;r; f). - - - - - - - -

A 1 c.> Ancboaa (EnlratlUa spp.)

Las ancho•• en tIallJUera que se clasf.f1ean en esta subpartlda 80n las que no han recibido nln"
guna otra prep.uaci6n. Se presentan ~n cubetas. bocales y, con frEcuencia, incluso en cajas
Illetü1cu beRlátkas que DO haDo aufrIdo 111ngWl tratUl1ento tém1co después de cerrarlas.

A J f') Sat.oaell ••ladoa o ea ..lInIera

Esta aubpartida c~endll~ 1011 pe'udoa, excepto en filetes. secados, salados o en sal"
muera. ya sean de agua· dulce o de 1IlIit", con exclusión de los arenques, de las anchoas, del
bacalao y del halibut COlnÚll, secos, salados o en salmuera. y de los sa1lllonell salados O en
salllluera.

Entre los peacados cOlllpl"Emdid08 aqu!, se pueden citar:

1. los gádidos (e~lefino, escolano, merluza~ etc.) distintos c1cl bacalao propiamente dicho,
..lados y aecad~ o .ÚlplellSllte eeeados¡,

2. el C&1"bonero aalado.

A II PUetu

La Ilota eapl1cat1w de la subpartida 03.01 JI, IX es spl1eable ~u.!a.!i! !!U.!S!!.d!!.

A II a) de bacalao

B ahUllSd08. inc.lUllo cocidoa Br:tel o durante el ahulIl8do

se encuentroUl clasifieados en esta subpsrtida todos 10l'1 pescados de agua dulce o de mar, que se
hayan s\lllletido a un tra,amiento de ahUIIBdo o de curado c(\n humo, con salaz6n previa o sIn ella,
ya eatén enteros, descabezi'dos, t.roceado" o bien. cortados en fUetes.

IV

La DOta expUCAttft de 1q, rrabpartfda 03.01 B :c el el .pUcah1e !.U!a.tJ'!, !!U!4!.d!!_

de cabaUa

La DOta expl1e1.t!va de 1& 8Ubpart1da 03.01 B Xa) _.,Uoab1e !p!a!J'! !!I!&!!.d!e..

Hfgados, huevu y 1eclwt

Siempre que sean "ptCt8 para el conSUlllO h~tto por su ftaturaleza o su pX"elentaef6n, 108 hfgados,
huevas y lechas de pescado. frescos, reirlgerados o congelados. permanecen en la presente 6ub­
partjt.!a, Jncluso si de hecho se destjnan a usos Jndustriales: blgadoli congelados de gádjdos, de
hallbut" de mielga para la utracc:lón del aceite o de la vJtalaJna A. por ejemplo.

16. las rayas (!!&~ o !!aia_s1!.p..).

FIletes

Para la apIfcacJón de esta aubpartfdll, se entended por filetes, las Uras de carne extrsfdas
par.lI.1elaJDente a la arfsta don¡sl del pescado, constitutivas del coatado derecho o Izquierdo.
6felPpre que se haya quftado la cabel!:8¡ la8 viscera,., la. aletas (doreales, anales, caudales,
ventrales o pectorales), 1a8 espinas columna vertebral o espina dorsal, espinas venerales o
costales, hueso branqufal. etc.) y gue los dos costwJos DO estén un:ldos entre sí por la espalda
a el vientre. por ejellplo.

La presencIa acddental de la pfe!:, que a veces se .-ntfene anfda al fflete para conservar la
cohesión o p,era facU:lt&r el corte ultedol; en rodajas, no aodH:lca la clasffjcad6n de estos
producto•• Puede decJrse lo _hDlO en cuanto a la presenda de espInas lIenudas :IncOlIIpletalllente
eUm1nadas en los fHetes de algunas especjea de pescados de pequeno tamafio (arenques, espad1­
lles o anchoas, por ejemplo).

Se elsdflcsn tS1llbtén en esta subpartlda los flletes cortados en trozos siempre que pueda apre­
ciarse que dichos trozos se han obtenido s partir de filetes. Las especiel! IIlás utHlzadas con
este f:ln son el bacalao, el egleffno, el carborlero, la gallineta, el medin, la merluza, la
dorada, el lenguado, la solla y el rodaballo.

Esta lubpart:fda cOllprende tUllb:lén los bloques congelados C<*puestos de fJ le tes o de trInOS de
f:lletes (generalmente. de bacalao. :lnc1ulIO .ezclados con pequenas cant1dades (20\ COlDO Il,Ú.JIlIO)
detroc:lt08 de pescado de la .Jama especJe que sirven para rellenar los espadoll vadoa: en el
:Interior de 108 bloques. Los bloques se utf)jzan para cortarlos en trozos lllás pequeños (racJO­
Del. rodajas, lonchas. etc.) eti acondJcfOllallJantos para la venta al por lIeIlor.

Loa ffletea COd'd08, estén o no congelad~s, ello elasffJcan en la pai-tJda 16.04.

deatda

BU

BU
:b) ti

BIt
.) 5

e

A t a) Arenques
La deUmftacf6n de la pnse~te anbpart:fda .. eatablecul...taUa II1ltccfh, ~g&l 1a8 deffnJ­
eJones dadas en la aubp4rtfda 03.01 a I a) para los arenques..- - - - - - -

A 1 b) lIacalaos (C&d:U8 IlOrrtaua~ Boreogadua saf4a " Gadua ogae)

La presente subpartlda c:a.prende exc1u8fVallenl:e el ba~1ao propfaente dfcbo (G~ !O!lhU:!
Boreogadus aaida o Cadua: o~), salvo el presentado ep ffletes, que ha sido somet1do a un tra­
tamiento, :bien de saia.dO-(coa. aa.1. O con salmuera), bSendesecado, "':bjen, alIIbos: tratamientos
combinadoa.

Se trata prfnc1pablente de 1011 productos sj¡uJeutea:.

l. el bacalao salado. l1al11lldo bacalao verde. que es el peacado descabezado "1 evJ'seerado ab:lerto
en fOrllla plana, muy aalado con 8al seca y apilado en capaS alJCeSJv8S • bordo de loa barcos
durante la pesC&. El bacalao verde se se-ete después de desembarcado a un tratai ento COIl""
plementario de secado para obtener un producto de conservaci6n más duradera que tamMén está
comprendido en eata allbpartJda¡

2. el bacalao seco, 118lll8do en algunos pafses stockffsch. es frecuentemente un pescado entero,
::eilllplemente eVÍacerado y fuertemente desecadO "Bealreitbre (generallDente, sin ningÚn salado
prevto) lo tpae le conOera UDs. consJateQcfa f¡:lda auy flr&le. l'raetJcado con freeueDCta ea

e

D

3. l. ¡rancie. aardiD.&s ye1 .espadín, ahuNdos COIllO 1011 arenquell;

4. los filetea de rapeJ

S. los filetes de gád1dos. Sobre todo de eglefinoa, llgeramente atlUfll8dos, y c(\n frecuencia,
~loreadosj .

6. loa filetes de escUalos.

Eígados, huevas '1 lecha~

:BatAn cCllprendidos aquí loa h{gad08" huevas", lechas, contelllplados lI1l la subpartids 03.01 e,
salados. .ecoa o abwIIadoa.

Hay que aeftslar que laa huevaa'c:olbutibles de pescado solo se clasifican en esta 8ubpsnidn d
n.o responden a la descripción de "caviar o sucedáneos del (;aviar" cOIIlprcndtdos en las not38
explicativas de la NCCA. r-rtida 1.6.04 apartados 3 y 4.

1larinaa de pascadD

Está comprendida aquí la harina de pescado cOlll8stible. Se hace comeaUblp generalme'ltf'. por
desgrasado y desooor1zaci6n y 88 lIaos con frecuencia en el cOllercto, indebi<1all'entl" "ce'rlcen­
trado deprot.Úla8 de pescado".

..
~

'"..



:Ssta SUbpartfda c:aaprende taIIbJén el producto conocido con el nombre dl! polvo dd pescado
instantáneo, obteufdo a parur del pelleado, fresco, COt1&elado, cortado en troI;oa pequeños~
pfcado fjnamente:l aocado.

03.03 Crust.tceoa y llIo1uscoa Uncluso separtldos de su captlraz6n o concha), frescos (vivos o etc

'El>ta partida comprende todos los crustáceos y los IIlOluscos presentados frescca (vivos o muer"
tos), refrigerados, congelados, NoladoS (o eQ "1JIuera)~ o b:len.. seeos~ J~U60 desproyjstoa de
8U caparazón o de lN8 eoaeha8,

Adeaás de las lsngosta8 'lfvas, loe prlDC1pa1ec productos .x.prendJc!oI BlJIIf IIOD 1011I s!gnJentea:

~ laa langostas cou su. caparaz6n, enteras o d1yfdldas ex. el 6enUdo ele la longitud..
eonge1&l1a.8~ COD coccf6a pJevia ea qua o aja ella;

:. las colas de latlgoata aln pelar, :inclual» dJvJ4idas eD dos partes,. congeladas a veces~
después de una sflllple coccf6n en agua.;

3. las colaa peladas, allÍ COlDO 1. carne de langosta, congeladas pero s:in cocer (fl'lCluso aJllplll'"
mente coctdas con ag¡¡a, eatos últ3lDQs productos se dsu:lf;lcall ea la parUda 16.05).

.&:n: bOP.VSDte. (!~aEl!EP')

La presente subparttda e610 8e rct:fere a los erustSe~ del Béoero BolIarus spp,,. CUJas 'V'arfadas
presentaciones comerc:J'ales son prácticamente idénticas a las de laG langostas,

.A m cangrejos, 8UQ de .r o de do

::Estos product08 se cla8Jf1C8ll~ por el contrarJo, ea la parUda 16,05, cuando se pnaeatazu:

cocfdos, coa la sola exc.pc:16D de loa crustáceos sf.plelllElnte cocSd08 coa a¡ua pero aiQ pelar
que pemaneceo clasfffcados ea la aubpartflla 03,03 .6.; \

o preparados o coaaerv~o. por procedillfentos distfatoa de loa contellpladolil .. ~ prillet'
párrafo, fllCluJeIo COIiHCUentelleQte el sflllple ahUlllado,

La presente parUda ~e tdbJén la harIna cOllll:stible de langostas. de bogavantes, de
ljufsqufllas y de otros erust.\lceoe, destinada a la preparacfón de salsaS, potajes, etc, y
generallllente. obtenfda por -.olfdo de los caparazones, pfnzas y otros despojos, con sal, Se da
la IItslll4 sf tuaeMo con la harina COIllestfble de IIOluscos, Se recuerda l¡U8 esta harlll4 oe
clasifica eQ la parUda. 23.cu. euaudo DO ea apta para 1& aljllel1taef61l1l.ulwla.

.11 • ~gosta8

:La pJ:'eaente subpal'tfefa e:e-prende ezc1as:ivllllleDt8 :los crug~ de ·los ¡éoero9 ~aHtnm19,.
l'anulfrus y Jasua. .
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los demás

Se clasifican principalmente en ests subpartida. los pulpqs o pulpos almizclados (!)~d"n!o'

~!C/lt!), as! cc.o los IIlOlusc:os bivalvo$ O IlOnovalvos <liltintos de las ostras. de los
mejitlones y oe loa caracolea terrestrea~

Entre los BIOluscos COIIprel1didos aquí) se pueden citar:

l. L09 caracoles de llar, tales COlllO el bucino (!u.:.c!n,!ll_U!!.d!.~);

2. WS Hgaros (!:!!t~.r!"! I. !:U!!8!í,i! !.?l)¡

3. Las orejss de laar (!!al1.Q.t!s_t!!~r=.u.!.a!4);

4. Las all!lf!ju (~!o!!.iE\I_~ay~ E.IE1!!.)~ las mactres o almejas falsas (!?E.t!.a_sEP·) :r lNl
berbf:!rechos {f."'Edl~ ~'1'.,;; .

5. Lis n,n'''!.:3 (;':':le.!! 3l~.). pril'tcip¿ITllente. las especb:s §.._l!l!r.a.i!!.a!u!. ~_.!!.1!ig~ y ;;:. ~¡¡,~ .> y
las l'H·\:¡:'~,;as lY"'"l!lt!. ~!.c::~r.!:a 1 !ep'u!' :!e!,l".!!.c2s!}¡ .

La pre5ente. subpartida cOIIIprende prIncipalmente el ~llo!e!!.t!!.i!.~1,!.

g<lD!DaS rosadas~ se distinguen frecuentemente la verdadera gamba (!ala~ ,!6.!T.!t.!!!) ,.'el
langostino (!Il!!a!;ll! .sa.!&!!O!! o !~!.u.! !T!s.!:!.l=a.!U!)~

to crustáceos de la presente $lIbpartida suelen presentarse en las fol'llla:: .s!gu!entes:

L refrigeradas o congeladas (generalmente, después de cocidas con agtld)~ pero sin pfJlar, biel\
:;ell, enter.u~ o bien en forIIa de colaS¡

2~ secas pero 810. cocer (colas peladas).

Se clasifiC&ll, por el cootrario, ea la partida 16.05 los productos eJe c:>ta clase. pelados o sin
pelar, q11l! se hayan sometido a un trstallienlQ de ahumado) as! COIIIO los productos pelados y
cocidos (por ejemplo, las colu peladas, generalmente congeladas)..

los deds (cigalas, etc.)

B IV a) 108 demás
:L bb) ,

8117
a) 4

Esta subpart:lda eamprende exclUS!VSIÍé'nte los moluscos bivalvos de los géneros Ostrt'<l,
f.r.!s~o~t:!.e.! (llamada taIlIbUn §,tzP!!a!.!) , y !:Y,En,2d2n!,! Ii.!h~ de !!a~d!!.e~. - - -

Se distinguen corr!entellente 18. ostra. planas (Ostrea) de las que tienen valva:> irr"glJlare~.

tales COllO las ostras llsaadas ostioneS u ostras-portuguesas (fr!s!2sy·~ ~L1.s.ula!a o ~rBJ!.!.a!:!.

:!PiUla!!.) y l.a oatras ele. Virginia (~r~'!o!t!.e:!.~~!U!C!.),

B I a) Ostras planas q.. DO pesen .... de 40 ,gf,..-o. por uoida4

Se e1asificaa exclusivamente 8Il eSta.' Bubpartida las ostras jóvenes del género 2sE.r~. Las
ostras planas europeas son en general de la especie Ostr~ll_e.!!u!.i!. Existen otras especies tales
COlllO la 'Ostrea lurida en la Costa cle1l'ac1fJ.co ele Ailérlca del tlorte y la Ostrea chilensis en
O:111e, pi":lñclpalieñce-;' - - - - - - - -

B I b) las demás

Se clasificm aqtt! tal!l ostras det género ~s!,rea que pesen más de 40 g por pi'~~a, así cumo toda>;
las ostras j6venea o adultas del género §.r!,5!.o!.t!.e!, (antiguamente 9.rrpl2.e.i!.) y dd género
!7f.n2;d211!a]!.s!!.eE, !!.e_W~d.!!h~i.!.. •

Al género fr~s!o~t!.e! pertenecen igualmente el ostión u ostra portuguesa o fr~s~o_~t!:"~ ~n.tíu­

la,E.a) la ostra Japooesa o !lr~!.o~t!.8!. ¡iia!. yla llaDlada ameriCana o fr~s~"'.;:.t.:.:.~! rir.s.:;.'¡iC!-

B IX mejillones

Solo se clasifican en esta partida los IIIOluscos bivalvos del género ~,!:t!u.:? .::.¡:>~_

AY
La presente Bubpartida CCIIpTl!Il.de. e;¡.s1 titt solo crustáceo entre los que son. objeto de
i.ntercambios COllIereiales deatacados: ~$.~.cigala (!!e2!!.r,2P!. !:,o!.".!;,&!.c~) ~

No Be clasifican eq esta subpart1dt!~·[)9r ejemplo:

• las dafnw, llamada9 "pulgas de,sgua", III1núsculos crustáceos y otTOS ostracodos y filó­
podos, desecados y 6a1c&IIeD.t8 aptos para 14 al1lllelJ,tacl6n de los pescados en los acuarios
(subpartida 05,15 A)¡
1.. caparaz0ae8 "" ...... ,~ (subpa...... 05.15 'l•

B t ostras

se consfderan "c8ll¡rejos· una gran. 'l'arfedad de erusticeos con pfnZ8.ll de dfmens:iooes muy varfada
que ae distinguen de las langostS8, bogavantes) qu:laquHlas, c:j,galas y gan¡bas poI: la ausencia
de 1-. cola carnosa articulada que caracterha. a estos últ;lmos. .

Adws de los can"rejos de IIllr de Europa, tales COllO el buey (CancerJlaguruCI). la nécora
(foEt~n~GJll!~) y el ceutol1o (Mai! sq!:!.f!!.ado), están comprendidas aq:uI Un irañ" ñiímero de otraa
especies (fa!!.c~r, fa!l.!.n!.cte~.~aEcIous, "'lilr!uou!, !:!ep.t,!:!.n!:!.s, fh!rzb!!.i!) ~crll!i.. Er.!.lIl!c!u!.
!ara!!t!!.O!!e!, fbfO!!.o!.c~t!!,'"hj~!us, t!aTa.. ~f.l!:Pl, ~.I!:., pt"fhCjpa.1Mote), uf como el cangrejo
dl'! agua dulce, ¡Tsmado "cangrejo cli"fno"lEr:locheir sJneutih).
Ea cUllnto a loa capgrejQs. crustáceos de "ig-;a- duiCe-; las espec1ea aú 1~tantea pertenecen a
loa lépero. ~a~aiU!.J faJ!bi!.r:!!.8) QTi0!!.e=.t!os y E.a.Ef!.a~u.!,

Los cansrejoB caaprencUll08 en la presellte Subpart1da se preaaltaJ¡ coa. frec.11I!Dcfa:

:L. 'VfVOBJ

2. refr1gerado8 O congelados (generalmente, después de cocfdos COD agua)~ pero ajn pelar. bien
sea enteros) o bien, en fOTlla de colas,

Se Cla81ffcen, por el contrarfo) en la partida 16.05) los qUe se han sOlDetido a un ahUlllildo.
pelados o sio pelar, aar COlDO los productos pelados :1 ~:IUo& (por ejeIPVlo) la. came de cangre.
jo~ F.lJeralqente congelada),

langoatioos¡ gaIIIbaa¡ carab:ineros.; quisquillas y camaronea

Estoa pequeños crusticeos de ..r se dJvfden hab:l_tualaentl! ~ dos catesorlas:

:t. las qufsqutll.s del sénero fr!.Oion .!PE.;

.2, las gaJllb~s rosadas (aunque ciertas variedades no adquieren el color rosa o rv-ié' :'d~L" ~\le ¡;e
cuecen) que pertenecen él. los grupos de la::> !d.!a!;o~nltl~ fer..a.!<J!!oa..! y fa.!.!d!!.LY~. F·,tre las

AIV



~e c1RsJriell, por el ~nntrarl{>, ~'n la partl<':a 04.02, la nata concentrada por l'trns proce­
dil'l:entoB tal<:s como 1" "·"ap,,.ración del agua por 111; tratamiento térmlc<:,;

Q. f.os Hqujdos resjdUalf'~ de la fabricadón ~e la mantequflla o del queso, a saber:

al el babeurre o If>che batida o suem de mantequilla, subproducto de la fabr1cación de la
mantelluflfa, qUf' es un líquido blanco, próximo a la leche desnatada, que ha experimentado
una lnfcfadón de la fenllentaci6n 'f que contiene sus,tanc1as proteicas. lactosa, trazas de
m.<tterillS grasas, ledtlna, fosfatos y una parte de las v1t8lllinas de la leche;

h) el Iactosuero, suhproducto tle la l'abricAc:lón del queso o de la caseína, que es un líquido
ciare, amarjllo w,rdoso quc Contiene parte de laCtoalbúmfna, de lactosa. de sale::!
mJnerales y tril,:as <.!e otros componentes de_la leche (materins grasas, caseína. etc.).

B IV
b) ;:

6. Las vieiraB (!,:eEt~n_~".!~s_o_P~Cle!! ja~"~f'!,u~ y .~l~.c~D~C!--,"~ !l!'JgelJ~nl<':" '. ""'~''':I"d,,!'l
frecul:'nt"m"nt .. sin val'·a~.

los dpnI,í,;

Elltán comprendld<'s en esta su!:lpartlda IN' 1lII.,lllsco,; _'in con/;wlar cOlll[f>"'Pla<io~ t>n l"s ~']bl'<I-r~id.1S
01.03 R IV al 1 bb), B IV a) 2> 3. Y 4..

CAPtruLO 4

JXCiIE y PRODUCTOS LJlCTf:OS¡ HUEVOS DE A_~ MIEL :'l,l'_E:!!..~!:.Ln_c:

'"O
t"

~
C·
?
¡;;
ce

s,· excluyen dl' esta partida, los productos del tipo df' 108 llamados cOlllercialmente fllled mHIc:
que se ciasjfJcao ('o la partfda 7'1.02 cuall<lo se present",n como behidas list.1 para-el consumo
(v(~"s" la nota "xp¡i~atIY,¡ dr- la partida 22.0;>.).

Nota::'; Se ent"l'l<!"rá por latas Me[áliCas ill~TlII,~tic;¡l/len~e cerradas. las latas sold,~das o C"'TlId"" d", ~1I1
modo quc pm'd.l pp.llctrar ui ",1 ·alrp ni lo;; g'-:rm..·n"s y "IT las ':!,e :;,.,j(' [lupa.. r.p.llir.ar~p_"

.~p"rt\Tril d,-,~"-ri(lr.~r:;kld¡;.

04.0:1 Leche y nat~, ('or.servad"s. concelltr"d;¡s o azucaradas

La pr(";('nte partidil camprenrle todos los pTl";ductos consjderádos en partJda 04.01 (leche, natll y
¡J",rjvauos residuales) qu" r.p h"yan somet:ldo a un tratamjento de c('-,servación y/o un trAtamj"flto
de cons"rvaci<,ín e" f'1 s('ntid" d,~ la Ilota :t. d",l presente c:!pftulo o que l1ay,:¡n siGo M:ucarado1\.

Al

[stas productos puel1eo contener otras sustancial; af';adid."!." prJcfpll1mel'te allll1dón en una propor­
c.J(.n qUf> no sohrepase del 10 "t <en peso, antI<:'xidar.tes. et"'\~I"lonant"'s. vi t~mjnas o pequeñall can­
tJda<les de ácJd,,~ Unchddo ..1 zumo de lil16n).

Se excluyen de e"ra partlda 108 productos del tipo de Jos denominados cOl'tle-rci;¡ll'ler.te
_!J!l~d_mi.1!::., líQuid<.s u en pulvo (p.1rtfd.~5 n.O? o :!1.071.

SUt>TO de leche (lólctosuero)

04.1)1. L€che y llfltll, fre$e<l~. sin concentrar ni ..zm'arar

Siempre qlle Po" hayan sido sOll'l!!tldas a tratamientos distintos de le'!: prf':"ist,,¡; I'lt J;¡ not<l.7
"XplicAtivaf' de la NCCA. la presente partida comprtlfld.-, prineipalT:lt'nt.·:

J. la l ..che fr~sca pn)¡;ialllf!n~1":. dlehll, de1\natada o no;

J. la l ..eh ... p..,eterizada, es decir, la leche cuya cons"fl/ación ha "~id() me.l"r"úil por e!iminat'lóo
parcl'll d.._ 1:1 flora microbiana medi..nte un tratamiento térmico;

J. la ledil' eGt.. rilil:ada, illClll8l'l lit leche tipo U.ll,'f. (ultra hir:h tf''llp",rature). con un J!erioof>
¡r"1,, lar¡>;o de ccnSl'rvación, en la que la Hora microLi7,""1l htl-stdo-pT<!ictIoamenr.... líminild<l p'-'r
un tratamiento térmico más AVAnzado;

La presente p;1rtida C().'IlpTl!nde los 'Productos obtenidos a r-artir del lillf!'·O por elj~dn:!lcil-n total
o parcj"l <112] BfT!<l. Bj~ azúcar añadido, cualquierll que sea su (r¡ma (líquida, siruposll. pastosa
() sól ída) o el n~,'ce<Jinl¡entu de Iabricac:!ón: para los produc~o>.\ en polvo, por ajemplo, 10$

procedirnjE:ntos Rol ¡I'r (Hatmakr-r y otros) o por pulverización.

A,¡:, c¡ue hacf'l" Il"ur que est"s lactosueros permanecen aquí cunl!]ulera que sea se contli'nfdo de
lact""a.

J con adidón de. ."lZ(iC';1T

Se clasifican ell la presente subpartld<l la leche y la nata de le~he con aZúcares i1iiadjdos t
djs~·;nto:> df> la Idetosa (Sdcarosa, <I7\ícar invertid,." glucoso. fructosa, <!extri1'1nltC's", etc.)
principalmente 1'nril la edulcoracíón " (;, conservacJÓn.

F.sto~ productos sol" sf> clasIfican aquí cl'<Indo su conten1do en PpgO de aZÚCAres dJstintcs dp 1i:

l,¡cr,'!<a (calculado en sacarosa), "ea igllill o inferior al 60 %.

:R I .~) Leches especfales, ll¡]~mdas par" "lactant<>s", en recip:lentes her¡¡;{;rjcament.' c.,.rra1,~s c!¡. lIn
contenJ<lo neto de ~f)() g como m;Í:d,"O. cm un (nntenld" en ¡,eso de mate!"fas ¡::-rasas ·superJor al JO
" pero sin exceu('r del, 27 ~

Solo sr- c1I'"ilic'l en .csta subpartida la ieche espedal para lactallte!' definjda en la Nota
c"mplementarlfl 2 del prr'sente eapítlllC' v p:¡ri'1 la cual /lO'! prpsentf> 'un (""rUflcado l-econocid<:' por
Ja" Autorjd<¡des compete.ntes.

L()~ productol' qut' no cumplAn estas condJ(jones y/o que no respnnt1:m al texU' de la suhNrtlda
0.... 07 B 1 al '''' da,,;Jfjcan ..n la subp.1rtl<ia 04.07 R lb).

04.03 Mante'luíll"

l.a mm\ter¡ullla es t.!na emu1s16r. nC'J.OSil t1e lo materja gr'lsa de la lt'cho> en La q\\f' el agua
U'T,;;tJtuye lil fase dj.~per"a y li! mar,·rja gra"a 1n fase continua.

4. la leche homogeneizada en la que 1011 glóbulos de grasa de la *!Jltllsión naturAl !'le hlln frllP­
mentado <en gtC'l:lérulos d" dL'il!\etro mucbo Ill'¡s pequt>fio por acción ~ciÍnica bajo presión muy
.-levada unida <1 un tratamiento lérmico~ evitando así parci"lmente la !C'rmm:!ón dI' nata;

5. la leche peptonl~ada o pep!l'ini:tad". es deeit'~ la leche cuva diF:.,!'tlb1tidad ha si.do '~"'ior.1da
por transf.orrwH:ión de lRS proteínas COl:lO consecup.ncia de una adición de pe.psinB:;

o. la. 1.f.:che cuajada. que con¡;I>1l.. eh l~che coagulada (princll'<tlm<>ntc pl'r la aCción d.·l .'leido
lií<:tico espontáneaDlf'nte el.borAdo por los fennentos naturil!es dc la leche, por medio de in-­
mentos adicion"l,,'" <ld cuajar de lit ternera (CUiljO), así COI:lO p(l(' adIefón d" otros produetl's
cC'1gulanteo;). De- cCJllsistr,ncla paGtosa bastante fluida, IR e',ajild'l ".o;t,í 1>"['.1<1n p0r un l;quido
turbio () sU0r".

7. liT" l('e],cs fC!TI\'ntaúas !-,or la acción d" distintús f ..t1':lpnt,,~ ...ntr(' 1... .<: qUf< ,le PI,,"(!"" eiter:

al ,~l kefir. b...bi.da l'ap\IIIIUSa sembrada dI' "ranos de k.. fir. 0hto>ntda por f"rmen[ad6n 'l"ida y
")cnl\(ilica p,1(c1dl <l,' la lm:!.osa e<:'nH:nida ('1\ j., I""h.· ,," .'l ~\I"r(}. S'" "t.:li,'-l
:,rincipalmente la de vaca. d,· cabr."!. o dI' o\·'·:a;

h' ,.} "kNl/l!ys", líquLdo (lhtenjd" por Una [rwl,dorlT',·lC"Í"" ;<1lálc,,,a Ji' la l'·ch.' 'h' "PIllJ". <le
cabril, dr' call1Clla o dE: f)úf.lA <:' d" rnt'ZCh:8 de ler.hl1' de bUl'r;¡ y dI" vaca;

(,1 pI yogur, m;'ís ,) meno", I IquJ!I(". P\".".;('df'nt" de 1" "".1g111;lt ;"1' d.. ]" ¡pe!>!", i\ ""'\ll\'h~ l,riwHla
<le' 1l11,1 parte del aKuil.

Se clasifiCan, por el contrllrio, en la partidrt 21.07, ,,} yo¡>:ur no consumlbl .. di.n'ctali".eU'!
como bt'bióa aromatizado por adlci0n de cantidades. Incluso .lUY pl"quei'as, ¡J .. iTj~"s d,'
¡'rutas, confitur¡¡s. ele. 't, a fortiori. tos que llevlI[I tr07.0S de. fruta'" a'I,,<Ildos
(r.rosel1M, fresas, pi[llI, nuec{:s.- avptf.lnas, .. tc.). Los mismos productos con cacao ..n
polvo se clasifican f:n 111: pllrtJ.da 11'1.06. El yn~ur arOl:latizml". lrql.:ido, suse'TUll),' .Jo'
consumo directo como b,~1.>il1a. conocjrl".l vec.·~ ct'm,' "vf1c\\r p"ra h"b,'r", ~f' '·]'-\"ific;" \:¡
embArgo, en la partid" ;U.O).

•
'C
~
~

ce
'"...

g. la nata. que es. la capa gra~a qu<' ::!1' forma nfltll-ralr.l(-'n~" ,,0 la sUl'f·rlici,'d .. ]" ¡"""... n
rept'SO POtO IH;lolllerac1,ín lenta dI' 1,,,, glóbulos grasos ,](' 1.....mul'Si6n. E.><[r,~i<i<l ::wnu.11m"nt" o
pl,r eentrifu~actón de la l<:'che (desn"tadoras), contiene•.,rll'lr,;S d .. Ir's comp"n ..'''~''_~ d... la
1"(;11e. ulla cant,jt1atl ·h.1,~".lllrt' .. lpv;f(I" d ..· mat¡ort;,,¡ ¡:ra.~,,~ '''''r''r.l ¡",nl,'ol""mtO .. ] lO "'l
)"'so) •

ror el contrnrio. la nata (partjdas (V•• Ol o 04.02) es una emulsIón de glóbulos de grasa en el
'lgU;] en 1" qUf> ('sta ült:iJ'l.1 con~t¡t.uye 101 [d~(' contínua v la materIa gras<l la Jau dIspersa, con
n,; c·onteni!lo de ¡,rasa '1\!l' pUl'de ,," HI¡,:u"ns C,~{)S igualar al de 1.. mantequilla.

IJ" ""sta dj [('ren(;ja d,· cstn\'-".t:ur>1 r"~l\j La qu(' por sImple adjcjón a Id nata de una canUdad de
"gua aprorj"c~ ~" ;luf'd,· '-"c,w~,-r"j,.- "prO.V,jI"auamente 1" l~che 1,[;1'1;1:[,·", lo 'lu" no (>~ p(l~iblt'

con la Il'ar'_'·'jujil".

Está eomp-rendJda .. quf 1,1 ~·~H.equJl:" f"l,ric .."b n'n ¡ech" (j •• ""(,1, de c.:,] '-" <le oveja, .,"' c"m"
];1 "brf'\Tiu" d,) 1" j"t"h(' de h,JI·;lliJ (l!:I'~').

T. .. nata ""in conC'('"rrar" com"rrndida en la prl'spn',t' P'lrl id" ~;¡' consider,"!. .."('non ~,,!
lll<llquler p.)rccntajf" d,· matf>rlll Rr.~s", ~iN~prc '1\1(' '". luv" "i'h'ni<.i(l excll\.';iv;lmron(.':

al por d"Sll1Tt,ldo en 1<1 Bupl.·rftcj.I, d" l,¡ lt>c·hl:'

h) o por c"ntr1:fu¡:ac¡(~'!l.

C"ll

­,~O
'"'"'"
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7. el polvo (o harftls),y loa desechoa de plumas O partes de plwnas~

...
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Se entiende por huevt's de aves de corral. los de las aves colllprendrdas en la partfda 01.05.

EstA" también comprendidos l!lquí, 109 huevos enteros sln cascarón, asf Como las yemas dl' huevo
conservadas por adjci6n de peque;-''!" canUdad... ::; de produ..:to;¡s q!2f::¡j ;os, taies COIIIO el ácido para·
oxlbenz01co, el pllraox:lben?oato de 8'oc110 y los ésteres étiUCílS y pr:>píllcos del ácido paraoxJ­
benzoico, y destfnados II la repo';tería. fabriceci6n de pa»tas aUmf!lltfc:las y prmJuctos
s11llJ lares.

psra usos IlUmentfci"8

~-I' consideran para usos aHlII6Ilt5<:!('3, !t:''1 hue...._'s sln 1':&,J(llr6r. (huevas e'lte1"os) y 1118 Y-efI\;IS dE'
~uevo, inclliso s:l solo pueden utfIf1ar"e en 13 a1in"'''~:lci6;1 después de ¡<;'.'IDeterlos a un trat;/¡­
",lento especial para e1:l""nar cíp.rt"s génnc•.cs lliiLóS"n":;, elles COlILo la saliIlOncl<l.

Adellláe de los buevos enteros sin c.llsc:ar6n que se presenten eventualmente fresc06, ~Sta

"ubpartida cmnprende todos los huevos conservados por procedjorlente- distinto del simple- "e(lltlo
)' prlncfpalcente por ad:lc:l6n de "al o de ccmSP-l"vantes q'límicos (hue\·os ..nterm: líot:idos) n ror
congelac16n (huevo.s enteros congelados).

A sin rizar ni ff jar sobre soporte
La presl'nte partJda com¡.rende no solo 1110 cdn en bruto sino t"mblén la crin pf'ioad" c· cort"d"
en lo;¡git¡.;des detf'rRlJnadall, si<,r,)pre que no est~ rizada" [ljada sphn~ s0l'url<' Y 'lO h,1\",' ,;j,:(,
sOfIIetfda a operaciones que la hagan susceptible de cbsiflca:·Ja en otws c"I,fl'Ljl"s
(prfncfpR.lmente en el capItulo 53). ruede halwr sido la,.-"ua, de$er.gr;;sa<1a. ,kf'itlI l"\ LS',;;.
blsnqueada (1 tei'\1d-. y pr<!scntsrse a gran... l. en haces, torcid"". {'Le. Est.': ,~j"l'ns;cjpn~" ~<'

apUcan también a los desperdicfos y dcsechos de rrin.

B 1 a) los dem6s,

l'¡lQ[JJ)GT0S DE e-RIGEN ANIMAL, NO EXPRESADOS ETC

CAPtnlLO 5

- C~&",j>¡;¡ CO\l un contenido de agua superior al 15 'eD peso.

A Huevos (:~'l cáscara, freco'S o.cor.serva.<J09~

Esta su1:lpart:ida Crn!lI'l"el1~~. tambtéo los huevos con cascar6n averiados as! Como los huevos en los
que Sf' ha :!nfc1:JJ,;:· j-a el incubado.

La conservllcf6n pue,~e conseguirse rrat!lndo la superficJe de los huevos con materias grasas,
cera o psrafina; por inm"'.r~f,~n en'¡';(l;t 80!ucf,ít1 del talo dE". sHfcatos (de sosa o de pot.asa) u
por otros procerljlQjentc'"

05.03 Crfnes y sus desperdtc!<'I!. incluso en capas con soporte o s51l él

04.05 R~evoli de 11""'.'1 7 ZellL"1'I de huevo. frecos, desecadoS' o conservados de otra fNlila. etc.

, I

A 1 huevos de avf'S de c01::I:'8.l

en bruto.

;;:!" artfculos de C8lllll prop1amente dichos s:loo talllblén para rf;!l1enar a;'. 'e '~M';' are~ (.·ojlnes
ue butacas, por ejemplo).

Se clasifican en esta subpartida las plUIIIBs para art{culos dE'! C;l.!'IIl. y el pll.llllÓn COlllO se encuen~

trar. después de arr¡1ncarlos del cuerpo del animal, ineluso si e1;ta operaci,';n lOe ha real1zado en
hÚ/l:<'uo. Están también clasificadas en la presente subpartjda la!' plum".; para artfculos de COlma
y el plum6n que, después de arrancarlos, se hau desempol vadl' " desinfe'.t;¡do o sollletido a un tra­
talllJento sJmplemente para la con,erv'-ción.

Se .clasif1can, sdemlis, en la presente subpartida, las plum'-s para artículos de cama de recu­
per.ld6n que no pueden reuUl1zarse por su es tildo coroo plumas para artículos de cama. Los
pr.;>ductos clasUicado.:> en el>t& 6ubpartlda se presentan generalmente en balas prensadas.

Al

Se clasifícan prjncJpalJoente en la pre~""nte sllbllarti::~:

1. la ple! y otras partf'S de aVeS (cabeza, alas, cuello, etc.) con la., plumas o el plumón,
usadas, por ejemplo, en la confeccJón de guarnjejl.'nes para sombreros y tocados;

2. la piel de aves sfn las plumas coberteras y princfpallllente las partes de pIeles de oca.
11ll1lllldas "pJel de c:llllle", utfl:lzadas princjpa1llente en la fabrlcacjón de borlas':

3. las pl\JlD.ll1I grandes de las alas o de la cola o de otras partes del plumajeinutiHzables en
artfculOG de cama, espec.fa1Jnente por sus dhlens:lones y por la r:lgidez del aatU;

l¡.. las plUlllas de adorno destinsdas esencialmente, después de trabajadas, a la confección de
a.otjvos para tocados, de flores artific1slea. etc. Son, prJnclpahnente. las plumas d!!
avestru:¡o;, de garceta, de garza real, de faJsán, de III.8rabú. de Jbla, de pavo real, de pájaro
elel para:lea, de fl8llenco, de arrendajo, de pájaro lIIosca, de urraca, de bujtre. de gaviota y
de cJgfiei\a;

5. las plumas, generalllE'llte de cJerta longItud, ut:J1hadas en la tabr1cac:f,ón de plumeros;

6. algunas partell de plUlllas, tales COlIIO los eafione8 y el astH, fncluso hendfdos (para la
fabr:lc.acf6n de IllCllldadJentes, artIculo.:> de pesca, etc), las barbas, recortada,; o no. sepa­
radas <jel astil, incluso cuando quedan unfdas entre sJ por la base con una especfe de piel
pr9cedente del astil. S:ln elIbargo, sJ constituyen. por su naturaleza, plumas para artículos
de cama SP. clasifican en la subpartfda 05.07 A, a pesar de loa trabajas así reaIJzados.
Esdn tall:bit!n c1asfffcados en esta subpartfda los productos llamados en alemán Jl.e!.:I!s~n~

!!a!:!.n!n!!.J!s!, que son astHes de pllJlllas desbarbados, salvo en la parte superior, la más fina,
~';¡ la que subsiste un pequeño grupo de barbas que no han podido eIJminarse etl el desbar!Ja(1v;

j II los demás

Se c1asfffcan genenillllE'nte en esta subpartida las pltn."I!I para artículos de cama y el plUIIIÓn que
se hayan sometido a una limpJeza Blás intensa que 1"1 prevista en la subPflrtfda precedente; por
ejemplo, el l¡¡vado COIl a8¡U8 o. al vapor y el aecl1do eDil aire c,11jel1t~.

Los demáa•

05.13 Esponjas naturales

05.14 AIobar gris. cast6reo. algaBa y almizcle: eandr:ldas y b:lUs. fncluso desecadas; etc.

Además de los productos cftados en las OItas explicativas de la J:CCA, la presente partida com~

prende 1011 tejidos placentarjos refrigera los O congelados, fncluso en recipIentes estérUes.

OS.07 Pfeles y otr9tl P!rtes de aves provistas de sus plumas o de su pltl/llÓn. plumils v partes de ~'lC.

A 1'1lJllas para artículos de C8Il8:, y plUlrl6n

Debe entenderse por plumas para artfculos dc CIIIl\ll, la8 de aves (prinC1pIlIlIM:"nte. <'e" v P<1t<", tle
palOllla, de perdi;o: y s:lmJlares, con exclusión de lR:'l plU1nIlf' ,crandes de lll~ alas o ..1,,1 rlllmai,' d,
la cola .y de las plUJll,1s gruesas de desecho. El p11Jlll6nes 1" parte m;ís filia V"",,, su,,·,, d,' \;
oca y del pato, pr:lncipalmente. Se d:lstingue de las plumas por 1.1 <l"Sf'ncj,1 ¡f" "n "sli: TI-

menos rígfdo. Las plUllas parll articulas de cama y pI plumón 'pued'·" ~,.r\'l r [l" ·,-1" ," t,; 1,·,·"

""

2" la crin y dellechos- de crfn, rfzados o no, colocados llobre soportes, es df!cir, pre,;entarl<,s ('n
una capa ISás o roeno!! 1"e!!,ulsr fijada sobre un soporte de tejido, de papel, etc., C' ,'i·;rllest"
<,n[re dos hojas de papel~ dos cap"s oc tejido, etc. y IO<Intenjda por un gr.ll"Hlo " ,."r Ul'i<

costura rudimentarJa.

Se recuerda, tlfn embargo, que los velos de cdn en las cuales las crin,·s el>tán unidas e~,tr, sj
por llled:lo de latex de caucho, con soporte de otras matrrJ<I o .in ~1, Jlllra utilj;:;¡rl",; con:"
relleno~ 6e c1as:!Ucan en la partJda ~9.03.

109 demás

Esta 8ubpa.rt:lda COIIprende excluafvamente:

1.. la crfn y desechos de cdn, rfzados, a sranel, en baces, en torcJd;¡s, etc.;

•
En bruto

la presepte partfda coeprende, fndependfenteaente de las que se presentan en el mfuo es'tado en
que han s:ldo pesca<!all, las esponjas naturales desprovfstas ya de la envoltura exterior, de las
IlBterias viscosas y de una parte de sus jmpurezas (c:alc4reas, arena, etc.) por batfdo y lavado
en ag~ de mar.

lista subpartida CC*Jlrende tobfen la8 esponjas naturales desprovistas, por corte pr:lncfpalmente
de las partes inutH:rzables (partes pOllridas, por ejemplo) y~ en general, todas las esponja">
que no se han sometido todavía a un trat8lllJento Químfco.

tu delllás

Se c1aa:lffcan en la presente partfda las ~8ponjas que ban 'recibfdo una preparacf6n 1II.b avanzada
para quitarle totalllente las sustancfas calcáreas, aclararlaa (tratam:l,ento con bromo o con
hJposulf:lto de sod:lo), ciesgrasarlaB (bañá·ldolas en una solucf6n de amoniaco), blanquearlaa (con
un baño de ácido oúlJco al 2. 'i,,) o prepsr.LI"laa pa.ra su U60 por otros tratamientos quílllJcos.

•

•
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gufsantes

No están cOlllprendidas en esta lubpartlda m!s que las legudlbres de las especies de huerta, en
grano o en vajna. que se presenten frescas o re[¡-jger<'\das. Los lDisll'loS productos se clasffican
en la partfda 07.02 cuando están con"elados o en la part:lda 07.05 cuando se presentan secos.
La" le¡¡::umbres de las especies forrajcras, frescas 6 refrjr,eradas~ sin desvainar. se clasifican
eu la subpartjda 12.10 B.

J. la endibIa (f1=.h~r!d! :fn!y~U! !a!:.J.2.I!.o.!~), las escarotall (f.:f~b!!.t1.ID! !t'!fy1!. ,ya!:..
.!.a!J!.ol)~ y 9~h2.r!.U!!! !!n~J~r! :!a::._c!.l3'!).

Acelgas -y Cardos

Esta subpartfda cOIIprende.. por una parte. las acelgas C!e!a_V!!.l¡a,!.I!, !.._vJ!r~ s.f~l!.) 1. por otra
parte. los cardoli (!?y!!'ar& 9I.d.!!nE.u!.u!.).

Legumbres de vafna. en grano o en vs.foaF

E

F 1

r II

La presente subpartida s610 cU/llprende los gufuntes de huerta (~i~",!! !a!i~~). con exclusión d81
los guisanteli forrajeros (por eiemp10. pjsum sativl1ll varo arvense o Pisurn arvense L)~ que ..
frescos O refrigerados, ain desvainar,. se"f,..¡¡'iBcaneñ Ia-sübpartIda 07:01 F nr.- - -
juMas verdeg

:Esta subpartida COlIlprende exc:luafvamente las judías de las espec::fes ~h!s!o!.u!~ prfncipabll~nte

las jUd,las prop,'_.)te dichas (!.h.!s.!o.!u!,!U.!g~[.!!)'i la'S judías pJntas C.!\l~s~..!:u.!.!U.!t.!.f.!o!.u.!o
!.h!.';!.o_u!. E.0E.c_~.!:.u.! •

F nI las demás

QII

La presente 6ubparN'da 0010 comprende los brotes o turiones del espárrago (AsE.aral.ug
~~9~~~. - - -
Aceitunas

Tambfén Be clasiflc. en esta subpart:Jd:a laA acei tunas SOIIletidas a un tratamiento da extracci6a
del aedt:e,. pero cuyo contenido de materias ¡rasas sea superior al 8~¡.

Pepinos "1 pep.fnfllos

Los pep1ni'1l0s que se clasif'fcan en esta ~ubpartida. son una varf~ad de pepinos pequeños (SS
unidades o 1IIá~ por kg.).

Setas y trufaS

Esta subpartida. 8610 CClttpl:ende las trufas y las ¡;f'tas comestibles.

cI1lmptiklnee

El ténltno "cbstlpf6oneS" está. definfdo en la nota: cOIIplementarla de este capftlllo.

!¿a!!.t!!a!.e!l,!!s_sE.

La presente: subpart:f4& COlIIpl'eTldl'" exeludvamente: los rebozuelos, gE'neralmente del color de la
yema de huevo~ de las especJes f.a!!t!!.aE.ell~ .s:l~a!).!!sJE.i!.s y fa!!t!:>."E.e!l.!!s_fE.i!.s.u. .Qu!l~. Las
especfes comest:lbles sf1lrilares. tales como. la fl.!.t!}.crb!. !.uE.a!1.tJa~ y la trOIl".peta de los
muertos o cuerno de la abundancia (fr~t,!!r!l!u.! =.oEn.!!csp.!.o.!.d~l. a veces utilizadas en
charcuterfa COIIIO sucedáneoS de la. trufa.. se clasjfjcan en la bubpartida 07.01. Q IV...

Q II! setas (género !o!e!.u!.)

I't berro dr.. tl~a

s

,

La pt"e5ente subpartida o:mrp~nde exclusivantente la9 seta.s que pertc!necell st g€nexo !o.!.e!U!. ~
el caso,. prjm:ipa1llente.. de las setas coaunes <!o.!.e.suE, !;,<l!!.1.:!!).

Pillientos dulces

5610 estaR cc.pt'W!ndidos en esta 6ubpartida los p:ha:Jentos clu1ces, s!empre qtI& se presenten '
frescos o refrigerados.

Estos 1Jli8lllOS' produetos se clasifican en. el. ptéSf!nte eap/tttln l!tt l:ts l'm'tM'!!" 0',('11'. ('I7.m (:
07.04 según ~u presentaclrSn (congelados, cvl1servados pru~;~j"Jl\a!~Wnte. lóll a/u,,- salada~ ol~ufr.adJ..
desecados. rleshidr.1t.1<los o evapor,qdos). siempre que no ""tén mo!t;ln", O pulverJ;:ados. En esta
forma (pfmenttin) se clasHican en la partj<la 09.04 B 1 ~- no e.n la 07.04.

T"!18 especfell de pfmientos con sabor acre y pÚ"Ilnt"('! dO!'l género, !::.'1.p:slc~, ya se trate del
<':aE.',jcUlll annuUlll o del CaE.sicum frute5cens~ so!: clil.'<j<;lc"u tambJéll en la. partida 09.04, cual­
qUi~ra-que- 6ea, -su presentacj6ñ.- - - - - -

Las demás

Entre las legumbres y hortaU¡ms comprendfdas en esttl. AUbpartída. se pueden eftl«:

1. las berenjenas (10!a!1.ll!!!. ~e!.0!1.~~n~};

2. los gombos o quiro¡orobos (!!.i~i~c,!!s_e~c~l.!:.n!:u~);

3. 109 calabacines (fu~urb.!t~ E.eEo_v~r~ ~e.!!.u!12.s!.). las. calabDza9 (f.u!.c~bi.t!. E.eE2.) Y' J..'lS
calabazas de invierno (fu~u.!:b.!t~ ~:'::.l~);

4. el apio en t'aII8S O las pencas;

5. el rufbarlJo;

6. la acedera;

7. la Q~l!s_C!.'I"!!l'-!!.;

8. la. escaravfa (~}~_s!s!'r~);

9. los berros de dfs~:Intar; clases: mastuen:o (!:epI~i.!!"'_s~tiV}~~).

(.!:!.a.!t..!!r!i.!!D'_o.!r!cl.n~l!.)y 111 bdrl>area (.!l:a.Eb!r~a_v!r.!!.!). etc.;

lO. la verdolaga (!'o!.t..!!l~c~ .2.1~r~{;~);

lL el per<'jf1 y el perifollo, distintos del pE'rejil ¡;:ranlley dfOl pfOrlfl'lln tubf'rl'so que se
clasifican en la subpartJda 07.01 (; IV;

12. el estrar,6n (Art..rnJs8 drólcunoulus). la ajedrea de jnrdIn (Satureida hortensfs;) y el
hfsopfllo o a}edreasflvf.stre T.:!.~!uEe!a_~n!a~); - - - - - - - - --

(; rr

e IV

H

I.J

K

La presente 6Ubpartlda c:omp~e, sobre toda:

1. las habas de la especJe ,!fE.f.! !a~ !!8-!0!. o !J~f.! !a!!!.!~ !!e-!3!o!p!'r!!J

2. 109 ~61:1E2.9 o .!a~l.!!! y judías (gt'fneros !!O!l~.2!. o !SlU!) de todall laS wrfedades efe ltttert:a¡

3. los garbanzos del género f.:IE.e!:.

zanahl'rl as y nabos

La presente subpartida s610 comprende IR!! varjedades de huerta de nabos y zanahorias (rojas o
res",,). Se clasífJcatl. por el contrario, en la subl'artlda U.IO A las zanallOrias fornjera<:: de
color: genpralmente blanco o amarillo claro. los nabos forr.1jeros (Blassíca cantpesLr:is varo
Ed..I!!), asI COIDO el colinal>o (!!.r~s!i~ ,!!aJ!u.! 'y"a!:. .!!al!.0.!~.r~s!i~a). - - - - - - ~ - ~ _., .....

las del!lás

Entre las <l~m.Ss rafces COmestibles sJmilares comprendidas ~n e~,ta subpart:ida !i~ pued~n citar:

1. las remolachas rojas de mesa (!!.e!;.a_V!:!I.s.a!:.J.! ~aE._C.2.n!!j!j~);

2. los ealsiffes (.!r~g~p.2.g!:!.n_p2.rEj!.o.!.j~.:~)y la escQrzonera (§.c~rE.0!!e!.a_h!sr.a.!!f3!.);

3. los nbanos de cull1'1ujer especie: blanc('s, negros, rosas. elc. f!!aph~n!!.s_s!t!v!:!s_v~r.
f,3E.1.!U! 'i ,!!J¡eE. GuLre todo);

,4. el perejil grande o tuberoso, (Petroselfnum críspum·V<l.l'. tuberl'sum) y el pt"rff¡111<, tuberoso
<.f.h~!pE.hl.1.!.U!!!!.u!b2.s~)i - - - - - - - - - - - - - - - - --

5. la chfrfvJa o pastinaCa (E.a!t!.n~c!!. ~a!i~);

6. las estaqu!deas del Japón (§.t~c~'y! ,!f!.'!!i.=:. o ~t!CbY.=:. §.j~b2.1!!Jl).

Sfn embargo, las rafee!: y tubérculos alimenticias con ~t-an contenido de féCula o <le jnullna.
tales como 18s patacas o aguaturmas~ los boniatos o l .... s ñames. se clasiiical\ ..1\ 1<1 partida
(17.06.

Cebollasl' cbaloteB y aJ.os

La pre6ente subpartida comprende todas las varf~d<l¡les de cebolla!'; de huerta (~llf.':U'l_c~p~), de
chalotes '~l1:1~_a!c!l~n!c~) )' de ajos (~l!.j~un_S!t!\".!!"'). F.1 roc;¡mbole o aj" de f,gipto (~l!l.!!!!
!.c.2.r.2.d!:!.p!.a!~ )" el aJo pilrdo (~l!.Jyn_a~!::l~p!:.<1~u,:!' est"n l;lml:,¡6" cl<JsJficad"s .1quf. Estos
productos delótioados a la si<;"mbra se cla¡;jfjcan ta~,bjén el; ¡.C! 1""s"1\te s\lb~drtida.

Puerros y otras alfáceas (cel>olletas. cebollf[w~. ele.)

La presente subpar'tfda c(llTlprende, principalmente. los puerros comunp!l (AlU lll'1 :',nrum), la
cebolleta (!.l.!.J~_f.Lsl.ul..o.!.U!!!.¡3 el, c.ebolljno (~11).!:!,llI_s.sh~e;;.')l'r!6~). - - - - - --

Esp;hragos

..-=­~.O­ce.....
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