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I.  Disposiciones generales

JEFATURA DEL ESTADO

REAL DECRETO-LEY 14/1084, de 19 de diciembre,
por ef qie ae deraga lo exaccion sobre ef precio de
{as gosciinas en las islas Canarios.

La ley 4771980, de 1 do octubre, resultado de la tramitacién
parlamentaris del Real Decreto-ley 2/1680, de 11 de enerp, esia-
blecié una ezaccién reguladors de los proecios de las gasolinas
de automocién exigible en Cannarias, Ceuts y Melills, oconfigi-
randela como un tributo estatal de naturaleza parafiscal desti-
nadoe » 1a finsnciacion de las Corporaciones Locales,

En sy desarrollo, &l Real Decrete 175271880, de 31 de julic.
dictaba normas para ia gestitn de dicha exacciin reguladora
de precios y fijaba su cuanifa absoiuta. . S

El articuio 24 de la ley 44/1981, de 26 de diciembre, de
Presupuesios Generales del Estado, dispuso que, a pariir de
1982, los Ayuntemientos participaran en el ? por 100 de la re-
caudaciin liquide que sl Estado obienga, por loa oonceptos
iributarios que no sean susceptibles de cesién a las Comuni-
dedes Auténomas, sustitiiyvendo esta participacién a todas las
compensaciones Y participacionss eximtentes, excepto la que
venian percibiende los municipios mineros. en las circunstan-
cias que expresa. E

En el articulc 25 se determinaba gue la mencionada parti-
cipacidn del 7 por 100 se ingresard en el Fondo Necicnal de
ggferacién Municipal, consignando, de acuerde con el ar-

o 28 de la Ley 30/ 1972, de 22 de julio, sobre régimen eco-
nomico-fiscal de Canarias, que los Ayuntamientos canarios
participaran en dicho Fondo en la proporcién que reglamen-
tariamente se determine, .

. A in visia do estos preceptos, habide cuenta dei nuevo ré-
gimen de participacién de los Ayuntamienios en los ingresos
del Esiedo, se esiimdé convenients derogar Ia referida exaccitn
sobre el preclo de les gasolinas en log territorics mencionados
de Canarjas, Ceuta ¥y Melilia, lo que tuvo lugar a traves del
Real Decrote-ley 171083, de 8 de febrero («Buoletin Oficial del
Estado. del 11}, si bien en el caso canario ¥ a la vista de
lo esiablecido en is disposicién adicional tercera de la Cons-
titucién, e requirid la previa conformidad del Gobierno de
lg Comunidad Auténoms Canarin a la supresion contenida
o1 & norma, .

Posteriorments, sin embargo, se interpuse recurso de In-
ponstitucionalidad por el Parlemento de Canarles con fechs
de ¥ de mayo de 1983, basandose en el guebrantamiento por
la citads normes del iexto constitucional, en au dispoeicién adi-
cional tercers, ¥y del Estatulo de Autonomis para Canarias en
su articuic 45, ¥ eniendiendo de is exclusiva legitimacién del
propiv Parlamento autdnomo en relaciém con cualquier pro-
yecto de disposicién gque afecte o modifiqua el especial régimen
econdmico-fiscal del archiplalago.

Estiraado el recurse por el Tribune] Constitucional con fecha
12 de marzo de 1884, ¥ declagpde, por tanto, la inconstitucio-
palidad del Real Decreto-ley 1/1083, de 9 dg febrero, en todo
lo que se refiers s las islas Canariss, con la consiguionie anu-
lacién dal mismo, se necesario ia promulgacién urgente de
una nueva disposicidn & través de la cusl se derogue en ias islas
la axaccién sobre el precie de las gasolinas de sutomocion, una
¥oz observado el framite oPortuna ante el Parlamento canario,
lo que ha tenldo lugar sn la sesitn celebrads por el Pleno
de la Céarmara =i dia 24 de otstubre de isbse, - .

- En su virtud, previa deliberacién del Conselo de Minlstros
an s reunién del dia 19 de diciembre de 1084, ¥ an uso de la
autorizacidén contanida en el articulo 38 de Ia Constitucidn,

DISPONGO:

Articulo Gnico. —Queda derogada la exaccidén reguladora de
precios sobre las gasolines de sutomocién, establecida por la
Ley 47/198C, de 1 de oclubre, en el aAmbito territorisl da Ca-
narias.

27960

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto-ley. entrard an wigor sl misme dia
de su publicarién en et «Bolstin Oficlal del Estados, producien-
c;o aus efectos con alcance retrcactivo desde sl dia 11 de febrero

e 1083, : :

Dado en Madrid a 10 de diciembre de 1964.
' JUAN CARLOS R.

£l Presidents dsl Gobisrno,
FELIFE GONZALEZ MARQUEZ
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PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

REAL DECRETO 2242/1084, de 26 de septiembre, por
#l que se apryeba la Reglamentucidn técnico-sanita-
Fia para lg elaboracién, circulacién ¥ comercic de
condimentos ¥ aspecigs,

El Decreto de Ja Presidencia del Gobierno namero 2484/1947,
de 21 de septiembre, por el gque se aprucba ol texto de! Céadigo
Alimeatario Eapafiol, prevé gue puedan ser objeto de reglamen.
tacién espocial las malerias en 8l regulagdas,

Publicado el Pecreto de la Presidencia del Gobierno ntame-
1o 3519/1974, de 9§ do agosto, sobre enfrada on vigor, aplicacidn
¥ desarrollo del Codigo Alimentario Espanol, procede dictar las
distintes reglamentaciones establecidas en el mismo,

En su virtud, & propuesta de log Miristros de Economia ¥
Haciends, da Industria ¥ Energia, de Agricultura, Pesca y AN-

- mentacién ¥ de Sanidad ¥ Consumo, de acuende con el informe

preceptive de la Comisién Interminisierial para la Drdenacién
Allmentaria ¥ previa deliberaci6n dsl Consejo de Ministros en su
rounién del dia 268 de sepliembre de 1984, ) :

DISPONGQ:

Articulo Gnico.—~Se aprueba-la adjunta Reglamentacién téo-
nico-sanitaria para la ¢laboracién, fabricacién, circulacitn y ¢o-
mercio de condimentos y especias.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primero.—Laa reformas y adapiaciones de las instalaciones
existentes, derivadas de las exigencias incorporsdas & eseta Re-
glamexntacién gue Do sean consecusncia de disposiciones legales
vigentes y, en especial, de iu disputsio an el Decreto 2518/1074,
de ® de agosto. schre entrada en vigor, aplicecitn y desarrolio
del Codigo Alimentario Espafiol, serdn llevadas & cabo an el
plazo de diecioche meses, a contar desde la publicacién de la
prosente Reglamentacion,

Segunda.—Se permitird a los industriales el uso de las exis-
tencing en almacén o contratadas de envases, £tiquetas, envel-
turss, cierrey o precintcos, durante un plazo de dieclocho mesos,
no pudiendo efectuarse, a partir de la fecha des publicacién del.
presente Decreto, nuevas contratacioneg de dichos materialos,
6l no se ajustan a 1as normas de la adjunta Reglamentacién.

Tercera.—Se cohicede un plazo de dooe mesee a contar dosds
la publicacién de la presents Reglamentecién pera oxigir laa
caracteristicas relacionadas en el articulo 16, 2, de la misma,
para aquellos productos o para aguallos pardmetiros que, ¢ Do
estaban considerados en la Orden da Ia Presidencla del Goblarmo
dal 28 dp moviembre de 1630, ¢ que so kan modificado por este
Real Deacreto. i

DISPOSICION FINAL

Quedan facultados los Ministerios competentes para gue, pre-
vio informne de la Comislén Interministerial pars la Ordenacitn
Alimentaria, puedan dictar las disposiciones necesarias para .
oompletar, desarroliar y mejor cumplir lo dispuesto en Ia adjunta
Reglamentacitn técnico-sanitaria.

DISPOSICION DEROGATORIA

A partir de la fecha ge la f:;bilaadén de la presente Regla-
mentacién guedan derogadas siguientes disposiciones:

Orden de la Presjdencia del Gobierno de 28 de noviembre
de 1860 (-Boletin (Miclal del Esiado- nimerc 283, de 7 de di.
ciembre}, por ia que se aprueba la Reglamentacion técnioo-sani-
t.m-mt mpm’a la elaboracién vy venia de condimentos ¥y especias
nailr: -

Orden de Ia Presidencia de! Gobierno de 20 de julio de 1981
[«Boistin Oficial de! Estado> numerc 177, de 28 de julio), por la
que e modifican determinados articulos de la Reglamentacién
técnico-sanitaria para la élaboracién y. venta de condimentos y-
especlas naturaloes. )

. ¥ cuantas otras disposiciones de {gual o infsrlor rango en lo
que se opongan a lo sstablecido en el presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 28 de zeptiembre de 1984
JUAN CARLOS B

£l Mipistro de 1a Presidencla,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADS Y MUNOZ
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REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABD-
RACION, CIRCULACION YﬁCOM!i%CIO DE CONDIMENTOS
Y ESPEC

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacién

Articulo 1.¥ La presente Reglameniacién tiene por objetc de-
rinir, & efectos legales, lo gue se entiende por especias y con-
dimentos, tanic naturales como preparados, para uso en is ali-
mentaciér y fijar, con cerécter obligatorlo, las mormes tsenico-
sanitariag de elaboracitn, manipulacitn y comercislizecién y,
en general, la ordenacién juridica de tales productos. Serd de
apilcacion, eimisme, a loz productos importados. .

Esta Baglamentscién obliga a los fabricantes, manlpuladofes
¥ comerciantes de especias y condimsntos y, en su caso, a los
importadores.

Se considerardan fabricantes, manipuladores, comerciantas &
importadoreg de sepecias y condimentos para la alimentacidn,
aquellas personas, naturales o juridices, gue, en use de las auto-
rizaciones concedides por los Organismos oficiales competentes,
dedican su actividad a la obtencldn, preparaciém o manipuia-
citn, venia o importacidn de los. pmducbos definidos an los
a.rciculcn; 29 a8 4"

TI‘IULO PRIMERO
Deliniciones y ciasificaciones

Art. 2. Especis o condimenio aromudtico.—A efectos oe esta
Reglamentacién, se deelgns con el mombre de especia o condi-
mento arcomélico a las plantes o partes de las mlsmas, frescas
o desecadas, enteras, trocedadas o molidas, que por su color, are-
ma © sabor caracteristicos se desiinan s la preparacién de ali-
mentos y bebidas, con el fin de ineorporaries estas caracteris-
tices, haciéndoles mas apetecibles y sabrosos y, em consscuencis,
consiguiende un mejor aprovechamiento da loe mismos.

- Tienen la consideracién de condimentos naturales la sal y el
virnagre, gue son objeto de reglamentaciones especifions

Art. 3° Condimsntos preparados o sazonsdores.—Se entiende
romg condimento preparado o sazonador el producte obienido
por la simple mezcla de varias dspecias o condimentos entre af,
¥/c con ciras sustancias almenttcias, awtorizadas espectfica-
mente por esta Reglamentacién,

A todos los efectos administrativos y juridicos tendran con-
sideracién de <aditivoss y np de «condimenics preparados. toda
mozcia dg especilas & las que se les incorporan aditivos cuya
accion va & desarrollarse en la eisaboracion de un preparado
alimenticlo determinads y cuya presencia en ln mezcls estd
explicada por su mayor facilidad de dosificaclén y homogeneiza-
clén de las materiag primas & las que se va & iNcoTporar.

Art. ¢.° Suceddnecs de especias.—Son los producios elabo-
rados con ingrediontes distintos de la especia que marce sn de-
nominacién, de propiedades parecidas, gue adoptan la misma
presantacion y aspecto fisico y uscs que la especia ganuins ¥y
estan destinados a reemplazaria.

Ser4 preciso qua se antepongs a la denominacidn de la e5-
pecia sustituida o leyenda <sucedaneo de ...« debiéndose indicar
asimismo la materia originarta de !a misma, utlhzanduaa iguales
carsctares grificos en ambes indicaciones.

Sélo se permiten los rucedineos de mnels pimrentn nagra.
pimients bianca y clave.

Eni ningin cese podrd mezclarse cunlquter suceddneo con las
aspocias.

Art. 8.* Clasificacién y denominocién de las ezpecias—Con.
caracter enuncistivo, no limita.uvo lay aspecias pusden clasi-

ﬁmz;jsa como sigue, segin la parte vegoial gque les conflers asu
acoian

1. Arilos:

1.i Macia.—Arile desecado de ia nuez moscada -Myrlstim
Ffagans. Houtty]
2. Bulboes: !

2.1 Ajo—Buibos sanos v Hplos dal «AMum sativumas, Lin-
nea, que pueden utilizarse desscados, deshidratados, pulveriza-
dos ¥ liofliizadoa,

2.2 Cebolia.—Bulbos sands, Hmplos, desecados, dashidmtndm
pulverizados llofilizados del «Allium Cepas, Linneo, ¥ otras
variededes comestibles, - .

3. Corteza: *

31 Canela—Corleza desecada ¥ privada. de la mayer parta
de su capa epidérmica, procedsate del <Cinnemomum zevlani-
cums, Blume; Cinnamemum Casia», Blums, y «Clnnamomum
Burmanh Blume, ¥y otrea aspeciaa.

1. Flores y partes Dorales:

41 Alcaparre.—Son los botones florales del «Capparis apimo-
sa+, Linneo, ¥y <Capparis gvatas, Desp., conservados en
gre, saimuers < sal seca,

42 Azafvin —Estigmas desecados del «Crocua sativuss, Lin-

- Curcuma zadoariae,

nen. filamentos flexibles, resistentes, de color ¥y aroma caracte-
risiicos.

4.3 Clavo.—Baién floral msdum ¥ desecade del «Caryophyl-
jus aromaticus», Linneo.

5. Frutos:

5.1- Alcaraves —Frutos sanos ¥ limpios del ~Carum carvi., da-
nominado también comino slamAn o ds prado.

5.2 Anis.-~Frutos sanos, limpios y desscados del -Pimpinsila
mnisums, Linneo, de color amarille parde y olor y sabor muy
eromaticos,

5.3 Apioc—Frutos sanas, limpioca ¥ desecados del «Apium gra-
veojenss, Linteo..

5.4 Badiana.—Frutos sanos, Iimpios y desecados del «llictum
veruins, Hooker.

55 Cardamomo.—Frutos sancs, implos ¥ desecados dej «Elet-
taria Cardamomuns, White ¥ Maton, u ofras especias afines.

568 Cilandro—Frutcs sanos, madurgs, Jimpios y desecados
del «Coriandrum satlvume, Linneo, globosos, amariilos o par-

do 03CUros.

5.% Coming.—Frutos sanos, limpios ¥ daseca.dos del «Cumi-
aum cyminume, Linneo, <comino ordinarios ¢ slargos,

5.2 Enebro--Arcéstides carmosas. maduras y sanes, limpias
v desecades del <Juniperus comununis=, Linneo.

59 Hinoje.—Frutos sanos, maduros, limpios y desecados det
<Foeniculum vulgares, Milier.

5.10 . Pimentén.—Producto seco obten:ldo de la mo!iendn de

«Capsicum annum=-, Linneo, o «Capsicum longum=, D C,, o
parta de los mismos. Se podrén distinguir loa tipos: dulce, agri-
dules ¥ picante.

5.11. Pimients blanca.—Fruto madum ¥ Privado de la parte
externa dal pericarpio, procedente de «Piper nigrums, Linneo.

5.12 Pimienin de Cayena~—Frufos enteros ¥ desecados del
«Capsicum frutescenss, Linnes; «Capsicum baccatums, Linneo,
vy «Capsicum fast!giatum- B L.

513 Pimienta de Jamaica.—Frutos deseca.dua entepoa o mo-
lidoa, de ipimienta officinaliss, Berg.

5.14 Plmienta negra —Fruio incompletamente maduro ¥ de-
secgdo procedents del «Piper nigrums, Linneo.

- 515 Vajnilla.—Fruto mmmpletamente madurg, fermentado ¥
desccado, de la -Vainilla pianifolia-~, Andrews v de ia «Vainiila
pompanas=, Schiede.

loa frutos maduros, sancs ¥ limpios del pimiento.

8. Hn;as y sumidades:

“81 A]edrea -—Hoias ¥ sumidades Roridas, limpias,
o desecadas de la «Satursja hortensiss, Linneo.

8.2 Artemisa—Hojas ¥ sumidades sanas, limpias y deseca-
dag, de sArthemisia vulgarise, Linneo. -

#.3 Espliego.—Hojas ¥ sumidades sanas,
das, de <Lavandula aspicas, Linneo. :

X Esmi%—ﬂo}&s y sumidades sanas, limplas y deseca-
das, da la « amisia dracunculuss, Linneo.

8.5 Hierbabuena -—Hojas ¥y sumidades florides. sanas,
pias, frescas ¢ desecadas, de la «Menta arbenaiss, Linnea.

8.8 laurel—Hecjas sanss, limpias y desecadas del <Laurus
nobiligs, Linneo. -

8.7 Mejorana.—Hojas ¥ gumidades floridas, sanas, Hmplas,
frescas o desocadns, del «Origanum mejoranas, Linneo, Mejora-
na .cultivada o de jardin, ¥ «Thymus mastichine+, Linneo. Me-
jorana silvestre. . :

8.8 Menta ~Hofss y sumidedes Noridas, sanas, limpias, fres-
cas o desecadaa, da la «Menta piperitas, Linneo; «Menta viridis-,
Linneos, ¥ «Menta aquaiicas, Linneo, u otras.

88 Oréganoc.—Holas y sumidades foridas, san--
desacadas del ~Origanum vuigares, Linneo; «Origr
Holfgg.

8.10 Perajil.—Plantas sanas y limpias. frescas, deseacdas b 4
deshidratadag -Pettosslinum sativoms, Hofpm,

#11 Poleo.—Hojas ¥ sumidades floridas ds ls <Menta pule-
giums, Linnes, recogides an el perfodo de la Noracidn.

4.12 Romero—Hojas y sumidades floridas de -Rosmarinus
ofticinaliss, Linnso, recogidas sn sl psriodo de floracidn.

8.13 Salvia.—Plantas sanas, limplas, frescas o desecadas de
Ia «Salvia officinaliss, Linneo, y «Salvia lavandulsefclias, Walp.

5.14 Tomillo—Plants ¥ sumidsdes forides, sanas, limplas y
desecadas dal «Thymus vuigariss, Linneo; dsl -‘r'nymus zygisy,
Lipneo, ¥ «Thymus piperellas, Linneo

froacas,
Limpias v deseca

lim-

“'mpiag ¥
virens-.

7. Rizotnas ¥ ra.fces

7.1 Calamo —Rizoma sama, Nmpie y seco de «Acoruy ¢:alsr
muss, entere o descortszado,

72 Curcums o cedoaris
Rose.

7.3 Galanga. —Rizoma sano de 18 -A.lpjnes officinaruma, Han.
ge; o piras aspeciss del mismo
. 7.4 Jengibre—Rizoma iavado ¥y dssecadu dal -Zingiber offi-
cinalas, Roge, antero (gris) o desmrtezado {kiancol).

—Rizoms sano ¥ desocado de !a

8. Somillas:

8.1 AlonjoH a sésamo —Ser(dll&s SBNAS ¥ hmp:aa del «<Seas
mun orienta,}es ¥ del «Sesamun Indicums.
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1.2 Mostazs —Semilias sanss y limpias del =-Brassica jun-

- {mostaza marron); «Brassica nigras, Koch {mostazs hegral,

‘Sinapis alba-, Linneo {mostaza blanm). :

8.3 Nuez moscada.—Semilla desprovista de arile de la «My-
istica fraganss, Houttyl, .

Art. 8° Clasificacion de lovs condimentos preparados O sazn-
wodoreg.—A efectos de esta Reglamentacién, los condimsentos
weparados o sazonedores se puaden clasificar en;

1. Mezclas entre especias:

Las especias definidas anteriormente podran mezclarse en-
re si. con sl fin de obtener un condimento gue redne las ca-
-acteristicas apropiadas para el fin a que sa destina.

2. Muzclas entre especias y condimentos naturales:

1as especias podran mezclarsa también con condimentos na-
urales para chiener condimentos prepgrados eapecificos.

A Mezcias entre especias ¥ Susisncias autorizadas especiii-
.amente para estos productos y/o ocondimentos naturales,

A los prepérados obtenidos en los apartados anteriores. se
as podri incorporar- otras susiancias alimenticias y/o alimen-
artes autorizadas especificamente por esta Reglamentacton.

TITULO I

“ondiciones de las industrias de los materiales y del personal

Art. 1. Requisitos indusirioles.—Las instalaciones induagria-
as ds todos los establecimientos incluidos en esta Reglamanta-
16R deberan ajustarse a un disefio o ésquema que garantice sl
«decundo tratamiento técnlce e higiénico-sanitaric de las ma-
arigs primas, sus productos y subproductes 3 que facllite una
orrecia aplicacitn de las distintas précticas de fabricacién en
ras de la salud piblica.

Los establecimientos industriales suj¢tos e esta Reglamenta-
ién cumpliran obligatoriementa las siguientes exigencias:

1. Todos los locales destinados a la elaboracion, anvasado ¥,
B general, manipulacion de materias primas, productos inter-
nedios 0 finales, estarAn debidamente aislados de cualesquiera
-tros ajenos a sus cometidos especifices.

2. Les serdn de aplicacion los Regiamentos vigentes de rect-
jentes 8 presién, electrotécnicos para alla y baja tensién y, en
eneral, cualesquiera otros <e ceracter industrial y de higlene
aboral gque conforme a su naturaleza ¢ a su fin coTresponda.

3. Los recipientes, maquinas y utensilivs destingdcs a estar
n contacto con les productos elaborados, con sus matierias pri-
1as o con los productos Intermedios, serdn de materimles que
.0 alteren las caracteristicas de su conténido ni la de ellos
HEMOos. ' .

4, Deberan teper una superficie adecuada & la flaboracian,
ariedad, manipulacién ¥ wolumen de fabricacién de los pro-
wuctos, con localizacion aislada de los servicios, oficinas, ves-
uarios ¥ almacenes. )

5. E! agua utilizads en sl proceso de fabricacién y limpieza
oré potable desde los puntos de vista fisico, quimico ¥ micro-
Jdeldgica. - .

6. Deberan disponer de un laboratorio propio o contratado,
on e} materia) necesario para realizar los controles ‘de las
naterias primas y productos acebados gue eoxija esta Hegla-
aentacién, De lag determinaciohes efectuadas sé comsarvardn
a5 datos obtenidos, : ) .

Art. B* Regquisitos Rigiénico sanitarics.—Los astablecimisn-
o5 industriales sujetos & esta Reglamentacian debfrdn de re-
qir las condiciones minimas siguientes: .

1. Log locajes de fabricacion o slmacenamisnto ¥ ADR &ne-
28, enr iodo caso, deberén ser adecyados para o uso . gus sSe
estinan, con accesos féclles y amplios situados a conveniente
istancis de cualquier causa de suciedad, contaminacitén o in-
alubridad y separados rigurosamenie de viviendag o locales
onde pernocte 0 haga sus comidas cualquier ciase de personal.

2. En su construccidn o reparacidn sa empleardn materiales
ibneos ¥ en ninglin caso susceptibles de originar intoxicacio-
;68 © contaminaciones. Log pavimentos saraAn imparmeahbles,
esistentes, lavebles e ignifugos, doténdoles de los sistemas
«decuados de desaglie v de protecclén contrs incendios.

3. Le ventilacién s iluminacién, naturalss o artificlales, se-
‘An las reglamenteriss v, en todo caso, apropiadas &l deatino,
apacidad y volumen del local segin la finslidad a que se
testine.

4. Dispondran en todo momernto de agua corriente potabls
n cantided suficiente para la elaboracién, manipulacién y pre-
saracién de sus productos v para la limpleza v lavado de locs-
38, imstelaciones v elementos Industrinles, aal coma pars el
B0 personal.

. 5. Deberdan tener servicios higiénicos con lavabo ¥, vestua-
105 en numera ¥ caracteristicas acomodades a lo gue prevean,

en cadg cast, las autoridades sanitarigs. En los locales donde
se manipulen los productos se dispondrd de lavemmanos de fun-
cionamiento no manual ¢ de cierre sutomético, en narero ne-

- cesario, con jabon liquido y tcallas de un sele uso.

6. Todos les locales deben mantenerse constaniementy en

"estado de gran pulcritud ¥ lmpieza, la gque habra de llevarsa

a cabo por los métodos méAs apropiados para no levantar poive
ni originar alteraciones o contaminacionos.

7. Tedas las méquinas y demés elementos que estén en con-
tacto con lBs materias primas o auxiliares, articuios an cursa
da elaboracién, productos slaborados y envases seTén de carac-
teristicas tales que no puedan transmitir a] producto propieds-
dos nocivas y originar, en contacto con 4], reaccloBes guimicas.
Iguales precauclones se tomarin en cuanto a jos recipientes,
olementos de transporte, envases provigionsies y locales de al-
macenamiento, Todos log elementos estarén consiruidos en for
ma tal que puesdan mantenerse en perfectas condiciones de hi-
giene y limpieza.-

8. Contaréin con instalacionss sdscuadas en su constryccion

'y emplazamiento para garantizer la conservacién de los ali-

mentos ¥ productos alimentarios en dptimas coandiciones de

"higiene ¥ Umpieza evitando su contaminacidn, asf como 1a pre-

sencia de insectog ¥ roedores. : . .

6. Deberdan . manfener la temporatura edecuada, humedad
relativa ¥ conveniente circulacidn del alre, de manera que Jlos
productos no sufran alteracidn o cambilo de sus caracteristicas
iniciales. Iguslments deberdn sstar protegidos los productos
cobtra la acciom directa de la luz solar cuando ésta les ses -
perjudiclal. : -

10. Permitirdn la rotacién de las existencias ¥ remociones
periddicas en funcidén de! tlempo de aimacenemiento y condi-
ciones de conservacién gue exila cada producto.

_1l. Cualesguiera otras condiciones técnicas, sanitarias. hi-
giénicac y laboralea establecidas o que establézcan, sn sus res-

pectivas competencias, los Organismes de s Administracion
Publica. o .

Art. 82 Condicionas gererales de log materiales —Todo ma-
teria! que tenga contacto con log condimenios y espacias en
cuslgquier moments de su elaboracidén, distribucién ¥ consumo,
maiitedra las condiclones siguientes, ademds de agquellag otras

-que, espocificaments se sofialen en esta Reglamentscitn:

1. Tener una ocomposicisn adecuada y/0 autorizada, €n su

- caso, pars e! fin a que s destine. .

2, No ceder gustancias téxicas, contaminantes y, en general
ajenas a la composiclédn normal de los preductas objeto de esta
Reglamentacidén o que, aun no siérdolo, exceda dal contenido
eruforizado en los mismos. :

3. No alterar las ceracterisiices de composictén ni los ca-
racterss organolépticos de los condimentos y especias,

Art, 10, Condiciones del personcl.—E] personél que trabaje
en tareas de fabricecién, elaboracion y/o envasado de los pro-
ductos ebjeto de esta Heglamentacién cumplird lo dispuesto en
gl capftulo VIII del CoHdige Alimentaric ¥ demds disposiciones
concordantes ¥ en especial los siguiantes requisitos.

1. Utilizar4 ropa adecusda a su trabajo, con ia debida pul-
critud e higiene. Usara cubrecabezas o radecilla, en sn caso. -

2. Queda prchibido: Comer, fumar v masticar chicls ¥ ta-

-baco en los iocales de fabricacidn.

3. Tode ;{:mducwr aqueiado ®e -cuaiquter dolencia padeci-
miento o enfermedad estd obl o & poner el hecho en cono-
cimiente de ia direccién de la Empresa, guien, previc asesora-
mientyg facultativo, determinard is procedencia o no de su con-
tinuacidts en ese puesto de trabaje. :

4. Todo ®l psrsonal gque desempefe actividades de produc-
cion y envasado, en su caso. deberd poseer carné sanitario de
maniputladores de alimentos.

La higiene parsonal de todos ics empléados seré extremada
vy debsra cumplir ias obligaciones generzles, conirol de estado
sanitaric ¥ otras que especifique la legislacion vigente,

Art. 11.  Manipulaciones permitidas v prohibidas.
111 Maripalaciones permitidas.
Genarnioz

1. Los procedimientos tecnholégicos empiendos para la ela
boraci6n y oonservacitn asegurarén un. correcto sstado higié
nico-sanitario en sl mo:ento de la vonta. -

2. La jlmpieza, selaccidn, desecado, deshidratado, licfilizads.
irooeado y moiido do la especia natural sin agicién o mezcla
de components alguno, cuando se axpéndan como especia simple.

8. Ademis de las praciicas sefaladas en el punto anterior
el mezclado, cuando se expendan como mazclas, de especias o
condimentos preparados, . .

4, Esterilizacidn ds las especias y condimentos por procedi-
miantos fisicos ¥ quimicos, previamente auiorizados por ia Sub-
secretaria de Sanidad ¥y Consumo, previo informe favorable de
la Comisién Interministerial para la Ordenacitn Alimentaria.
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5. En of caso de los condimentos preparades, se autorizan
aquoliss manipulaciones gie dan cardctsr el procsso de siabo-
racién especfica {liofilizacidn, conservacldén, concentractéa, di-
acldn, ote). .

" 8. Sp permite e uso de 6xldo de etileno para la esterilizecidn
de especias y condimentos, slempre gue el residuo no exceda
de 50 ppm. ; : . .

E_apactﬂcal '

7. Al plmentdn puede sfiadirsels cualguiers de los aceites
incluidos en is Reglamentacién técnico-sanitaria da aceites ve-
getalea come:ctibles, an proporcién tal que is cantided mAxima
sfladida en sf producto comarcial no sobrepase el 10 por 100 en
masa de] pimentdn seco. : ’

8. En In mostaza mollda sa permite la separactén da o
grasa por medios mecAnicos. Al producto se le dengminard
mostaza desengrasads,

9, Se permite la incorperacitn de agentes aromiticos y
otros aditivos autorizados pars este fin, aprobados por la Sub-
secretaria de Sanidad y Consumo, previo informe favorable de
Ia Comialén Interministerial la Ordenacidn Alimentaria
sn las olaboraciones definidas en los arifculos 3.° v 4.° de esta
Reglamentacién. o o

10. En las especias naturales molldas se permitira la adi-
clén de antlapelmazantes contenidos sn ta lsta positiva corres-
pondiente a esta BRegiamentacién y aprobados por la Subse-
creiaria da Sanidad y Consumo, previo informe favorable de
'a Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria.

1.2 Manipulaclones prohibidas,

Genarales

1. 1a elaborecién de espacias y condlmenios en instalacio-
:ms o industriass que no posesn las autorizaciones reglamen-

2. El almacenamiento an condicionss inadscuadas.

o zgmu extraccitn da sug principios activos, ya sea parcial

4. El reforzamiento de Ias especias naturalés, enteras, mo-
lidaa, con aus principios activos, ssencias o aXtractos.

5 La adicién a las especiss naturales, snteras o moltdas,
comercializadas como tales, de aztcarss, féculas, aceltes, pol-
vos, vegetales extrafios, 3al comon o sustancias minersles, aun-
fue geen inocuas, con 1as excepcioneg permitidas en los epi-
grafss 11.1.8 ¥ 11.1.7 de esta Reglamentacién.

8. Lja incorporacién de agentes mromaticos ¥ oiros sditives
a Ias especlas y condimentos naturales o preparados, comer-
- cializados en forma simple o mezclados, con Ia excepcitn seiia-

lads en los puntos 1.6 ¥ L.1o del articule 11 de ests Regla-
mentacidn, N

7. La venta de toda especis entera o molids cuyas carac-
ferfeticas no correspondan con el nombre bajo el que se ex-
penda, o estd averiada o alterada. '

No obstants, podré autorizarse el comercio de las especias
destinadas a la proparacidn de esencias u otros usos no ali-
mentarice ¥ gue no reldnan las condigiones establecidas, slem-
Pre gue en sus envases y documentos comsrciales se las denc-
mine -espacia destinada pars uso indusirial impropis para el
consums humahos, o ‘

8. Ls venta ds sspecias ¥ condimentos cuyos envases cn-
rezcan de la identificaclén reglamentaria, segun lo dispucsto
en e} titulo V do esta Reglamentacién. i :

9. La wuiilizacién de aditivos no autorizados en las llstas
positivas aprobadas per !a Subsecretaria de Sanidad vy Coum-
sumo, previo informe favorable de la Comisién Interministe-
;lnét pars 1 Ordenacién Allmsniarla para esta clase ds pro-

uctos. - . . .

10. La venta & granel al consumidor final.

Espactticas

it, 1a mezcle con !a badiana o la venta como tal de la
falsa badfana (Shikimi), «Illicium religiosums, Sieh, ser4 in-
mediatamsente decomisadn.

12. Lla presencla en eo! mzafrin de floroz de alazor, calén-
dula, cardo o de otros vegetalos.

13. El enebro que contenga sarcestldes de sahina rastrera
{sJuniperus sabinas, variedad humilis Hook) o albar (<} thu-
riferas, L) serd decomisado.

. La presencis de clcuts («Copium maculatums, L) en el
kinojo, coming y anfs serd objeto de decomiso,

" TTTULO I
Reglatra sanitario

Art, 12. Identificacién de la industric —Las {ndustrias dedl-
cades & las actividades reguiadas por ssta Reglamentacién tée-
niwo-sanitaria debaran Inseribirse en of Roglstro General Sa-
nitarie de Alimentos, de acuerdo con lo dispuesto en ol Real
Decreto 2825/1981, de 27 de noviembre (<Boletin Oficial del
Ectadaos de 2 de diciembre), sin perjulcio de los demés Regis-
tivs exigidos por la legislacién vigents. .

Cuando estos industriales lleven a cabo otras sizboraciones
complementarias sujetas & regulaciomes establecidss por la

Heglamentacién técnico-sanitaris de agentes aromaticos, hiler-
bas medicinales, aditivos, {4 y otras hierbas estimulantes, etc.,
dobardn hacarios constar en la documsentacién presentada al
inscrihirse en el Registro General Sanitaric de Alimentos y de-
ber&én cumplir los requisilos establecidos en lus Heglamentacio-
nes técnice-sanitarias especlficas.

Materiaa primas. qtros ingredientes y aditivos. Caracteristicas
: de loa productos terminedos

Art. 13, Materias primas ¥ otros ingredientes.

13.1 Materiss primas—Tiszen I8 consideracidn de tales
todas las espoclas naturales contempledas en esta Reglamen-
tacién. o

13.2 Otros Ingredientes.—En la elaboracién de condimentos
preparados y sucedaneos de especiay se aulorize al empleo de
log siguisntea productos, que dsherdin cumplir los raguisitos
que les exifa ia legislucién vigents esperifica, si la hubiers.

13.2.1 Condimentos preparados,—Espacias naturaies, vegeta-
les deshidratadas, sal, azdcares, harinas, féculas, almidonea,
vinagre, grasas y aceitas comestibles,

13.2.2 Sucedaness de sspectas.-—Harinas, almidones, fécules,
azficares. aceite vegetal comestible y harinas de céscara de
{racas, pifién, almandra y hueso de aceitunal.

Art. 14, Aditivos.—Lag siguientes estipulacicnes relativas a
aditivos ¥ sus wapec.ficaciones han side sancienadas por la Sub-
secrataria de Sanidad y Consumo del Ministario de Sanidad
y Consumo, _ ot

De confarmidad con el articuio 2, 2, det Decreto 28019/1074, de
# de agosto, dicha Subsecretaria podrd modificar en cualquier
momento la relacidn de aditives mediante Resclucidn.

fos aditivos que se-indican a& coatinuacién deberdn respon-
dor a igg normas de identificacién, calldad y pureza prescrites
por la Subsecertarig de Sanidad y Consumo dei Ministerio de
Sanidad y Consumor _ .

’ '_-N!ln_xeto Tlosis maxima de use
t. Para especies naturales y sus
mezclas: .
<11 Antiapelmarantes: i
Carbonato célelco, E-170
. Carbonato’ magnésico. H-7034 .
Ortofosfato tricalcica. E-341 {2 g/100 g esisladog o
DiGxido de silicto amorfo, H-7170 en conjunto.
Silicate céloico. . H-1172 .
Estearata caiclco. H-7217
2. Pars condimsentos preparadas:
21 Colorantes: - _
Curcumina B-100 -
Tartracina. E-102
Amerillo de gquinoleine. E-104
Cochinilia (dcido carmi-
nicel. . E-120
Rojo cochinilla A (Pon- :
ceau 1 R) E-144
Eritrosina, B-127
Clorofiiag. E-140
Caramelo. E-150 i
Carotsnoldes: E180 :g p F pare colo-
a) Alfs, bata y gamma rantes naturales.
cai'étenos. . :
30 ppm para colo
b Bt:ér;a., ar;g;:gina, o rantes artificiales.
o} Capsa'nttna. Capso- -
rrubina,
d) Licopenos, .
&) Beta.apo-8'-cerotenal.
) Ester eiffico del &ci-
do bota-apo-8'-caro-
tencico,
Xantofilas: E-181
&} Flavorantina,
- b} Lutefna. =
ct  Criptoxantina.
d) Rubixantina,
8)' Vicloxantina.
3 Rodoxantina.
g} Cantgxanting.
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23

Himero

Dosts mixima de wee

Conservadores;
Acidé sérhico.

Antjoxidantes,

Acldo L-ascorbieg,

L-ascorbato gédico,

Acldo paimitovil-&-L-asctr-
bico {paimitato de as-
corbiio},

Extractoe da origen na-
tural Ticos en tooofs-
roles.

Alfa-tocoferol sintétloo,

Gamma-toooferol einté-
tico,

. Delta-tocoferal sintético,

24

2.5

2@

T

28

Sinérgicos de antioxidan-
ko

Citrato sodico,
Emulgenies y sspesantes:

Alginato sédicg’
Alginato potasico.
Alginato aménico. -
Alginato calcico,
Alginato de propllengll-
Acol

ZATr-BgAr.
Carragenatos. .
Goma de garrofin,
Goma zantans.

Carboximetil- oeluiou.

Lecitina,
Monoglicéridas do los
&cidos grados.

Sucroésiores, ésteres de

sacarosa y Acidos gra-
805 allmenticioa.

Potenciadores del sabor:

Glutamato sodioo,
Guanllata sddico.
Inosinato sodico.

Antiapelmnzantas,

Carbonato calcico.
Carbonato magnésico,
Oriofosieto tricdlcica.
Diéxido de silicio amorto.
Silicato calcioo,
Estearnto célcico,

Agentes aro mdii OB~

E-a22
E471

E4m

H-5805
H-s312
H.581¢

E-170
H-7034
E-3411
H-7170
H-1172
H-1217

Agentes arométicos nu- .

turaiea, idénticos 8 loa
na es o artificlales,
gue cutnplan lo eatgole-
cigo on .la Reglamenta
cldn Técnico - Sanitaria,
aprobeada por Decreio
nlmers 40871975, de 7 de
marzo {«Boletin Oficial
del Esiados del 121,

Pars sucedaneo; de especias:

a1

Colorantes:

Curcumina.
Tartracina.
Amarillo de quinojeins,
Cochinilia {adcide carmi-

nico},

Rojo ocochinilla A (Pom-
cenu £ R1.

Eritrosins.

Clorofilas.

Caramslo.

- Carotenocides:

») Alfa, beta y gamms
carétenas,

E-100
E-102
E-104
E-120
E-124

E-1w0
E-180

E-180

1.000 pprn alslados o
s conjunto, expre-
sado en ol dckdo oo-
rreépondients.

%00 ppm alslados ©
on coniunio,

200 ppm.

BPF.

W0 ppm aislados @
en conjunto,

888
tHE

2 2/100 g -aislados o
8n conjunto,

B. P. F. para colo-
rantes naturales,
300 ppm para eolo-
rantes artificiales.

_ Nimmare Dosis mAzima ds uso
b Blxne, norbixine, ro-
- o0u, annato,
@) Capsanting, capso-
rrahina,
d) Licopenos.
s) Beia-apo-g'-carotenal,
f) Ester eotilico dai 4ct-
c‘l:n bota-apo-8'-caro-
oloo. B. P. F. para tolo-
Xantoflias: E-181 ranies naturales.
- ]300 ppm pars colo
a) Flavoxantina, rantes ertificiales.
b} Luteina,
a} Criptoxantina,
d} RAubizantina.
e} Vioiorantina,
1 Rodoxantinsa
g Cantazantios
8.2 Emulgentes:
Lacitine. Bz
Monoglicéridos de lo#
£TRSO0N, E<471 {400 ppm aislados o
Sucroésteres, éateres ds en oanjunta,
la sacarces y los Acl-
dos Erasns, BE4m
3.3 Antiapeimazantes:
Carbonate cilcico, E-170
Curb?or;fato még;;?giioo. lél'ﬂm .
Qrto; ato co. ~-341
Diéxide de stlicio amorfo, H.7170 (2 /10 § alsiados o
Silicate chloioo H.7ir2| 0 conjunto.
Estearato calcico. H.Ta17 '
‘3.4 Agentes aroméaticos— :
Agentes aromaticos na-
turaleg, fdénticos & los
naturales o artificiaies,
que cumplan lo sstabis-
gido en Ia Ragilamenta-
clén Técnico - Samtarig,
aprobada por Decreto
nimerc 406/1975, de 7 de
marzo {sBoletin Oficial
del Estados del 121,

"Art. 15, Carocteristicas de los productos terminados.
5.1 Condiciones gensrales:

Los distinios tipos de productos regulados por esta Regla-
meniazién deberan cumplir las siguientes condiciones generales:

1. Estar an sctas condiclones de consumo.

- 2. Proceder ds masaierias primas que no estén altaradas,
adultsradas o contammada.s

3. La tolerancia de productos contaminantes y sustancias
téxicas no deberd sobrepasar los limltes contenidos en la legis-
laclén vigents ¥ en las normas internsclonslea aceptadas por
ol Estado espafol.

4, Estardn debidamente protegidos de las condiclopes am-
bientales adversas, de &nimales posibles portadores de conia-
minacién, ¥ no cantendrén insecies &n cualquiera de sue [esss
de degarrollo ¥ oirar impureras que denoisn un deficiente
selado higidnico-sanitaria.

8. Los pruducios eisborados, cualqulers que sea su tipo.
dispuestos pars o] comsumo deberan ajustarse en su composi-
cién total a las férmuise cualitatives que con sus denomins-
ciones sspecificas figuren en lss savoltures.

8. No contendrén residuos de metales pesados esn canti-
dades mayores que las qua se indican; )

- Arpénico, 3 tpm,

Plomo, 10 ppm.,

7. Las sspeciaz y condimentios estaran libres de parasitos
o cualquiera de sus formas. No conteadrat microvkgapismos
patdgenogs o sus toxinas, ; b toleraran e siguientes limiies
miximos:

«Escherichia ootis, 1 X 10' col/g. -

Sulfito reductores: Esporulados ansarobios, I x ¢ col/g.

sSalmonella=, susancie an 25 g.

15.2 Ceracteristices especifioss:

1. Las distinias es o condimeatoes maturales deberdn
ajustarsg a las especificaclones que as sofislan ea el cuadro
Qus se mcompaiia como anexo haste tanto no se hayan redac-
tada las normas especificas para cada una de ias especias

2. Los mndtmantos preparadoa se ajustarin en su composi-
cifn & Iaa decimc:om qus hagan los fabricentes, manipulado-
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res o importadores al Organo competsnie de la Administraciin
de]l Estada o de la Comunidad Auténcina rorrespondiente.

No obstante, o] products que a contlnuacién ae indica, cuya
definiciém se inciuye, debard cumplir las espacificacionea que
£e sefinlan: e

2.2 Azicar vainillado o valnillina arucarada~—Se denomi-
na asf al producto constituido por una mezcla de azicar con
vainillina sintética o etilvaintlline, en proporciones minimas
de T & 2 por 1.000, respectivamente.

. TITULO V
Envasado, rotulackin, presentacidn y publicidad

Art, 18, Envasado—Las snvolturas, envases y ambalajes de
eapacias y condimantoa podrén ser de vidrio, material celuis-
sico, sulfurizado, parafinado, metalizado o plastificado. de com-
Puesics macromolecilares, autorizados pars tal' fin o de cual-
quler otro material que sea autorizado por la Direcciém Gene-
ral competenta del Ministerin de Sanidad vy Conauma,

Art, 17. Rotulacidn, presentacién v publicidad.--El etique-
tado de lon envases ¥ In rotulacién de los embalajee deberdn
eumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1082, d= 12 de
agosto, por el que se apruaba la norms gensral de stiquatado,
gsantacibn ¥ publicidad de los proeductos alimenticios enva-

oa. . N

Art. 18, La informacién del etiquetado de los envases de
loy producios suietos & edta Reglamentacitn que wvayan destl-
nados al consumidor fnal o restaurantes, hospitales y otros
establecimientos ¥ colectviidades similares constard obligato-
riements de las algulentes especificaciones.

181 Denominacién ds! producto.

Serdn las definiciones y denominaciones aspecificas de l1a
presents Reglamentacidn Técnico-Sanitaria contempladas en los
srticulos 2% 3° 4*y 5.° .

Los suceddneos de sspecins Hevaran en siilo viglble 1a frace
=Suceddneo de..» (nombre de la especial, que deberd impri-
mirse en lgual tipo, tamafio. color de letra y sobre al mismo
tono de fondo que se niflice pare el hombre comercial, de-
bitndose Indicar asimiemo su materia originaria, utilizdndose
lgualea caracterss griflcos en ambes Indicaciones,

Brn los sucedéneos de espacias no 8e permitirs emplear deno-
minaciones e imAgenes relacionadas con la especla que marca
su denominacidn.

18.2 Liata de ingredientas.

IrA preocedida de Ia leyenda +Ingredientess.

%» mencionardn todos los ingredienteg vpor su nombre espe-
cifico. en orden decrecienis de sus masas.

Loz aditivos sa designardn por s! grupo genérico al gue per-
tenecen, seguidc de su nombre especifico, que pueds susil-
tuirse por el nlmero de la Direccién General de Salud Pablica.

Cuando so trate de mezclas de condimentos o eapecias, en

iaa que ninguna de eollas predomine en mesa de forma signi--

ficativa, podrdn menclonarse en cualquler orden, precedidas
de} {itulo <Ingrediente en proporeitn variables.

18.8 Contenido neato.

Se expresardn utilizando como unidades de medida ol mili-
gramo, grama, kllogramo, ¢ el nimero de unidades cuando se
trate de aspocias qua por envasarse en pequefias cantidades
o en unidades zea dificll determinsr su masa sxacta.

Bn eof casc especiflco de las carteritss de azafrdn, debers
figurar e] nimeroc de hebras y =] contenldo neto en el emba-
lajs qua lag contiens, . :

Se edmite una toierancia en la masa:

Envases de contenido neto de -5 a4 50 gramoa, & por 100.
Fnvases de contenido neto de 30 a 200 gramos, § por 100.
Envases de contenido netc de 200 a 1.000 gramos, 3 por 100.
Envasey do contenido neto de més de 1.000 gramos, 1.5 por 100.

Todo ello sin perjuicie de la muestra.an donfunts del eon-

tenido neto medio declarads en la stigueta,
124 Marcado de la fecha.
L Ya fecha de dursclém minima se expresara:

Maediante !a layenda ~Consumir preferentemante antag de...s,
segulda del mes y el afio en dicho orden, para las especias
¥ condimentos cuya duracién ses superior a tres meses, poro no
exceds de disclocho meses.

Mediante la leyenda -Consumir prefsrentements- mntes dsl
fin de ..», seguida del afio para Iss sspecias y condimsntos
cuya duracidn sea superior & dieclosho meses.

2. Todas estas fechas citadas en &l punio anterior se !mdt.
cardn en la forma sigulente: :

El mes, con su nombre & con las tres prmieras Jetrag de
dicho nombre o con dos digitoa (del 0f al 12 que correspon-
dan. La expresidn del mes mediante digitcs sélo podrd wtil-
Tarse cuando también figura ol adio.

El afio, con sus cuatro cifres o sus dos cifras flnales,

18.8 Identificacidn de la empresa.

Seo har4 constar e] nombre o razén social o la dsnominacién
do! fahricants envasador o Importador, ¥ en todo casc su domi-
¢ille ¥ el numero de registro saniterio correspondients,

22 diciembre 1084

Cuando 1a elaboracidn de un producie sometido a esta Re-
glamentacién Técnieo-Senitaria se realice bajo marca de un
distribuidar, ademsas de figurar aug datos, s» incluiran los de
la empresa elaboradora o su namerc de registre sanitarto,
precedids da la expresidén -Fabricado per...»,

188 Identiflcacion del lote dp fabricactén.

Todo envase debera llevar una Indicacldn que permita iden-
tificar el lote de fabricacion, quedande & discreciin del fabri-
cante la forma de dicha identificacidn. )

Sera cobligatorio tener a disgosiciéc de los servicios compe-

‘tentes de la Adminiastracién la deeumentacién donde consten

los datos necesarios de cade lata de fabricacién.

Art. 1. Ls informacién des los riotulos de los emhalniss
constard obligatoriamente de las siguientss especificaciones:

— Denominacién del productc o marca.

— Nimero ¥ contenidc neto de 103 envasas.

— MNombre o rezdn social o denominaclén de ia empresa.

— Instrucciones para la conservacidn caso de ser necfsario.

-— No eerf obligatoric consignar el contenide neto do los
envsses cuahdo en un mismo embalaie se lnclivan epveses do
varlas especlas con distinta measa, slampre que dicho contanide

figure en ios documénios que acompahen sl pedida,

Art. 20. Pais de origen.—Los condimentos y eopecias impor-
tades ya esnvasadeos, ademas de cumplir en el etiquatade de
sus envases ¥ en los rétulos de sus embalajes ton las especl-
ficacionea da loe artictlos 17, 18 v 19, excepto lo refarente a

‘la identificacién del lote da fabricacién, deberdn hacer constar

el pais de origen. -

Art. 21. Para los envased .cuys Cala mayor tenga una sy-
porficle igual o inferior a 10 centimetrus cuadrados podra
admitirse que su-etiquetado s6lo contenga la denominacién
del productt. contenido neto, marcade de fechas e identifica-
clon de la empresa o numere de registro sanitarioc.

FITULO VI
Almacenamiento, transporte, vemta, sxporiacidn & importacién

Art, 22, Almarensmiento y iransporte.—E| -transparta ¥
slmacenamianio de las especias y condimentos deberd hacerse
independientsments de sustancias téxices, parasiticidas, ro-
denticidas y otros ageoties de prevencldn y exterminfo, asi como -
Impedir que se hallen »n contacto con alimentos alterados,
adulterados o falsificados. -

Los productoa de esta Reglamentaclén se transportaran y

‘expenderan siempre debidamente envasados, embalados ¥ eti-

quetados.

Todos los lugares dende se almacensn las especias y condl-
mentos, aungue sean provisionaleg, asf como los medics ds
transporte, deberfin - sjustarse s lag condiciones e<tahlacidas
en el capitulo VI del Codigo Allmentarie Espafiol y dlsposiclo-
nes que lo desarrollan. i : :

Art. 23, EBxportacién —Los prodectos objete de esta Regla.
meontactén dedicados s la exportacidn se ajustarsn s lo gquse
dispongan en esta materia los Ministerioa competentes. Cuando
estos productos no cumpian lo dispusesio en esia Reglaments-
el6n llevardn en caracteres biep vistbles Impresa 1z palahra
«-EXPORT» ¥ no podrin comarcializarse ai consumirse en E3-
pafis, salvo autorizacién expresa de los Minlsterios responsabies
previo informa favorable de la Comisién Interministerial pars
la Ordenacién Alimentsria y slempre que no afecte a las con-
diclones de carécter sanitarioc. :

Art. 24, Importacidn —Los productos de importacién com-
prendidos en I& presente Reglamentaciém Técnico-Sanitaria de-
beran cumplir las disposiciones aprobadas en el presente Real
Dacreta vy ademés en 3u etiquetado se deberd hacer constar
el pafs de origen. Laa empresas importadoras deberan proceder
a su registro, segin lo marcade en el Heal Decreto 2a25/1981,
sobre Reglstro general de alimentos, ¥ los productos importados
deberdn ser anoiados en el expedients correspondionte de cada

" emprasa en particular. .

TITULO VI

Respansabilidades y competencias

Art. 25. Responsehilidadss.-~1. La responsabilidad inhsren-
te & la identidad de! producto contemido en envases o emba-
lajes no ablertos, integros, corresponde al fabricante o imgpor-
tador de condimentos vy sspacisa.

2. La responsabilidad inherents a 1a identidad dsl producte

‘contenido en envases ahiertos corresponde al tenedor de los

mismos.
3. La responsabilidad inlersnte a 16 mala conservacion y/o

"mantpuiaciﬂn del producto contenide en envases o embalajes,

abiertos o no, corresponds al tenedor ds los mizmos.

Art, 38, Competencias —Loa Departamentos reaponsables va-
laran por sl cumplimients de lo dispuestc en la presente Re-
glamentecién, en &l amblte de respoctivas compeiencias

‘¥ & través de loa Organismos sdministrativos encargados, que
coordinardn sua actuscicnes, y en todo caso sin s;rjulciu de

lag competancias que correspondsn a Ias Comunidades Autd-

nomas y & las Corporaciones Locales,



30E.—Nim. 308

22 diciembre 1984

37003

Art, 27. Répimen soncionador —Las infracciones m o dis-
esio en la presents Reglameniacidn serdn sancionadas sn
cads case por las autoridades compstentes de acuerde con
la legisiacién vigenis y con lo previsic .en sl Real Decroto 1943/
1983, ds 22 de junlo, J:or el que 58 regulan l&s infracciones sn
materia de defensx del consumidor ¥ de la produccldn agre-
alimentaris, previa la instruccién del correspondienis expsdisn.
te sdministrative. En todo caso, sl Orgsnismo instructor del
expedisnte gue proceda, cusndo sean detectades infracciones
de indole sanitaris, deberk dar cuents inmediats de las mismas
& las autoridades sanitarias que correspondan.

TITULO VIl

Métodos da analisis

Art. 28. Los méiodos oficiales de andlisis seréan aprobados
por sl érgane pompetente A& propuesta de ia Comisitn lniermi-
nisterlal para la Ordepacion Alimeataria; hasta tanioc no exis-
tan jog qu® correspondan, i Comisitn interministerial para
la Ordenacidén Alimentaria recomendara los métodos p:ecisos,
cogrdinando su actuacion con sl Centro Nacional de Al'men-
tacion g Nuiricién, con el Centro de Investigacidn y Control
de la Calldad y con el Laboratorio Agrario del Estado.

ANEXO

Caracterigticas de productes terminados

Datos expresados sobre sustancia seca,

Hugmdul Cenizas T. Cenlzaa Extracio Fibra bruta Nitrdgeno Esencle
Especing — — Inl.“CLH ml‘O — — .
Porceniajs Porcantajs Porcentate Porcontaje Porcen Porcentaie eniaj
mAximo . mAximo miximo :mh:immoe minlmol P?nrf;?n‘ﬁ,' ®
Matis . .. o e e e 17
Ajo en palve (deshidratado). 8,75 25 u'_s. :ﬁiﬁ, li ’ : *
Cebolla en polve (deshidra- ' o -
mda) ..o e e e § 4 -_— - 6,82 —_ - -
i}a.nela 14 8 .2 0,82 34 - -_
COPAITAE i i ver wee een e - —_ T - 5 M4z ) L — < 30 -
AZAITAD .o oer ove vrs on oer e LR 8 2 351435 ] - -
Clavo ... ... . ot el e e e ] ¢ 1B 8 - 1 10 (Min.) b 11] - -
-Angs e e e 15 1 2 - 25 - 15
Apio ... v e v e e 15 12" 2 10 (Mifn ) - - i
Badiang o eee aee e 15 5 1 T - . I - - 3.5
Cardemomo ce e see dee e 12, 10 8 —_ . a0 i ’ a
Cilantre .. e e e e 1o 7 15 - 30 - 0,6
Comino ... . e e 14 12 [ — 7 — 1.5
Enebro ... , 30 3 -_— 3-10 22 — 0.4
Hinajo ... 14 1 2 - 15 — 1
Pimenibn ... ... . “ il 1* 25 {Max.} * ot -_— —_
Pimienta blanca .. . 15 3.5 .3 & {Min.} -9 — -
Pimienta Cayena ... .. .. .. 10 R 1,25 18 {Min } 28 — -_
Pimiepts Jamaics ... .., ... 10 i 0.4 3 {MinJ 2k —_— 2
Pinmienta negra ... ... ... .. 12 7 1.5 B-11 . 14 — —_
Vainitla ... ... ... . c e e 30 8 0,12 810 — — -
Afedrea ... ... .. ..o e e — 10 0,5 _— -— —_ 0,7
Artemisa ... ... ... ooy e —_ & - _ _— - -—
Espliego ... .. ... .. .. e .. —_ & L —_ — . 25 _— -_
Estragdn ... oo oh o s ove wes 10 15* -— - — —_— 0.2
Laurel ... ... ... .. vh eee e s 15 . 8 i o 3 -— 1
Mejorana ... ... .. v e e 15 i 4 -8 25 —_ 0.5
Menta ... ... . ocen e den e is — <X -— -_— —_— —
OPéEANO ... ... i oo aps vee aee 15 16 2z 5.8 25 - 0.5
Parejil ... ... ... .. ... ... e ia 13 —_— * 25 -_— — —
PolOO oo o oy e e e e e 15 — — - - - -
Homero ... ... .. c ovee ann one 15 1z* 3.5 — - — 0.5
Salvia ... .. .. i e v e 1z 10 1 - 25 e 1
Tomille ... ... .. . e e iz 14 * 4 — - —_— 1.5
Carcuma ... ... .. .., o “ 12 10 LE -_— _— _— 2,5
Galanga ... ...« oi ver e o 15 8 - - 17 —_ -
Jengibre ... ... ... s ver eer o 14 10 e " - 2 . — 1
Ajonfelt .., . - T 7 1- - ¥ -_ -
-Alcaraves ... .. 14, 10 2 - - - 2
MOSLEZE ... . ci e eee eme e 10 B 1.8 20-35 17 -5 0.2
Nusz moscads ... .. ... vov oo 15 & 0.6 25 (Min.} in - 2
CAlamo f(rizoma enterc y . . . .
S8C0) ... .ei cee e e g aer 12 a 1 - 1 - -
Calamo {rizoma descorie-
zadb) © o s eee wse ras 13 3 o3 - 4.5 - -

Especi{icaciones complementarias

Macis.—Aceite volatl] que tomtendrd écide mirlstico, pinene
y fenoles. Extracia alcohélico, 19-25 Por 100.
Ajo.—Aceite volatil que contendra disulfuro de dialilo y di-
sulfure de alile v propils,
Canele.—Aceite volatil que contendrd aldehido clnémico ¥y
eugenol. Extracto aleohéiico, 4,512 nor 100, : :
ria

Alcgparras, —No contendrén méas de 30 por 108 de mate
nitrogenada n! de § por 100 d# materia grasa calcuiados echre
sustancia privada del liquido da coberture y saca,

Clavo.—Aceite vol4til qre contendrid eugenol. No contendré
misg del 5 por 100 de tallitos, pedinculos y frutos de! clavo.

Azafran.—Lla proporcién de esilies de ja mismae procedencla
no excedera del 10 por 100, )

Anis.—Aceite volitil gue contendrad anetol.

Apio.—Aceite volitil que contendrd d-limenseno,

_Ii'imilenta de Jamalca —Aceite volatli que contendra eugenol
¥ cineal. .

Pimisnta negra.—La plmienta 'n

sgra en grano no debs _-con- _

tenter més del 5 por 160 de pedinculos ¥ frutos ahortedos. Ex-
tracto alcohdlico ds 8-11 por 100,

Pimiente blanca —Extracte alcohdlico minime, & por 100.

Veinilla—Extracto alcohdlico no menos del 46 por 100 y en
la vainiliing netura] nc menos del 1,5 por 100

Artenisa ¥ aspliego.—Datos expressdos sobre sustancia seca.

Estragén —Exiracto aleoh#lioo, 2-8 por 100.

Mejorana.—Extracto alcohslico, 8-13 por 100. Se tolerard has-
ta ol 5 por 100 de tallos y restos florales,

Orégano.—Extracto alcohslico, 8-13 por 100

Nuez moscadn —Aceite valdill gue contsndri miristicing, un
principio parcttico, pinenc, canfeng y safol. A dosis excesivas,
tanto 1a huez moscads como su aceite volatil son tdaices.

Nota: Con carticter general ¥ con las excepciones sefaladas
sa permitird is presencie de otras partes procedenics del mismo
vegetal ¥ metarias incfensivas heterogéneas hasta un maximo
del 2 por 100. Asimismo queda probibideo en Ia eleboracisn y
comercializacién de Ise especias Ia presevcia de insectos an
cualquiera de sus fases de desarroilo y otras impurezas gue
denoten un deficiente estedo higiénico saniisrio,



