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PARTE OFICIAL
PRESIDENCIA DEL CONSEJO DE MINISTROS

8. M. el ReY Don Alfonso XIII (g. D. g.),
‘8. M.1s Reiva D:fia Vistoria Bugeniay
BS. AA. RR. ¢! Princips de Asturias & In-
fantes, contiddian sin novedad en su im-
portante salud.

De igual beneflcio disfrutan las demis

personas de la Augusta Real Familia.
: o R e

MINISTERI) DE ESTADO

S EXPOSICION :
SENOR: Por Resl decrsto fecha 21 de
Diciembrae de 1911, sa concedis ana sub-
venocidn 4 la Real Academia de Jurispru-
d'encia ¥ Legislacién para formar un Ins:
tituto libre de enssfianza de las materias
que constituyen jan Carroras diplométioa
¥ consulsr y ua Oentro de estudios ma-
rroquies. Y redactado por la Junia de
soblerno de dicha Aecademia el proyeeto

para la organizacién y funcionamisnto
del Instituto fué aprobado por Real or-
den de 19 de Odtubre de 1912.
. Para que las disposiciones que se dic-
ten encaminadas 4 establecer los efectos
que debsn producir los certificados que
expida el Instituio reunan las convenien-
tes garantias de acierte, se ha encomen-
dado su estudio 4 una Comisién formada
por un funcionario de 1a Carrera diplo-
méitiea, otro de la consular y un delega-
do designado por el Rector del Instituto.
Pero ademés, se hace precisa una mo-
dificacion de los articalos 26, 27 y 28 del
Reglamento de la Carrera diplomética y
de los artioulos 36, 37 y 38 de'la consular,
porgus en ellos se trata de la formacién
del Tribunal para las oposicionea de in-
greso y de las materias gobre que han de
versar los ejercicios, y habiéndose orea-
do, con subvencién del Estado, un Insti-
tuto libre, precisaments pars la engefian-

za do las asigraturas gume constituyen la -

espscialidad de aquellas carreras, no cabe
dudar de Ja conveniencia de que en el

Tribunal que ha ds juzgar las oposiciones
ienga su representacién el profesorado
de Ia aludida Escucla 6 Isstituto y dela
necesidad que los exfimenes hayan de
versar sobre las materias qus en 61 se
oursan. '

En consscuengis, el Ministro que sus-
cribe, conforméninse con el parecer de
la Comisidn permsnnonte del Consejo de
Estado, tiene la honra de scmeter 4 la
aprcbacién de V. M. el adjunto proyesto
de decreto. )

San Sebastidn, 17 de Julio de 1913,

SENOR:
AL R P de V. M,

Antonio Lipezt nfion
REAYL DEORETQ

A propuesta de Mi Ministro de Estado,

Vengo en decretar lo siguiente:

Articulo 1.° Los artfculos 28, 27 y 25
del Reglamento de la Carrera diplométi-
ea, quedsarén rsdactados en la siguiente
forma: :

<Art. 26, Laconvooatoria para las opo-
giciones de la Carrers diplom4tics se in-
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;52 publicars ol mombramiento del Tribu.
asal gue haya do juzgar loa ejercicios ds
cpowicidn, ¥y que s compondri del Sub-
gecretario dei Ministerio, gueajsrcers log
funciones ds Presidente; de dos Profess:
tes del Institnto libre do epsefianzsz de
jas materizs propias de fss Cnarreras di-
plométioa y consular y Qanire de Estu-
dios marroguiss organizado en la Bogg
Arademis de Jurisprudencia y Loegisia-
«oifn; de un Jefa do Ssecidn del Miminkes
rio y de un Secrotario de primera siase,
que actuarf como Seoretnric del Tri
buzal,

2Art. 27. Dentro de los osho dizs si-
guientes al del nombramiento del Tribu-
nal ss constituird éste y scordard los pro-
gramas de las materias sokre yue dsbe
warssr el examen, que goan las mismas
qqus, con la aprabacidn dol Ministerio de
Hstado, ecnstituyen el Programa de es-
tudios del Instituto libre de ensefianza
«de las materias propias de las QJarrsras

diplomé4tica y consular y Qentro de Esta-

dios marroquies,

»Art. 28. El diz fijado para dar prin-
ciplo 4 loa ejercicion ge reunird o} Tribu
nal y, leida por ei Secretario la 1ista do
los que hayan justificado LL aptltnd para
tomar parte en ellgs, @mpezara ol aoto

contestando el pofitor en el tiempo mi- .

nimo de una h7ra, que podrd ampliarse
por treinta ‘minutos m4s, 4 las preguntas
que Bacd e 4 1a suerte sobre las materias
4 qu? ‘go reflere ol arifculo saterior; de.
bifadose sdvertir que han de ser dos pra-
guntag de cada urna de las asigaaturas
que deban estudinrse en dos cursog, ¥
una pregunta de ceda una de las mate-
riag que en ef plan do estndios dsl Insti.
tuto se dan en un sclo curzo,

Art, 2.° Les articulos 36, 37 y 38 del
Reglamento de la Oarrers consular que-
dardin redactados on Ia siguiente forma:

<Art. 36, Al mismo tiempo que ls con.
wocatoria ae publicarf en la GACETA 6!
mombramiento del Tribunal que haya de
juzgar los ejercicics de opoaicion, ¥ que
ne compondréi del Subgecreotario del Mi-
misterio, que ejercers lss fumciones de
Presidente; de dos Profescres do!l Tnsii-
tuto libre do enssfianzs de iss materiag
propias on la Carrera consulsr y Jerntire

. de estudios marrcguies organizado en la
Academin de Jurizprudensis vy Legisia-
oidn; de un Jefo de Ssccidn del Ministe-

rio, y del Jefs de la Interpretacién de |

Leuguas,

Ei Tribuna! designard el individuo ds
su senc que hays de ejercer las funeio-
nes da Seorctario.

Art. 87, Destro de los ocho dias si-
guientes sl dsl nomtwramicnts A8l Tribu-
nal, e comstituirzd éxts v zoordars los pro-
grarnes de las maioviss gobro gua dsbs
vorsar ol exumen, que s0n 38 mimgas
quo conls aprobacion del Hinistericde Eg
tado constituyen el programa de estudios
del Instituto libre de ensefianza de las
matorias propias de Jas Carrerss diplo-

- los gur hayen e 5tifl
. 1omsET parte
- eontontiade of apositor en ol tlempo mi-
| nimo de dna hora, 999 poldlef sumontar-

marrcguies.
Los exdmenss §o Yenguas no estarin
sujetos & programas.
A7t 38, El dia Bjade pira dar peiesi-
pic 4 los ejarsicion 3 reumirs ol PrihW:
nal, y lofda por el _Seivelarle I lista de

“asdio su sptitud para
on e“,\,s‘ empazari el acto,

80 pér ireinta minulce mis, & Iny poo.
gunizs que gasare & Ja rucite snbre las
materizs £ que #o velisrs o} avtionlo aute:
rior, debifndosa advertir que han de ser

don preguntac ds oada una de lag 2eigna-.

turag gue deban estudisrse en dos our-
805 ¥ una preguma de oada una “de las
materias que en ol plan do estndios del
Tastitute se dan on un 85l0 curso.»

Dado en San Sabastidn 4 dievisiete de
Julfo d¢ mil noveslentos freae.

ALFONSO.
E! Ministro de Estado,

Antenio Lopes Mm‘mr..
I

MINISTERIO DE LA GUERRA
REALES DECRETOS

Con arreglo 4 lo que determina el ar
ticulo 66 de Ia ley de Administracién ¥y
Contabilidad de la Haoclenda piiblica; 4
propussta del Mi fiistro de la Guerra y do
acuerdo con Mi Consejo de Ministros,

Vengo ¢n autorizar al Establecimiento
Qentral ds Intendencia para que forma-
lice Ia adquisiei6a de 80.000 salskofs de
la Casa Bartolini et sss Fils, de Marssila
(Fransia), represeniada en esta Corfe por
D. Joagufn. Llobet, al precio de 5,15 pese-
tag oada uno, cuye imporie serd satiefe.
cho son apliescién 4 Ia Seceidn 12, <Ae-
ci6n en Marrusecss, y somo -comproadi-
do en la letra Li d¢l srtioulo 2.° dels ley
de Presupuestos vigsnte, previa acta de
resonocimiente y aceptacion por lag Jun-
tas nombradsg por las Comandancias ge-
nerales de Couta, Malills y Larache, 4 las
que ia Ogzea constructora hard directa:
mente las remesss en la cusntia que go
Is desigue.

Dado en Ssn Sehastifn & Alesisbis de
Julio de mil novecientds trees,

AaLFONSO,
B Ministro do la (tuerra,
Agustin Luque.

Do conformidad con el diétamen emi-
tide por ! Consejo Supreme de Guerra
¥ Masing; & propuesta del Ministro de 1a
Guerra, ¥ de seuerdo con el Counssjo de
Minigiros,

Vengo on desretar lo siguiente:

Articulo 1.° 8o autoriza 4 la Junis de
Arbiirios ds Meiiua para proseder 4 la
emiaién de un empriutitv por valor de §
miliones de peszetas, al tipo de 95 por 100
y son futerds de un b por 100 anual pa-
gadero por fln de afio, dividido en 10.000
Obligaciones de 500 pesetas nominalesal

portador, con destino 4 1a ejecucién de

' to, urbanizacidn y émbsllecimiento en 1a
Pieza do Melilla,

Art. 29 Po¥ 5l Kibisterio dela Guerra
hE @ethrhin izs disposicicnes conveniens
ten para Ia realizecibn do dicha opera-
ti6a de orédito,

Dado on San Sshastifn 4 diocisdis de
Julie de mil noveclentos trece,

ALIONSO.
3 Minwshro & la Gueorrs, '
Agustin Luque.

. TR

BHMINEE ;ﬁéﬁ‘ [ Wf’im%
REALES GRDENI*B

Tlmo. Sr.: S. M. ol Ray (q. D. g.) se ha
servido disponer se ineorts en la GACETA
pE MapwID la relacién de los mervicios
prestados por 1a Guardia Civil en la cus-
todia de la riqusza forestal, durante el
mes de Mayo Gltimo. {Véase el Amaco ni-
mero 3.)

Lo que de Real crden comunico & V. L,
para pu conocimiento y demfs efectos.
Pics guarde 4 V. 1. muchos afios, Madrid,
19 de Junio de 1913.

GASSET.
Sofior Direstor gemeral do Agricultura,

Miness y Montes.

Iimo, Sr.: Vistas las reclamaciones re-
cibidas en este Miniaterio en distintas
6pacas, referentes 4 Ia disparidad de cri-
terio‘cbservado en Ia splicacidun de pro-
cedimientos snaliticos para investigar 1a
composicién y adulteracion de fos vinos,
disparidad que da lugar 4 cuestiones de
dificil resolucién enire los productores
¥ los almaecenistes, y eatraéstos y el con-
sumidor, teniendo em cuenta, por otra
paris, qud $8 pressnta un porvenir 4 Ea-
pafia on la exnortacién de sus caldos,
siendo nenesaric para osto inspirar la
dsbida conflanza & los msroados extran-
jeros, ddndolen & conocer Ja composicién
de lox vinos que, aun absolntamente pu”
ros, no presintan, sin embargo, en oca.
sionea, Ias osractsristicas gdoptadas por
otros paizes como expresivas do pureza,
y que todos elles, ya sean sxportadores 6
ya imperisdores, cuenian sea procedi-
mivntcs oficisles para el anflisis de los
vinos, siendo Kspafia acinalmente una
exaepeitn; ests Miristerio, airlbugendo &
ekl asunto teda la trascendencia que en
&1 tiene, acords, deapnés de ol 4 Ie Junta
Consuliiva Agronémios, nombrar una
Comisién de Ingenieros Agrémomos,
comgusata de Ios Directores de lds Esta-
clenes Agrondmica del Instituto Agri-
cola de Alfonse XII y de !as Enclégicas
de Hsro, Reus y Villafranca del Panadés,
para que pmpum@ran log métodces oflcia-
les gue hsa de seguirse por todos los
Leboratorios 4 cargo dal Cuerpo Nacio-
nal de Tegenierom Agrénomos para el
anilisis de ios vinos.

Esta Comisidn, curmpliendo su encar-
go, ha formulado con todo detalle los .

prooedlmienton para el anilisis de loa~



Gaceta de Madrid. — Ntim. 200

19 Julio 1913

i34

vinos, partiendo de las siguientes basas:

1.*» Que es indispeneable realizar en
Espafia anualmente un estudio dirigido
4 conocer la somposicién y caracterfsti-
oas de Ios numercscs y en exiremo dife-
rentes tipos ds visos namonales, pues
6sto es ol finico medic de poder ilsgar 4
determinar lss condiciones medias que
reiinen los naturslés de cada somarea y

Ios 1{mites entre los que pueden oscilar
_sus respeotives componsntes;

" 923 Que e8 de necesidad fljar los mé-
todos parala determinaciGn de Ias alte”
raciones, asi como de las adulieraciones
y falsiflcaciones de que puaden ser objeto
los vinos, en cuanto 8o reflers 4 su consu-

ma y comereio interior; y

8.* Que siendo Espafia un pafg expor-
tador, deben tenerss en cuenta en los vi-
nos gue se apalican para su exportacion,
los métodos qus para el anflisis da los
migmos y defermingeidon .ds sus aduiis-
raciones se siguen oficiaiments en las
principaies nasiores que log importsn,
Para Ia resolucién de los dos primaros

puntos, ia Comieién propong las insiraoc-
ciones y métodos gue expons coa ¢f de-
bido detalls, afiadiendo & eolios Ia deter-
minacion del exiracto veso por el proce-
dimiento do evaporacidn § 100 grados,
porla razén de que su valor juega um
importsnte papsl en determinadas rela-
ciones que 89 aplican en varize nacicnes
& nuestros caldes, y conviens, en congs
cuencia, poder ltegsr & fijar pars nuss-
tros vinos loz ifmites reforentvs & dichus
relaciones,

Psra el tercer punto, propons qua los
Laboratorics sigan en 1o posibla lus mé-~
todos oficizles ds los paises respaciivas,
i'enyo efesto incdioan Ia biblingrefia so.
tual, sfiadiondo que en gonrerasl los pro-
osdimisntos gua ancassia debin seguirny,
no predsn eonsiderargs como pormincn-
tes y,da@niﬁvua, sino que deben quedsr
sujstos 4 poriddicas revizioves pura in-
troducir en ¢jlcs las modificacisnezs que
las cirounstanciss y los progrezcs anaii-
ticos pusdsan aconsejar, asi coino debe-
rén lgualmente teneree en cuenta jss va-
riasiones gue en sus respectivos métodos
de anflisis de vinos puedan intredaucir

sucesivamente los paises 1mpor§gdores‘

de nuestros ealdos.

Fundado en las antericres congidera-
clones, y vigto el favorable informe emi-
tido por la Junta consultiva agronémwa
al'trabajo de referencia,

8. M. el REY (q. D. g.) se ha servido dis-
poner se aprueben los dichos métodos de
anilisis de vinoa formulados por los Di-
reciores de las Estaciones Agrondmica y
Enolégicas de Haro, Reus y Villafranca
del Panadés, que se declaran oflciales y

~ obligatorios para todos los Laboratorios
agricolas dependientes de este Miniatario,
¥ que se publiquen en !a GACETA DE Ma-
DRID & continuaci6n de esta Real ordsn,
para conoscimisnto de aquellos 4 quienes
pueda interesar,

. on 81 comporisidn, m

D3 Real orden lo digo 4 V. I, para su
conocimiento y demés efestos. Dios guar-
de 4 V, I, muchos afios, Madrid, 14 de Ju-
lio de 1913.

GASSET.
Sefior Diractor general de Agrioultura,
Minas y Montes.

Métodos oficiales para el andlisig de
los vinos que 8z declaran obliga-
torios para todos los Gaboratories
dependientes del Ministerio de Fo:
mento.

INSTRUCCIONES PARA LA TOMA
DE MUESTRAS

En Ia recogida de muestras de vino
que haga ef parsonsl técnico sgrondmi-
00, en la misma propiedad, para la de-
terminaciér anusi do 12 carasteristica y
composicién de los-vincs de lag diferen-
toe localidades comprendidas dentro de
1a esfera de acei6n de cada Estebleci-
misnto, deberfia femerss on cuenta las
irsiracsiones siguientes:

a) Lss mueatras deben referirse 4 los
distintos tipos de vino gue en cada looa-
lidad se elsborem, bisn para el consumo
intsrior, bisn para la exporiatidn;

8 Las muesives deberin sov tumadss
de maneora gue e o posible representn
s que ¢1 tigy me-

dio, ios oss05 extromos; )

v) Cada mussirs deberd gor do un li-
tro, como minime;

d) Les boisliss debarin
¥ perfociaments Hpize v sor tsvadas lno
o con uns pegrelis cantidad del misnro
vino €e gus ﬂ‘iy:‘iu de nbmyﬂa;

6) Ounvendrd sada mussira,
40 tomen log siyal :

l\f:*‘urgleva del Eus’u

-Eded, siteacién y exposwmn del vi-
fiﬁ 0.

Variedades de vid ouy2s uvas hayan
enirado en 1z couups sieidr de) mosto ysu
proporeibn :mrmummi&.

Caliive, sarmade-y poda de Ia cepa.

‘Condiciones ciimaroldgless, sspesial-
menie duranto la vendimiy.

Estsdo de madurez y sanidad del
fruto.

Dates de produaticn ou. hectéres,

Correcciones que ge hayan efsctiado:
€n los mostos de que procedan las mues
tras.

sstar provia

vinos hasta el momenio ds la reuogh’ia
de las muestras. ‘

[

DETERMINACIONES QUE HAY QUE EFEGTUAit,_ L

En los an4lisis de las muestras que 40
reccjan con el objsto de llegar 4 vonooer
la composicidn y caracteristica delgs d

ferentes tipos de vinos nacionales, débes *

rin efectnsrse por lo menos las sxgulen
tes determinsaciones:

Procedimisntoz do vinifisacion y ta;&fa- y
,mientes que 8¢ hayan eifectuado em los®

sejar 4 los Laboratorios respactivos am-
pliar las anteriores determinasiones con
aquellas que puedan revestir importan-
cia para fijar mejor la composicin y ca-
racteristica de los diferentes tipos de vi-
nos, y aun proceder 4 la vinifisacién de
uvas recogidas en la propiedad por el
personal de dichos Centros.

Les dsterminaciones numérioas, que
deberin efentusrse para completar dichos
anilisig, serén lss siguientes:

Alcshol en potencia,

Alcchol total en peso.

Acidez flj=,

Extracto seco ofinial sin sziicar.

Resto de extraoto sec0 oficial deducida
Ia zoidez total,

Resto de exiracto seao cficlal, dodncida
Ia aocidez fija.

Extracto seco & 100° roducide, -~

Relacién aleshol: ex‘ra:to 4 100°,

Semr 2leohol y zeidez wial.

Suma alerhol ¥ seidez 4ja.

Ralasidn dcido: sleohpt (Halphen).

Relacidin alaghol: neidez fija (Blarez).

Reaiacién Roos.

Raizoién esnizas: extraoto seso oficial.

En Iss snalisis que sv hagan para in-
vastigar @n pureza y naturzlidad de los
vium, serd indispensable efactuar ias si-
guumtes determmacwnen 6 investighoic=
nes

bmgustacmn J cais.

Doangidad,

Alcohol por 1060 er volumen,

Extractu zeco oilciul.

idez volitil,

Mzrorias minoralse.

Sulfatos.

Hateriaa rsdustoras, _

Aci®o suifaross sn log vings blancos,

#atarig colovanie en 108 Vanh tintoxn.

Y los cisulos & aetmmmammnes nyu-
mérices va indicndss que se ]uzguen na-
czxsriss pars formarge somcepto de las
‘relaciones «Xistonies entre los diferentes
componenies investigadus, determinando
gl estén cnmnrawdmua dsatro de les if-
mitse chtenidos en of estudio de los vi-
nce naturales ds ia 1iieina claes, afiv y
prasedencia.

Eu esias anilisis debs: Aa Blcoluarsg
tampldn y couforme ason % fog veanl
tudos dados porJas determivacionss an-
tarioresy, &l objstive inmedialo del apsil-
gls i otras eircunstasoiss, las inveatiga-
ciones y determinaciones signientes:
Potasa totel.

1o tavteizo total.

Aeido 1otico, -

Taniro y Eubstancxas aatringentas.
Glicerina.

Mamta.

trog
Aloslinidad de Ias cenizis.
. Gloraros.

itratos,
‘Substancias eomeyvadoran (Acido sali-

Colcr. -1 ‘eflico, 4cido benzoico, ﬁuorqros, beratos, .
Denaidad. ‘etedtera.)
Alcohol por 100 en volumen., . Sacarosas,

Extracto seco oficial,

Extiracto seco 4 100°,

Acidez total. ’

Acidez volitil,

Materias minerales.

Alcglinidad de las cenizas.

Sulfatos.

Mateorias reductoras.

Potara total,

Acido tértrico fetal. .

Entendiéndose que las circunstancias
especiales de cada comarca pueden acon-

Substanolas edulcorantes,

Gomag de dextrina, glucusa.

Y todas aqusllas que los resultados que
vayan obteniéndose aconsejen, debiendo

efectusrse ademéfa, cuandn se juzgue
conveniente, ol examen polarimétrico y
el mieroscdpico,

Désdeluego que en los anflisis que se
pragtiguen ez los vinos destinados 4 la
exportacién, deberdn tenerss en cuenia
a8 determinaciones y odloulos que se
exijan‘on los paises respectivos,




140

19 Julio 1913

F Gaceta de Madrid, = Nm. 200

EXAMEN PREVIO

Prepnracién de la mussica.—Arntes de
proceder al 2nélisis quimico debe tener
Jugar el examen orgsns<léptico de iy
muestra de vipo presentada en ¢l Libo-
ratorio.

Si ol vino es turbio, se investigard la
canasa del enturbismiento y se le flitrerd
luego bsjo filtro cubierto, emplernio ma
teria flitrante incapsz do actuar quimica-
mente sobre el vino. .

Cz2s0 de tener que determinarse los ni
tratos, se scparara uns parte del vino tur:
bio que se dejars em este eatzdo y que se
reservari para fichs cperacion.

Cnando €l vino ses recién farmentado,
o lo egitara convenient. mente para eli-

n8T ol exoego ¢e gas carbinics que pr-

: ¢ n ciertus deter-
m mager ausa de errcr €

anoléptieo.—Por 1o que res-
tra i 6 degustacién de la mues-
‘t;a  analizar,toho direcls gran impor

Hela, pues revwigte un interés capiial,
Por lag indicaciones-va'icsas que propor-
tlong, respecto 4 la naturalezs y sitera
clones cue puedswufrir el vino.

Debe hacersie irm»distamente Zespués
de abicrta la botelia 6 el belez:, que con-
tiene el ealdo qre se va # catsr.

Para degustar-el vino, se'vierts en una
¢opa do forma variable (ordinsriaments
de forma c4liz), ura pereibn de calde,
imprimiendo & 1a copa un ligere movi-
miento circular y de oscilaciés bruses al
ternativamente para que el vino bafie tas
paredes de la copa y desprenda el aroma
6 nariz, . ‘

Apreciancio en primer término la csida
del caldo y su naturaieza, unida & dis-
continua, ¢fs,, y &l tresivz el color, bri-
llantez y. transparencia del caldo exarhi-

nado anfes, de aproximar la copa 4 la na

riz para. jyizgar del aroms y carficier dei
vino gue’se cata.

. Las t72as 1lamadas de cata, ya de plata
6 de mytal platesdo, son muy recomen-
dables para jezgar la disfanidad, Limpi-
dez y 1 a cape 6 color de los vines,

Aps eciados en la copa 6 en la trza de
cata Jos datos que la vists y olfato pue-
dan.’ darnos respecte dal vino, se toma
un. pequsiio buchs de-caldo, que se mue-

ve haciéndole rscorrer toda la booa, re-
" tepiéndolo ‘um momento, el sufisiente
pars saboresr el vine, repitiendo la ope-
racién con un regundo buche de liguido
hesta. fijar, por la sensacidn producida
en las papiias de la punts y bordes de la
lengus, buse de 6sta y miucosa de 1a boca
y fosa nasat el sabor y glor caracteristico
del vino eatsdo. g

El resuitado del examen organolép-
tico (que se referird al color, limpidez,
olor, sabcr, ete., del vino), deber4 ser in-
dicado en ¢l bolétin de an4lisis. .

Examen microscop:co.—El resultado d
la degustacién podri aconsejar la cbser-
vacion microscdpica de ia mueitra 4
analizar que se realizar4 en el vino y en
el depéeito que de &1 se obtenga pot cen-
trifugacion 6 medignte veintiouatro ho-
ras de reposo. -

En general deberin ser examivados al
microtcopio todos los vinos turbiss y los
que 4 1a degustazién denoten un estado
do enfermedad, sonsignindcse en este
argo en el boletin el rasnitsdo de la ¢b-
sorvacién, :

Métbdos oficiales de analigis,

‘L.—DETERMINACIOR DEL PESO ESPECIFICO,

Se determinari la densidal del vino
oon un picndmetro & con un densimstro
crotrastado que sprecia hasta 2 cuarta
d:eimal, oprrando siempre 4 15 grados
sentigrados para evitar las corresciones
de t+mperatury,

Ka el ceso. de operarse con demsime-
troe, 6stos deberdn asr comprobhadces fre-
«uents y rigurcsamente por medio del
pies Ometra,

Como pienémetro se empleardn fras.
ccu tapados con tapén esmeritado, de
una capacidad aproximada de 50 co.; el
sueilo del frasco deberd tener seis centi-
m-tros de longitud con un didmetro in-
tericr miximo de seis milimetros, y el
trzz¢ marcapdo la cabida deberi estar
grabsdo préximamentie & la mitad del
#nello. _

Oon &l piondmetro se operaré del modo
siguiente:

Despuée de estar perfeotamante limpio
y secu y haber ¢stado encerrade vasfo
iurante ura medis hora dentro de la
caja de Ja balanzs, se pesard.

Se le llenar4 ensaguida con agua des-

tiiada hasta un poco més del trazo, sele
oolocard en un bsfio de sgua exacta-
mente 4 15°, en el cual deherg permane-
cer durante una madia hora, pasada la
cual se le sazard cogiéndolo tan sélo de
la parte supe:ior vacia del cuello, y por
medio de pequefies bandas ds pupsl
flitro, %e enrasarid perfectamente con el
trszo al nivel del agua de tal modo que
el borde obscuro del menisco que:forma
el agna, vea tangente al trizo del picnd-
matro.

Se secar4 luego, con pequeiios pedazos
de papel filtro, 2l interlor libre del cue
llo, se le tepar4, «e secari el picndmetro
exteriormente y sele colocard durante
media hora dentro de 1a osja de la ba-
lanza, pasada I cual se le pesari.

Se determinari tres veces consecufivas
Ia cantidad de agna contenida en el pic-

ndmetro y 5o tomar4 la media de las tres

detarminacionzs.

So vaciaré y secar4 el pionémetro, se le
lavar4 varias vec:s con el vino § ensayar
y 88 llenari luego con dicho vino, ope:
rando exastamente del mismo modo que
acabamos de indicar peara la dstermina-
cién de 1z cant:dad de agua, teniendo
cnidado de que el envase tenga Jugar en
los dos casos 4 igual altura del cuello del
{rasoo.

.Heohas estas operaciones, se determi-
nari el peso especifico por medio de la
f6rmula siguiente:

v—p
a—p

D=

en la cusl: o es el poso del picnémetro
lieno ds sgus haste ei trazo, v 62 el peso
del -picnémetro 1leno de vino hastz el
trazo y p es ol peso del pienémetro
veoio,

Olaro estf que en la férmula antsrior
el denominadar, qus Bo €8 otra cosa que
el peso del sgua contsnida en el piond-
metro husta el trazo, es exastamenia el
mismo psra todau las determinaciones
que s6 hagan con ¢l mismo aparato, pero
de todcs modos convendrd determinar
ds nueve, de tiempo en tiempo, el peso
det picnémetro vaefo y el del que tiene
ltenoc de sgua husta el tcazo, pues estos
dos pescs pueden ir sensiblemente va-
riando con ¢l tiempo y el uso.

La f6rmula arnterior se simplifiea mu-
cho empleando pisndmeiros que, llenos
hssta el trazo, cunter:gan exactamsente
50 gramos de agua, puc<s, en ests caso, la
f6rmula queda retiucida 4 la siguiente:

D=10,02(v—p)

Para calibrar el plenémetro de modo
que tenga dicha cabida, se procede del
modo siguiente:

Se pesa el piendmetro llmpio, seco y
vaofo, ge pesan dentro exactamente 50
gramos de agua destilada y se coloca
lusgo ef apareto en un bafio de sgua 4
15° ¢, durante una hors, al eabo de cuyo
tiempo se graba en el cuello del aparsto
un trazo que marque el nivel qne alean-
ce el jigunido.

Esta operacién de ealibrado del piond-
metro dehe ser efectuada en el mismo
laboratorio,

La exactitud de las determinaciones
que 8¢ hagan con el pisndmeiro depen-
de etperirlmente del cunidado que se
ponga en la nivelaci6én de los liquiios y
ds la observacidn exacta de la tempera-
turs.

Cusndo las condiciones en que ge ope-
re hagan que la temperatnra cambie fA-
cilmesnte, debers hacerse nna nivaiacidn
6 envase doble, pars lo cual ss inteeduci-
r4 de nuevo el picnémetro ya exnrazado
en o} sgua & 15° y ss obrervard al cubo
de un cierto tiempo si el nivel persiste
exsotamentis en el trazo,

En los meses de verano especialmente,
serd preciso emplear recigizntes que
contengan gran cantidad de agus, con el
objeto de gue Be conrérve su temperatura
miés largo #spacio de tiempo.

El valor de la densidad & 15° debe ser

. expresado ¢n el boletin con cuatro cifras

decimaley, .

En las mistelas, mostos concentradosy
vinos de licor la densidad revists una
gran importaneia comercial y susle ex-
presarse en grados Beaumé, constituyen-
do los que 88 denominan grados de dulce
dda Feor.

Su determinacién ge efectusrd & quin-
ce grados ceniigrados, sperando.del modo
que 8e aoaba de indicar .y dsl valor en-
contrado psra el puso espeocifico ss pasa-
rd al grado-Beanmé correspondiente por
medio de la siguiente tabla: " - -
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Tabla I de correspondencia entre las densidadses y los grados Beaums.

Densidad. | p 321 | pensidad, |  Gr290 || Densidad, | 81290 || Densidad. | 8290 || Demsidad. | 5 37240 || Densidad. | o Srade
1,001 0,16 1,033 4,62 1,065 8,75 1,097 12,75 1,129 16,5 1,160 199
1,402 0,33 1034 4,75 1066 8.87 1,098 12,87 1,130 16.6 1,161 200
1.003 0,50 1,035 4,87 1,067 90} 1,049 1300 1,131 16.7 1,162 20.1
1,004 062 1,036 5,00 1.068 | 9,12 1,100 13.12 1,132 168 1,163 202
1,605 0,76 1,037 5,12 1.069 925 1,:01 13,25 1,133 16,9 1,164 20.4
1.006 0,87 1038 5,25 1070 9 37 1,102 13,37 1,134 17.0 1,165 20,5
1,007 1,00 1,039 5,37 1.071 9,50 1.103 13,60 1,185 17,1 1,166 20,6
1,008 1,18 1,040 550 1,072 9,62 1,104 13.60 1,136 17,2 1,167 207
1,009 1,33 1.041 5,66 1,073 9,75 1,105 18,70 1137 17.4 1,168 20,8
1,010 1,50 1.042 5,83 1,074 9,87 110% 13 80 1.138 175 1,169 20,9
1,011 1,62 1043 6,00 1,075 10,00 1,107 13,90 1,139 176 1,170 21,8
1,012 1,75 1,044 6,12 1,076 10,12 1,108 14,00 3,140 - 17,7 1180 22,0
1.013 1,87 1,045 6,25 1,077 14,25 1.109 14,12 1,141 17,8 1,190 23,0
1,014 2,00 1.046 6,47 1,078 10 37 1.110 14,25 1,142 17,9 1199 24.0
1,015 2,12 1.047 6,50 1,079 10,50 1,111 14 37 1,143 18.0 1210 25,0
1,016 2,25 1,048 6.62 1,050 10 62 1112 14,50 1144 18,1 1221 26.0
1,017 2,37 1,049 6,75 1,081 10,75 1,113 14 62 1145 18,2 1,231 270
1018 250 1,050 6 87 1,082 10,87 1,114 1475 1,146 18,4 1,242 28,01
1,019 2,66 1,051 7,00 1,083 11,00 1,115 1487 1.147 185 1,252 £9,0
1,020 2.83 1052 712 1,084 11,12 1,116 1500 1,148 18,6 1,262 30,0
1,021 3.00 1053 7,256 14856 .| 1125 1,117 1510 1,149 18,7 1,275 310
1,022 3,12 1,054 7,37 1,086 1137 1,118 15.20 1.1:0 18,8 1.286 320
1,023 3,25 1,055 7,50 1,687 11,50 1119 15,30 1,151 18,9 1,246 33.
1.024 337 1,058 762 1.088 11,62 1120 15,40 1,152 19,0 1,309 340
1,025 3,50 1,057 7,75 1,089 11,75 1,121 15,50 1,153 19,1 1320 35,0:

1,026 3.66 1,058 7,87 1,090 1187 1122 15.62 1154 19,2 1,332 360
1,027 3,83 - 1,059 8,00 1.091 12.00 1,123 15,75 1,155 19,4 1,345 37,0
1,028 4,00 1,060 8,12 1,092 12,12 1,124 15,87 1,156 195 1,357 380
1,029 4,12 1,061 8.25 1,093 12,25 1,125 16 00 1,157 19.6 1,370 390
1,030 4,25 1062 837 1,094 1237 1.126 16 12 1158 19,7 1,383 40,0
1,031 4,37 1043 8,50 1095 1250 1127 16,25 1,159 19,8 1,453 450
1,032 4,50 1,064 8,62 1,096 12,62 1,128 16,37

En los Boletnes correspondientes 4 los

anélisis en que s® solicite el grado de
lisor se consignari 1a densidad 4 15 gra-
dos determinada como quesa dicho y ex-
preaada con cuatro decimales, y luego e
expresard con la denominacion de +Gra-
do B-aumé, 6 de licor correspondiente
4 12 dansidad», el que resuite de la tabla
anterior, Este grade Beaumé se consigna-
r4 con dos desimales, empleando la oi-
fca 0 6 1a b para las centésimas, segin
que Iag centdsimas indicadas en la tabla
gean inferiores 4 5 O sean iguales 6 su-
periores 4 5. Por ejemplo: 1.° Densidad —
1,067 Grado Beaumé currespondiente =
9,0; 2.° Densided —1,071, Grado Be:u:8&
corrsspondiente == 9,5; 3.° Densidai =
1,072, Grado Beaumé correspondiente =
9,6; Densilad = 1,082, Grado Beaumé co-
rrespondiente = 10,85.

H.-—~DETERMINACION DEL ALCOHOL

82 verificar4 por el método da destila-
¢i6n, valiéndose de aparat:s cuya caldera
Bea capaz para ¢purar ¢:n 400 centime-
tros cfibicos. En un bal6n de ouello es-
trecho se medirdn exastamente 200 cen-
timetros ciibicos del vino 4 destilar, 4 la
temperatura de 15 grados centigrados, se
verterdn en la caldera del aparato desti-
latorio que estari unida 4 un refrige-
rante. Se tavars el balén con una pegue
fia cantidad de agua destilada gue se ver-
terd también en la caldera. La refrigera-
. 0idn se condusirg de tal manera que el 1i-
quido destilado y condensadc mane 4
una temperatura Ja mis préxima posible
415 grados, S3 detendrd la destilacidn
cuando se hayan recogido algo més de
loa dos teroios del volumen del Jiquido
sometido § Ia destilacién (unos 150 cen-
timetros ctibiacs), s8 completard su. vo-
lumen, exactaments’4 200.centimetros ofi-
bloos y & 15 grados de jemperatura, con

BT e e o T TR

agua destilads; se uniformar4 perfeota-
mente el liguido por la agitacién (-stan-
do tapada la probeta con la palma de la
mano) y se determinari el grado al
cnhdlico por medio de un aleohéAmetro
rigurceamente contrastads y dividido en
désimas de grado separadas lo necesario
para que pueda verificarse la lectura fon
un error menor de media désima. La lec-
tura debsri haosrse en la parte infsrior
del menisco que se forma en el vistago
del alsoh6metro. Operando 4 15 gradcs
exactaments, como, queda indicado, no
hay necesidad de efectuar correc:i6n al-
guna de temperatura, expuesto siempre
4 errores; pero en aquellos casos en qie,
por circunstancias espeoiales, no fursa
posible opérar 4 15 grados, se debsrd
procurar aproximarse 4 elles tant: como
sea posible, y, d» todas marerss, is tota.

lizacion de lcs 200 centimetros ciibicos i

en que se verifique la gradoacidén debe- ;
ri efectuarse 4 la misma temperstura |

exastamente 4 que se enoontrzssn ¥ se

cos de-vino vertidos en la caldera para
su destilacién. ‘

Lss alcohémetros daberin ser compra-
bados frecuente y rigurosimente en los
laboratorios por medio del picnémetro,

En los vinos poco aloohdblicos, si se dix-
pone de saflejente cabtilad de lignido,
es mejor operar con 400 contimetros oii-
bicos de vino, recogiendo aprcximada-
mente 200 de destilado y completando
exactamente con agua destilada este vge«
lumen.

Eo este cago habrf necesidad de divi-
dir por 2 !a indioscifn del alcohdmetro,

En cambio, en el caso de un liguide
muy alechélico, se vierten en la caldera
100 co. de dicho ligumido, se afiaden
200 oc. de agua destilada, se recogen 200
de destilado y se multiplica por 2 el re-
§yltado de 13 graduacjén alcohoméirica,

|
H
b
;

i cién denate dicho yino um e’
. formetad, una vez medis
! exa:tamente nentralizss’

i polvo de pie
hsyan medido Jos 200 contimetrog ciibi- !

Conviene en gran maneca (espacial-
mente on el paso de Vioos muy alcohdli-
cos) evitar cuifadosamerie en'la destila-
cidn toda pérdida de aicoho!, 4 cuyo
efzcto el tubo de salida. del gerpentin 6
refrigerante ge adicionard, por medio de
un tubo de caucho, eon uwn tubo de vidrio
gue desciende hasta el fon:.do del balén
en que se_vaya recogiendo el [iquido.
destiiado, dgbiendo tenerse muy presente
que es praciso retirar ¢l balén antes d&
apagasr el mechero de calefaccién, para
evitar el retroceso hacia in caldera y por
aspiracion del 1fquido destilado.

Ccando la acidez vol4til del vino, @37 4.
lada en doido acético, sra suparior 4 qog

gramos por lifro, 6 cuaundo 4 a "ueguata-

ado de en~
o, deberi ser

; 5 d N . por medio de
a sora 0 de 1a mag” qgin custicn rntes
de ser sometido 8 g destilasior; on este
0280 puede 8%» ;.0 8 iomas un poco de
" _ara pémez,

L ‘{”_Gohﬁmetroa (v en general todos
105,@“.151metros) deberip ser sumergidos
o% les liguidos, qne e han de pessr. es-
t2ndo dichos aparatos bien seces y en unm
Qatrdo de timpieza extremadamente irre-
prochable, evitendo ds un modo muy es.
pecial engrasarlss con las manos.

El grado aleohdlico se expresar§ en los
Boletines en volsmen por 100 con una de«
cimal, )

No obstante, cuando las gradunaciones
alachflicas se hagsn § petiei6n del pii-
blico, para gue surtan efecto en las trang--
acoclones comerociales ss pedrd expresar
con dos decimsles si éstas resultan dell
cdloulo 6 como resultado de la media de
Iss gradnacicnes que hayan podido efes.
tuarse por via comprobatoria, ’

Cuando se disponga de poca cantidad,
de lignido puede determinarse tumbiém
¢l gradq aleohdlico del vino por via pig-

PRI,
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nométrica, prosediendo de 12 manera ei. | damente dos terceras parter; 83 completa | densidad 4 15° del liquido asi ampliado,
guiente: ¢l volamen del destilado hasta 100 cc. por | deduciéndose, por filtimo, de esta denai-

Ss miden 100 centimetros clibicos & 15° | medio del agua destilada (415°), y luego, | dad el grado aloshélico dei lfquido por
de temperatura y se destilan g#proxima- ! por medio del picnémetro, se averigua ia : medio de la siguiente tabia:

Tabla II Je correspondencia entre las densidades de una mezcla de alcohol y agua y su riqueza alcohélica.

Dousidag | 4lcolol Densidad i AIC_OhOl Densidad | Aloolol || pyopesdag AIC_OhOI Demsidaq | Alcohol Densidad | Aloolol
por 100 | porico por 108 por 100 por 100 por 100
de la mezel2.ion yolumen.|/de la mezela. en volumen.||[de 1a mezelagn volumen.!{de la mezela.ien volumen.||de 1a mezela. jon volumen.||d® 18 mezela.jon yolumen.
1,0000 0,00 0,9928 503 0,9858 10,88 09784 17,74 0,9712 24,89 0,9640 81,32
0,9999 0,07 7 5,10 5 10.96 3 17,84 1 24 99 0,9639 31,44
8 013 8 5,18 4 1165 2 17,94 0 548 8 31,49
7 ?,2%» 5 | 2.25 3 11,14 1 ig(lm 0,9709 25}18 7 81,57
6 ). 2 4 | 533 2 11,23 0 18,14 ] 27,37 6 31,65
5 q,3g 3 ‘ 2,40 1 11,32 0,9779 12,22 7 25,37 5 84,73
4 0,4 2 .48 0 11,41 8 4 6 95,47 4 31,81
3 047 1| 5355 0.9849 11,50 7 18 44 5 25,58 3 31,89
2 053 | 6 | 5,63 8 1159 6 18,54 4 25,66 2 31,98
1 0,60 09919 | 570 7 11,68 5 18,64 3 25,75 1 32,06
0 067 8 : 578 8 11,77 4 18,74 3 925,84 0 392,14
0,9989 0,73 7.0 588 5 11 86 3 18,84 1 25,04 0,9629 82,22
8 0.80 6 | 593 4 11,95 9 18,94 0 24,03 8 32,30
7 087 5 1 601 3 12,45 1 19,04 0 9699 26,13 7 32,38
6 0 93 4 | 6,09 2 12,14 0 19,14 8 2692 6 32,46 -
5 1,00 ! 8 | 6,16 1 19,93 0,9769 18,24 7 26 31 5 3254
4 ! 1,07 | 2 624 0 12,92 g 19 34 8 26 41 4 32 62
3 1,14 1 6,32 09859 12,4 7 19,44 5 26,40 3 32,70
2 1,22 0 ?_.40 8 **‘ 50 6 14,55 4 5,5 2 32,78
1 ,2 0,9909 5,47 7 12,59 5 10,65 3 1 3285
0 134 8 | 8,55 6 12!!‘) 4 19.75 2 ‘ .0 32,93
0,9979 1,41 7 1 663 5 12,78 3 1085 1 0,9519 33,01
8 1,48 6 e,,- i 4 12,498 9 14,95 ) 8 33,09
7 1,54 5 6,79 3 12,97 1 2,05 0,9689 “,“5 7 33,17
6 161 4 6,93 2 13,08 0 20,15 3 27,14 6 33,25
5 1,68 "3 . 694 1 13,16 0,9759 20,25 "7 97124 5 33,33
4 1,75 2 1 7,02 ) 13,25 8 20,35 6 2733 4 83,40
3 1,52 11 2,10 06,9529 13,34 7 20,45 5 27,42 3 33.48
2 1,88 0 [ 718 8 13,44 6 £0,65 4 2751 2. 3,58
1 1,95 09899 | 7,24 7 13,53 5 20,65 3 27 60 1 33,61
0 2,02 & 7,34 6 }3 63 4 20,75 2 27,69 0 33,71
0,9963 2,02. g g 43 5 1 . "% g gﬂ,gg i 27 78 0,9609 33753
| Lyt 5 4 3,82 i, 0 2787 8 33,
Z ggg 5 ; 63 '8 13,91 1 31,06 0,9679 27.96 7 3394
9. 4 ,66 2 1401 0 21,16 8 28.05 G 84,02
5 2,37 3 7,74 1. 14,10 0,9749 21,26 7 25,14 5 34,10
4 244 7,82 D 14,20 8 21 36 6 98,78 4 3417
2 251 1 7T 0,9819 1429 7 21,46 5 28,32 3 34,25
2 . 2rg 0 7,00 38 14,59 8 2t 56 4 28,41 9 84,33
T 265 09839 | 807 7 14,48 5 21 66 3 28,50 H 34,40
. Qo T2 8 B,id | 8 1458 4 21,76 2 28 5% 0 34 47
65000 279 7 8928 I 5 14,58 3 21,88 1 2567 0.9520 3552
3 96 6 831 | 4 14,77 2 21,96 0 28,76 80 3595
6| 00 P s S 1T sl ome e 9652 Ses | by | auar
] y r4 3t ac 3 4 0 4
5 3,07 3 8,56 1 15,07 09739 | . 22,26 7 29,03 50 38,08
4 314 2 8,64 0 15,16 8 2235 6 29,11 : 40 38,74
3 391 1 8,78 0,9809 15,96 7 22,45 5 2920 ‘ 30 39,40
9 2,28 0 8,,81 8 15 38 6 22,55 4 29,99 20 40,06
1 3,35 0,9879 889 7- 15,46 5 22 65 3 29,38 | 10 40.70°
0 3,42 -8 8,38 6 15,55 4 22,75 9 29,48 00 41,38
10,9949 3,49 7 9,08 5. 15,65 3 22,85 1 29 55 0,9490 41,95
8 3.56 6 915 4 15,75 2 22,95 0 29,64 780 | 42,57
P P9 5 12%s I R ol s
. B84 15, 3, 29,81 60 43,77.
5 3,78 8 9,40 1 16,01 20,9729 23,24 7 29,89 50 44,35
4 3,85 2 9,48 0 16,14 8 23,84 6 29,98 40 44,98
g Z,gg é g,gg 0,9799 16‘24 7 32,44 5 30,06 30 45,50
, S, 8 6,34 6 154 4 30,15 20 48,07
1 4,07 0,9869 9,74 7 16,44 5 23,63 3 30,23 10 46,63
0 4,14 8 933 6 16,54 4 23,73 2 30,32 00 47,18
0,9939 4,22 7 291 5 16.64 3 23.83 1 30,40 0, 9390 47 72
8 429 6 10.00 4 16,74 2 23,93 0 30,49 80 4826
- A I A A N O AN A
2 ) \ , 8 66 60 | . 49,
b 4,51 3 10,26 1 17,04 09719 | 24,22 7 36,74 50 49.85
4 4,58 2 10,35 0 17,14 8 24,89 6 30,82 40 50,37
3 4,65 1 10,43 0,9789 17,24 7 24,41 5 30.91 30 50,88
2 4,73 0 10,52 & 17,34 6 24,51 4 3099 20 51,39
1 4,80 0 9859 10,61 7 17,44 5 24 60 3 81,07 10 | B189
] 4,88 16,7 6 17,54 : 24,70 2 1 31,16 00 52,39
0,9929 4,95 7 10,79 bl 17,64 3 24,80 1 81,24 | 0,9280 | 52,89
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SOSA N/10§ GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ {{SOSA N/10} GRAMOS PCR LITRO DE ACIDEZ |{SOSAN/10! GRAMOS POR LiTRO DI A7
EMPLEADA § e, s |} EMPLFADA — : ENPLEADA - .
En sulfirico.|En ‘-;arléricm! En scético. Cm'. En sulfirico |En fartfirico. En acético. Cm®  !Ensu‘fiirico. En tartirico.] En acético.’
, | .

47 1,313 2,775 9,34 59 2,891 3,54 81 8,969 6,055 486
33 1,562 2,850 2,98 8,0 2840 3,60 3.9 4019 6,150 | 3,82
29 1911 2,495 2,34 6,1 2 989 3,65 83 4,067 8225 4,98
4,0 1,960 3000 | 240 62 3.038' 82 64 4116 6,300 5,04
41 2,609 5,075 ,46. 6,3 3087 3.78 8,5 4,163 6.275 5,17
42 2058 3.150 2,52 €,4 3.136 3,84 4 4,214 6,450 5,16
4,3 2,147 2925 258 6.5 3,185 590 X 4,268 8,625 5,22
4,4 2,156 7300 264 6.6 3,284 8,00 38 4,512 6,650 5,28
45 2,205 3875 450 6.7 3,783 5,095 4,09 8.9 4,361 6,675 5,34
4,6 2,954 3 450 9,76 638 3,332 5.100 4,8 g0 4,410 8,750 5,40
47 2303 3,595 2,82 £9 3,381 5175 4,14 9,1 4,459 8825 5,46
438 2,352 2,600 9,88 7.0 3,430 5,250 4,99 9,2 4,508 6,900 5,52
49 2,401 3618 2,94 7.1 3,479 5375 496 9.3 4,557 6,975 5,68
5.0 2,450 3,750 3,00 7,2 3,528 5,409 4,32 9,4 4,606 7,050 5,64
51 2,499 3.825 3,06 73 3577 5,475 4,88 9,5 4,655 7125 5,70
5,2 2,548 3,900 3,12 7.4 3,616 5,550 4,44 96 4,704 7,200 5,76
5,3 2,597 3,973 3,18 7.5 3,675 5,625 4,50 .97 4,758 7.275 5,82
5,4 2646 4,650 324 7.6 3,724 5,70 4,56 9.8 £.802 7,330 5,88
55 2,695 4,125 3,30 7.7 3778 | - 5775 4,62 29 4851 7.425 5,94
56 2,744 4,200 3,36 7,8 3,822 5 850 4,68 10,0 4,900 7,500 6,00
57 2,793 4,275 3,42 7.9 3,871 5,925 4,74

5,8 2842 | 4350 3,48 8,0 3,920 6,000 4,80

En el caso de que lc¢s co. dé gosa em-

.pleados fuera mayor que 10, por ejsniplo

14, bastsri sumar la aciiez correspon-.

.diente & 10 cc.==4,9 -+ con Ja que corres

ponde & 4=1,96 y nos dard un total de
4,9 + 1,96=6,86 ¢ gea 6,9 en 4ocido sulfd- |
rioe, eto. !

V.—~DETERMiNACION DE LA ACIDEZ
VOLATIL

Entre los diversos procedimientos que
existen para la determinacién de la aci-
dez volétil en los vinos, hamos aceptado
los dos signientes: ]

Hétodo alsmdn,—Se miden 50 centime-
ires cbicos de vimc que se introduc:n
en un matraz redondoe de unos 200 cc. de
capacidad, el cual se cierra con un tspin !
de caucho con dos crifleios, por uno de |
los cuales le atraviesa un tubo de vidrio |
Tabla V que da la acidez. per litro

centimetros cdbicos

ciibicos de vino,

efi'ado en ol sxtremo que va hesia casi al
fondo del mstraz y por sl otro exirsmo
doblado en £ngulo 8o une, por medic le
vn trozo de tubo de caumcho, con otra de
vidrio también acodade v que va 4 parar
4 otro matraz de un litro de' capacidad;
por ei segundo oriflaio dsl tapdn entra
otro tubo de vidrio que se ane & ua re-
frigerants Liebig, en onyas otra extremi-

{ ded se coloen un retigivnter de unos
© 300 ce. de capscidad eon un trazo que

msrea 200 eo, £1 matraz que conntisne el
agua ilevatambién nn tubo detezuridad,

Para operar #e comienzi por incomu-
niosr los dos matraces empleando una
pirza que se dispons en ol tubo dsesu-
ohs; so celisntan ambos matra e3 procu-
rando que el agua del mstcaz comience
4 hervir cusndo hayan ya dest!lado pré-

_ momento se abre Ia pinza y se hace que
circale ol vapar de agua 2 3ravés del vine
procurando que la corrienie d¢ vapor sea
viva v gradnindola de tal nindo que nc
aumente sensiblemente el voiumen de
Io: 25 ae. de Hquido que hay b el ma:
traz pequeile, y asi 80 s1gus Ja opferad’_lqﬂ
hxsta que s3> obtemga una eantidad ao
desiiiado 8'go superior & 200 cc. A este
ligrido desuiado me le afisdsx unas cinco
gosss de fenoltaleina y se valora ls aols
dez eon la sosa al déiixmo como en el
ces0 anterior, .

La acidez vol4til se expresard ¢n gra-
mos y decigramos de &cido acético.

Ln tabta siguiente da directamente Ia
acid«z voldtil por litro de vino ea dcido
acético, sulfirico y tdrtrico por cec. y dé-
cimas de 0c, de 8o8s, décima normal em-

simamente unos 25 cc. del vino, Kn este

pleadoe: .

do wino en Acidos acdtico, sulfirico y taririeo, segdin el ndmero de

¥y décimas de centimetro otvbico de sosa N/LO empieadss operando con 50 centimetros

GRAMOS POR TITEO DF ACIDEZ

SOSA N/10 § ‘GRAMOS ‘POR LITRQ DE ACIDEZ ||SOSA N/10} GRAMOS POR LITRO'DE ACIDEZ {{§OSA N/10
EXPLEADA - - |l EMPLEADA - EMPLEADA oo
Cms. 1 Enacético. |En sulfdrico./En tartarico. Cont. En acético. |En sulférico.|En taririco. Crus. En ac6tico. |En sulffirico.|En iartirico,
0,1 0,012 00098 0015 26 0,312 0,555 0,390 5,1 0,612 0,500 0,765
0,2 0024 00196 0,030 2% 0,324 0255 -| 0405 5,2 0,624 0.510 0,780
6.3 0,036 0,0794 0.046 28 0,336 0.274 0,420 5,3 0,626 0519 0,795
64 | 0048 0,6392 0,060 - 29 0348 0284 0,435 5,4 0648 0529 4,810
65 0060 | 00190 | VG756 3,0 0350 | 0,234 0,450 5,5 0,%60 0539 0,825
06 § o0n72"] 00588 0,090 3.1 0372 | 0304 0,485 5,6 0,672 0840
0,7 0,084 0.0686 0,105 3.2 0,384 1 0314 £,480 5% 0,684 0TS
08 0,096 0.0784 | 0,120 33 0,396 ¢ 393 0,495 3,8 0695 | i
6% ] o108 0,0882 0,135 - 54 0,408 0,333 0,510 5,9 0708 !
10 0,120 0098 | . 0,150 35 0,420 0,343 0525 6.0 0720 °
1,1 0,182 | 0,108 0,165 3,6 0,432 0353 0540 61 0782 |
12 0,144 | 0,118 0,180 3.7 0,444 {1363 6,555 .62 0,741 |
1,3 0,156 | 0,127 0,195 3,8 0,456 0,372 0570 63 0,756
14 0,168 0,187 0,210 39 0,463 0.382 0,585 6,4 0,768
15 0,180 0,147 0,225 4,0 0,480 0.292 0,600 65 0,780
L6 0,192 0,157 0,240 41 9,492 | 0,402 0615 6,6 0792
© 17 0,204 | 0187 0,255 49 " 0,504 0412 0,630 6.7 0,804
18 L0218 | 0178 0,270 4,3 0,516 0.421 0,645 68 0,816
1,9 - 0,228 0,186 0,285 44 0,528 0,431 0,660 89 0,828
2,0 - 0,240 0,195 0,300 45 0540 0,441 0676 7,0 0,840
2,1 0,252 0,206 0,315 46 0,552 6,451 0,690 71 0852
2,2 0264 | 03218 0,330 47 0564 0,461 0,705 7.2 0864
23 0,276 0,225 0,345 48 0,576 0,470 07.0 7.8 0876
24 0,288 0,235 0,360 4,9 0,588 0,480 0735 74 0,868
25 0,300 | 0,245 0,375 5,0 0,600 0,490 0,750 7,5 0,900
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Densidad | A1¢0hol b 01500 | Aleohol
por 100 por 100
flo 1a mezela.len volumen.||de 1a mezela. en volamen.

0,9280 } 53,39 0,8950 63.91
70 53,88 40 64.34

60 54 36 30 64,76

B0 54,84 20 65,19

‘4‘] 5532 10 65,61

30 55 80 00 66,03

20 56 27 0,8950 66.45

10 56,74 80 66,87

0 57.21 70 67 29
0,9190 5767 60 67.70
0 5813 50 68,12

70 58,59 40 6353

60 58 05 30 68,94

50 59.50 20 69 34

4 5996 10 69.75

30 60,40 60 7016

20 60,84 0,8890 7,56

10 61,29 8) 70 96

00 6173 70 71,36
10,9090 62,17 60 71,76
80 62,61 50 72.15

70- 63,04 40 72.5b

60 63,47 30 72,94

Densidad | #160B0l l pongaaq | Aleohol
por 100 por 100
de la mezcla. |on volumen.|ide 1a mezela.lon yolumen.
0,8820 73,33 0,8590 81,87
10 '73.72 80 82,23
00 74,11 70 82,57
0,8790 74,49 60 82 96
-8 74,88 50 83 27
7 75,26 40 83,61
60 75,64 30 83.96
50 76.02 20 84,30
40 76,40 10 84,64
30 76,78 00 84 97
20 77,15 0,8490 85.31
10 77.5% 8 85,64
0N 77,90 70 &5 97
0,8690 78,27 60 86,30
80 78.€4 50 86,63
70 7900 40 86,95
60 79,37 30 87,27
50 79.73 20 87,60
40 80,09 10 87.92
30 80,45 00 88,23
20 80,81 0,8390 88,55
10 81,17 80 88,86
00 81,52

Densidad | 81¢0ho0l \ pongigeq | Aleohol
por 100 por 100
de 1a mezcla.on volumen.iide la mezelalen volumen,

0,8370 89,18 08150 95,38
60 89,48 40 95,63

50 89,79 30 95,88

40 9003 20 96,13

30 90,40 10 96 37

20 90,70 00 96,61

10 90,99 0,8090 96,85

00 91,29 80 97,08
0,8290 91,58 70 97,31
80 91.87 60 97,54

70 9215 50 97,76

60 92 44 40 97.99

50 92,72 30 98 20

40 93 00 20 98,42

30 93,28 10 98,63

20 93,55 H0 98,84

10 93 82 0,7990 99,05

00 94,09 80 99,26
0,8190 94 35 70 99 46
80 94,61 60 99,66

70 94,87 50 99,86

60 95,13 42 100,00

1

III. — DETERMINACION DEL EXTRACTO
SECO.

Mét:do oficinl.— Esta determinacidn se
efectusri por el método indiresto valién
dose de 1a frmuis siguiente:

'
D’=(D+1)—D

on 1a cual, D representa Ia densidad del
wine detzrminado, como ya se ha indica-
do; D, e peso espoecifico 6 densidad dsl
destilado alechd:ico, y D” o} peso especi-
fleo 6 denzidad de la soluzién de ex-
tracto,

El valor de I’ se redugir§, una vez co-
nocido el grado aischdlico del vino, de

determiné por via picnométrica, la den-
sidad dada por el picnometro es pre:isa-
mente el valor de D’

Usa vez calculado por esta f6imula el
vaior de I/, ue deducird de 61 la riqueza
oxtractiva del vino por medio de ia si-
guisnte tabla I de Acksrmann,

Cumo comprobaciéon debzrf determi-
narse (con el densimetro 6 con el picnd-
metrc), con cnatro decimales tambiéa, la

lo cual, rodri sprovecharss el residuo
gue queda en la caldera del alambigue
después de la desiilacion, y restablecer el
volumen primitivo & la temperatura
de 15° con agua destilada.

El pero esproiflno que se obtenga de

1a tabls anterior 1I, y &i dicho grads se

esta maners, no deber4 diferenciarse en

4densidad del vino desalcohglizsdo, para

m4s do dos unidades de la. cuarta cifra
decimal del valor de D”, obtenido por la
férmula anterior; de ser mayor la dife-
rencia, deberin repstirse Jas operaciones
destilatorias y densimétrieas. :

La riqueza extractiva de los vinos, de-
ber4 consignarse en los boletines con
una decimal.

Para la dsterminacidn del extracto
gaco, por este método, el vino no debeha-
ber sido neutratizado.

QOato do hab->rlo sido para la determi-
nacién dsl graio alcchotino, conforme se
indiod, se debsrd efectuar una destiiacidén
espacial y sin neutralizacion para la de-
termizacidn indiresta que ge acaba dein-
diear dei extracto seoc,

é
|

Tabla IIL para el caleulo del extracto seco de los vinos.

Densidad Extracto Densidad Extracto Dersidad Extracto Densidad Extracto Densidad Extracto Densidad Extracto
de | " geco e seco de seco de seco de seco do Beco
la soéx;cxon en gramos la s<(>jl§c)ou on gramos la S(zilgcmn en gramos la s%l:mon en gramos la 5(311;101611 en gramos ia so&:exén on grauios
extracto. por litro. extracto. por litro. extracto. por litro. extracto. per litro, extracto, | Pporlitro. '|| extracto. por litro.
1,0040 9,6 1,0065 15,8 1,0090 21,6 1,0115 276 1,0140 33,6 1,0165 39,6
41 9,8 66 15,8 91 21,8 116 27,8 141 33.8 166 378
42 101 87 16,1 92 22,1 117 28,1 142 341 167 - 401
43 10.3 68 16,3 93 22,3 118 28.3 143 34.3 168 403
41 10,6 69 16 6 24 22,6 119 28,6 144 34,6 169 40,6
45 10,8 70 16,8 95 22.8 120 28,8 145 348 170 - 40,8
46 11.0 71 17.0 96 23,0 121 290 146 35,0 171 41,0
47 11.3 72 17,3 97 23 3 122 29.3 147 35,3 172 41,3
48 - 11,5 73 17,5 98 235 123 29,6 148 355 173 415
49 11,8 74 17,8 99 28 8 124 298 149 35,8 174 41,8
50 12,0 ) 18,0 100 240 125 300 160 360 175 .- 420
51 12,2 76 18,2 101 24.2 126 302 151 362 176 42,2
52 12,5 77 1856 102 24 5 127 30,5 152 36,5 177 42,5
53 12,7 78 18,7 103 247 128 30,7 153 36,7 178 42,7
54 13,0 79 190 104 25,0 129 310 154 87,0 179 43,0
55 132 80 19,2 105 252 130 31,2 155 37,2 180 43,2
56 13,4 81 154 106 25,4 131 31,4 156 37,4 181 43.4
57 13,7 82 19.7 107 25.7 132 31,7 157 37,7 182 437
58 139 83 19.98 108 25.9 133 319 1568 7.9 183 43,9
59 14,2 84 202 1G9 26.2 134 32,2 159 38,2 184 442
60 14.4 85 204 | 110 26,4 185 32,4 160 38.4 185 44 4
61 14,6 86 206 111 26.6 136 32,6 161 386 186 448
62 14,9 87 2019 112 269 187 32,9 162 38,9 187 44,9
63 51 88 21,1 113 271 158 321 163 391 188 451
64 ib4 89 21,4 114 274 139 33,4 164 39,4 189 45,4
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Densidad Extracto Densidad { Extracto Densidsd | Extracto Donsidad | Extracto ‘Densidad | Exfracto Densidad Extracto -
1 soillﬁeién 5eco . de seco do seco ) d]" .. geco . ‘}e i seco . sol}lexeién 5000

de en gramos || SG&’:;LCIOH en gramos || 12 scalgcxon en gramos || 13 SQUCIOR | on gramog || 12 SONCION | on gramos |} 1 SO0 on gramos
‘extracta. por litro, exiracto. por litro. extracto. por litro. extracto. por litro. oxtracto. por litro. extracto. pox litro.
1,090 45,6 1,0201 48,2 1,0211 50,6 1,022 53,0 1,0231 ' bb4 1,0241 57,8
191 45,8 202 48,5 212 50,9 222 53,3 232 55,7 242 58,1
192 46,1 203 487 213 b1,1 223 53,5 233 B5.9 243 58,3
- 193 48,3 204 49,0 214 51,4 224 53,8 234 b6.2 244 58,6
184 46,6 205 49,2 218 51,6 %25 54,0 235 56,4 245 58,8
195 46,8 206 49,4 216 - 51.8 226 54,2 236 56,6 246 £9,0
196 470 207 49,7 217 52,1 227 54,5 237 569 247 59,3
197 47,3 208 49,9 218 52,3 228 54,7 238 57,1 248 59,6
183 47,5 203 60,2 %19 52,6 229 55,0 239 57,4 243 59,8
égﬁ 478 210 50,4 220 52,8 230 50,2 240 57,6 250 60,0
0 48,0

Método d 100°.—En log anilicly de vi-
-nos gite 29 hagan pars el esitidio fo su
composicldn v caracterfsticg anusal, de-
berd deferminarse tambiéu, conforms
se ha indicado anteriormente, su vigueza
extractiva por el méicde denominado
4 100°, pues partisndo ds su valor deben
establacorse algunas relaciones quo 88
empleoan enm varias nacionss importado-
ras de lom vinos espsiioles, ¥ conviene
llogay 4 fijar log Hmites enire que oscilan
en fos vinos de nuestro pais, los valores
de dichas relasiones. .

El extracto seco £ 100° se determina
vortiendo 20 centimetros olibicos de vino,
msdides oon ung pipeia graduzds entre
dos trazos, en una, cdpsula de platino da
forma eilindrica y de fondo plaro de 55
milimetroa de didmeire y 23 milimeiros

cipsula son de fondo plano, debe tonerss
12 presnucidn, allimpisrias y seesrias, da
apoyar diche fondo sobre una supsrileis
plama y rasistents.

Dicha ofpsula de platino ze esloca go-
bre un bado‘maria, cuya subisrta supe-
rior eaté perfectaments horizontal y pro-
vista de orifleios cireulares de 50 mifime-
tros de didmetro, es decir, cinco inenos
que el do las cdpsulas. Ketas dehen cclo-
cerse de modso que obstrugan dichos ori-
Beios, sirviendo come de tapaders de los
mmismos, y aquelios orificice 6 aberturas
que no sean utilizadoa deberan ser cerra-
dos por medic do sus tapaderas espe-

- ciales,

Ei bafio - marfa debe ser de nivel cons-
tanio y el esnape Gel vapor da agua ter
ner lugar por la juntura de la sunbierts,
Bl 6818 no entd unida al bafio, 6 bien por
medic de un tubo de despremdimiento
estrecho y largo, fijado en el centro dala
cubleria, si estd woido =zl bafio meris,
formando cuerpo con el mismo. Lz eva-

poracidn debe ger libre, es deoir, gqua el
bafic mariz no debe asisr colorado baio
ciorres ni en ung corrients de aire. La
jistancia enirs el fondo de ias ecipsuias
y ol niwsl del agua dsl bafic - marfa debs

- gor de cinco & geis contimeirom. Al enio-

car la ofipsulas, el sgna deol bafio maria
dsbe estar ya en sbullicién, y éata debe
mantenerse durants seis horas eonzecuii-
vag, al czbo do ocoyo tiempo ss retira la
cépoule, 8o seea rdpida y esmeradaments
su fondo, se deja enfriar bajo un deaeca-
dor y se pesa..Del peso oncontrado so
deduce e de la cfpsula, s® multiplion
per 50 el resultado, y la cifra obtenida
representa en gramos el peso del exirao-
to seno 4 100° por litro de vine.,

Psara la determinacion del exiracto ssae

. por esto método pueds emplosres, on Vez
de altura, Siendo muy esenecial gus la -

de cipsulzs des platino, las ds enarzo fun-
dido y frausparsnis, cuyas Gimensiones
interiorss soan lss qus se ban indicado
para lag de platino.

IV.—DETERMINACION DE LA ACIDEZ
TQTAL.

Se toman 10 co. de viro por medio de
una pipeia y eeechan en un vaso de fondo
plzno. Se calienia hasta que comienza ls
ebuliicion ccn el objeto de desalojar el
anhidrido carbonico y se deja enfriar. Se
afindan ¢inoco & seis gotas e una soluoién
alochdlica de ferolptaleina. Se tomea una
bureta dividida hzeis d&cimas de eo. 8o
lava primero con agua destilada y Inego
per dos vecss, por 1o menos, con I8 solu-
sion deeincrmal de sosa que Iusgo so va
& emplear, hasiendo gue los liguidos da
looidn saigen por Ia extremidad afliada
de Iz burgts. Lusgo se llena ia burata
hasta afgo méa arriba del cero con ia so-
Iucién decinormal de gosa, se abrs rini-
damento Ia pinza de Ia burets al objeto

da que al tubo de salids esté completa-
meonts lleno de lquide gin que quede
burbuaja de aire; Inego g0 enrasa el Hguis
¢io con el cero ds la burata, Se coloca o}
vago que contione e! vino debajo de la
burdta y encima ds uan papel biznco v se
le va sfiadiendo gots 4 gota Ia goss, fijin-
dozs en la variasién do color qus va ex-
perimeniando el vino y, cnando este co-
lor sea el verde obdeuro, entonces go afia-
de una goia mis de la =olucifn aloalina
y con una varills ge procede al toque del
ving con un papel de tornasol sensibie;
sl 89 vuelve rojo, ge afiade otra gota y aei
80 sigue hasta gua el pzpel no vasie do
colar, 1o que nos indicard que log Acido
del vino esifn complatamente neoutraii-
zados. 8o lee el niimero de ¢s. de sosa
empleados, log cuales multiplicados por
0,49 nos dardn s scidez total por litro de
vino en %cido walfiirico. Si en vez do ox-
presar 1a wecidez totel en dcido suifirice
intoress exprosarla en fcido ifririco, go
po emploard el coeflcienis 0,76 en voz
del 0,49, .

8iel vino ‘es blanco, g8 procederi de
igusl manera, solaments que no hibri
necoeidad do proseder al teque, sine qus
soirf afiadiendo ol liquido alealing hasia
que ge obienga el color roga porsisivnis,
COon el nfimero de ce. empleados £o opo-
rard como en ol 0aso antarior.

Para pasar de la &cidez total expregada
en icido sulfarico 4 1a acidez fotal expra-
sada en Acido tirtrico, bastars multipli-
car la primera por el coefleiente 1,53,

La acidez toial 9e expresari en los ho-
Istines en feido sulfdriso y en 4cido tde-
trico, con una cifra decimal.

La fabla que sigue da directaments ia
agidez en sulfdrice, en tartrico y en acé-
tico, gegln ¢l nfiimero ds ce. y dfcimas
de cc. de sova N/10 emplesdos desds
un co. hasta 10 co.

) Tabla IV que da la acidez por litro de vino en dcidos sulfdrico, tartrico y acético,
seghin el ndmero de centimetros cibicos de sosa N/10 empleados, operando sobre 10 centimetros ofbicos de vino,

SOSA N/10| GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ [|SOS A N/10] GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ [}SOS8A N/10) GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ
EMPLEADA ; : EMPLEADA o EMPLEADA, - —

[ome, En sulf@rico.|Bn tartdrico.| En asético. Cm?. En sulfdrico.|En tartdrico.] En acético. Cm?, Bn sulfdricoEn tartirico.| En acético.
6,1 0,049 0,075 0,06 1,3 0,637 0,975 0,78 2,5 1,225 1,875 1,50
0,2 0,098 0,150 0,12 14 0,686 1,050 0,84 2,6 1,274 1,950 1,66
0,3 0,147 0,225 . 0,18 1,5 0,735 1,125 0,90 2,7 1,323 2,025 - 1,62
0,4 0,196 0,300 0,24 1,6 0,784 1,200 0,96 2,8 1,372 2,100 1,68
0,5 0,245 0,375 0,30 1,7 0,833 1,275 1,02 2,9 1,421 2,175 1,74
0,6 0,294 0,450 0,38 18 0,882 1,850 1,08 3,0 1,470 2,250 1,80
9,7 0,343 0,525 0,42 1,9 0,931 1,425 1,14 3,1 1,519 2,325 1,86
0.8 0,392 0,600 0,48 2,0 0,980 1,500 1,20 3.2 1,568 2,400 1,92
0,9 0,441 0,675 0,54 21 1,029 1,575 1,26 3,3 1,617 2,475 1,98
1,0 0,430 0,750 0,60 2,2 1,078 1,650 1,32 3,4 1,666 - 2,550 2,64
1,1 0,539 0,825 0,66 2,3 1,107 1,725 138 3,5 1,718 2,625 2,10

~1,2 0,588 0,360 0,72 2,4 1,176 1,800 1,44 3,8 1,764 2,700 2,16
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SOSA N/10] GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ |[SOSA N/10} GRA¥0S POR LITRO DE ACIDEZ ||SOSA N/10§ GRAMOS POR LITRO DE ACIDEZ
EMPLEADA EMPLEADA EMPLEADA
Cro®, En acético, |En sulfdrico.|En tartirico. 0;1.3. En acético, {En sulfdrico |En tartirico. C;ﬁ. En acético. En sulfGrico.{En tartarieo.
7,6 0,912 0,745 1,140 85 1,020 0,833 1,275 9.3 1,116 0,911 1,395
7.7 0,924 0,755 1,155 8.6 1,032 0,843 1,290 9,4 1,128 0,921 1,410
7.8 0,936 0,764 1,170 8.7 1.044 0.853 1,305 95 1,140 0,931 1,425
7.9 0,948 0,774 . 1,185 8,8 1,056 0,862 1.320 9,6 1,152 0,941 1,440
8.0 0,260 0,784 1,200 8.9 1,068 0,872 1,335 9,7 1,164 0,951 1,455
81 0,972 0,794 1,215 80 1.¢80 5,382 1,350 9,8 1,176 0,960 1,470
82 0,984 0,804 1,230 9.1 1,092 0,892 1385 9.9 1,188 0,970 1,485,
8,3 0,956 0,818 1,245 8,2 1,104 0,902 1,380 10,0 1,260 0,980 1,500
8,4 1,008 0,823 1,260 .

Cuzando el nfimero do eentimetroz i~
bisos de sesa N/10 empleadcs hxya sido
supsrior 4 10 ze emplesrd 1a tablia anie-
rior del modo como se hz indieado para
el caro andlogo en la tabla IV,

Si el vizo pressnta una acescencia muy
maragsda (superior 4 dos gramos por kitro
en &cético) para aplicar el procedimisaio
que seavamosn de indiear, se opsrard sola-
mernts sobre 25 ce, de vino que se adicio-
narén del miemo volfimen de agua des-
tilsda,

En este caz0 los resultados dados por
183 tabias anteriorea deberin ser multi-
plicados por dos. ' ‘

Iiféiodo Mathieu.—Es bastante mfs ris=
pido gue el anterior y pueds ewmipicarde
espscizimente pava las transacciones co-
n;‘erciales 0 cuundd s6 disponga de poco
viro, : ‘

Para ponserlo en prictica so emples un
apzrsto que eonsta de un matraz de fon-
do resiondo de uncs 5) co, de capacidad
¥ &8 booa anchz, tapado por un tapdn de
caucho de dos agujeros, per uno de log
cuales atraviera un tubo gue comunica
oon un serpentin, ccloeado dentro de un
refrigerants, y, por el otro, un tuba con
llave que termina en wua parte ensan-
ohada en forma de embido,

Para operar se introduce en el matraz
10 c3. e vino, se hace harvir hasia gue
2o obiengan 4 on. de destilado que e re-
ooFen en una probets graduacda; Inego so
dejan enfriar un poco, y abriendo ia llave
8o introducen en el matraz 6 cc, da sgna
desiiiads y se hacs hervir de nuevs hasta
obtenar otroe 8 ce. dg destilado, y s re-
pite 12 opiracidn otras dos véces régo-
gisndo ep cada ung 6 o, obteniéndose
asi, en total, 24 co. con cuatro destilacio-
nes sucesivas, T

En este liguido destilado e determina
el nlimers de centimetros ¢tbidos de
gozn N/10 gue hagon fsite para neutyell
zsrlo; 4 esty nlimero de centimatrok oi-
bices so le sfiade su décimy parie y son
Jos centimetros clibicos de snsa al désime
resuiiantes se determina la acidez por Ia
tabla IV, puesto que hemos operado con
10 ¢e, de vine. .

La acidez vol4til se expregsrd, en loa
bolstines de an4lisis, en #cidé deético con
una decimal,

VI.—DETERMINACION DE LAS MATERIAS
° MINERALES,

1.9 Atétodo por incineracién.—Cinsuen-
ta cantimetros olibicos dé vino colocadosn
‘en una clpsula de plaiino de fomdo pla-
no ss ponen & evaporar al bafio maria,
go carponiza el residuo sobre una peque-
fiz llama hagta que no desprenda vapo-
res, ovitando el ozlentar demasiado foer-
1o pera que no hsya pérdidas por pro-
yotciia. Se introduce la cdpsula en un
bornc de mufla y #e incinera i tempera-
wura n:¢ superior al rojo nacients; cuando

la incinerscidn es completa se deja en-
frigr 1a odpsala on un dessecador, 8¢ poss
rdpidamente, ¥y dedusiendo Ia fars, el re-
sultade, multiplicado por 20,dard Ia pro-
porcidn de senizas por litro.

8i 1 incineracion se hses eon difloul-
tad se humedscen las conizas afin narbo-
nesas con algnnos centimetros clibicos
de agua doatilads, 99 desecs y se calienta
de uuevo 8l rejo nzeciente, pudiendo re«
patiree sata operaridn hasta desaparicifin
compisia del regiduo carbonnso. Ei pero
de iz8 conlzas e expresard en los bole-
tires, aproximade con dos decimales.

2.° Méiode eiectrequimico e Duloit el
Duboux (1).—Es muy répido y sufizisnia-
mente exzoto en general, para empleario
una vez determinads la eonductibilidad
eléotrica egpecifiea del vino 4 25°, y cono-
oido su grado de aleohol se aplicari la
formula :

c (m X 10° + n) (4 + 20)

3340

en Ia ocusal:

C Cantidad de materias mineraies en
gramos por litro.

5 m0 Conductibilidad especifica del vino
25°. '
n QOoeflcients de ocorreceién varia-

ble con m.

A Aleohol en volumen por 100,
Log valores do » vienen dados porla
siguiente tabls: :

Guando m 3 105 estd comprendido
entre: -

b T R P 3
150-174 . ccvninuinnnnsrncaanscans 6
175199 cvcieinnnccronnunsennanssl &
2002240 .crarerassanrranraroanes| 12
225-24% et iniennnronn. craneees 15 .
250-274 ccvcarananencnsnns esevass| 18

075299 i ice virsesisnansanreroes] 23

800324..c000ceiiisonaesinreanicl 26
825-84%c.0ncnrsvscartocanniaanas] 30
- 850874 ¢ e iacenncninioriiosennes| 84
375-399..cvnnianeccoraciiisraan..| 88
v400'424-1-.----‘ ..... IEEERPEREE N XK 42
S 425449 . 0uieeiieieicnenniiaaeees] 46

50

450474 .0 vieirenerincnnaniinee

VIIL.—DETERMINACION BE LOS SULFATOS,

Método oproximado fiando limites (ma-
Yor 6 mencr qus un gromo y mayor 6 me-
nor que dos gramos por Vitro),—En un tubo
de ensayo 86 ponen 10 ce. de vino y Be
afiaden uno 6 dos co. de liguido gipso=

(1) Para la técnica de este método
vézse la obra: L'analyse des vins per vo-
lumebrie phisico chimigue, de MM, Dutoit
ot Duboux. Lausanne, 1912,

- hagta hallar el minimum de la
multipiicado por 6,435, dars Ia cantidad
. de sulfatos expresados en gramos de sul-

métivioo espocial (nuya proporeién 8o in-

diea on el sitio oorrespondisnte), ssgin

ge quisra daterminar ol primero § segun -

do limite, #3 agita y se filtra sobre mn

pequeiio embudo, resogiendo el liguido

Aiuradedo en otro tubo de enzayo y ro--
pitiendo Ia filtracién hasts que el liqui-

do recogido regulto compleiamente bri-

lianta.

_A eszte liquido g0 afiaden vn par de go-
tas del licor gipsométrico; si el liguido
no 88 enturbia aun después de sgitar, la
oantidzd de sulfates del mismo serd in-
forior 6 4 lo més igusal aliimite gus sein-
vestigs; 51 e produse enturbismiento, 1a
cantidad de sulfatos serd superior 4 di-
gho {mite, ‘

Bétedo gravimélrico,—Cincuenta oe. do
vino acidulado con un ce. de fcide slor-
hidrico y colocados en un vaso de Bohe-
mis, s calientan sobre una tela metiliea;
cuando estin en ebullicién se afiaden
cinco ee. do una golucién de cloruro hé-
rico al 10 por 100 (cantidad, en gemeral,
suficiente para precipitar todos los gulfa-
tos), to deja hervir durante algunos ins-
tantes y reposar después en caliente cua-
tro 6 cinco horas. :

Sa recoge el precipitado de sulfate de
barita sobre un filtro de cenizas conoei-
daz y ge lava rapotidas veces con agua
caliente hasta que las aguag de Iavado no
g8 entarblen con el nitrato de plata,

So desessn filtro y precipitado y luego
80 ealcingn 6 incineran en una capsula 6
orisc! de platino. -

Ss humedsoce ol sontenide de la c¢ipsuia
con un poco de 4cido sulfiirico, se doja
evapoerar éste y ealcinando de nuevo li-
geramento so pess despuds de dejar en-
friar l1a oipsula en vn desecador. )

E! peso de sulfato de barita multipli-
cado por 14,94, dard Ia cantidad de sul-
fato por litro expresado ea sulfaio po-
tésice.

Los sulfatos ge expresarin en el bole-
tin de andlisis con una decimal,

Método electroquimico. — Se colocan

' 50 ¢a. de vino en ef vago electrolitico y se
' gonstruye. la grifles, rezultando de las

adiciones sudesivas de ocantidades ocono-
gidas de una soluci6n de hidrato de ba-
rita N/4, _

El nimero de oc. de barita gastades
' grifioa

fato potésiso por litro. Lo
Para la t6ounica de este método véase la

"obra I analyse des wvins por volumetris

phisico-chimiqgue, de MM. Dutoit y Du-
boux, Lausanne, 1912, ,

VIIL—DETERMINACION DE LAS MATERIAS
REDUCTORAS, .

En determinaciones exactas deberd ha-
cerge la determinaci6n del azficar reduc-
tor por el método graviméirico, el volu-
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métrico so emploars solamonis en doter-
minaciones sproximadas 6 para ensayos
previos.

Wétedo gravimétris, — o) Proparacin
del vino.—Se tyman 100 ec. de vino v B8
nenfralizan exsctamente oon una soiu-
Ci%n Go soBa chustica, se ovipora el if
guido hasia redusir su volumen al forsin
dol primitivo, ge trasvasa el residuc 4 un
matraz oulibrado ds 190 ce., zo dojs =n-
friar v 59 completa o volumen hasia
100 ge, con agus desmtilada, ss afiadenm
i : ’ 1¢
10 0e. de subscetats ds plomo y se fllira
scbre flliro seco. A 80 ce, del Hquido
filtrado se afiaden 7,8 co. do una solucida
gatorada (4 20° centigrados de tempera-
tura) do sulfato de sodio para precipitar
el excsto do plomo, y 8o agitard y se fli-
trard. Eets liquide flirado es ol gue sa
empleard pars la determinncidn del azéi-
car; pero como con las oporseciones auta-
riores el volumen del vino ha aumsonts-
do en un quinto, habri gue fenerle en
cuonta al hacer el cdlculo de 1a cantidad

de aziicar gue dicho vino contiene,

b) Dsterminacion del azizor,—El vino
no debe sontener para esta determinacién
mén ds ur gramo do azhassr en 100 as.;
deba, pues, hassrse uw ensayo previo
por ol méiode volumétrics (que abajo
88 degoribe), para determisnar aproxima-
damsnis i sildad de patoer; ol osia
perinr & ta Bjada aa-
iluicd con sgua destila-
da el vino desolorads, sepfa ), en Ia
proporsibn eonveaisnte, nara gus o} fan«
to poy cianto de aziiveyr no pazs dsl limiie
sefiniado.

82 ponen en una oipsula de psreslona
50 ¢c. da Hguido Fehiing (véags la prapa-
rasidn da este liquido en el sitio sorres.
pondiante) y 25 co. do agua desiiiada, se
hags horvir y suando extd el liguido en
blena ehuliicidn se adaden 25 cn. del
vino preparzdo, como 8¢ ha dicho, ge
mantisna la ebullicidn Auarsnie dos mi-
nutoz exastamenta v 8s flitra en calisnts
gobre amiantc en un eriscl ds Gooch 6
en tubo de Alitha previamente terados,
80 lava gucesivaments el pracipitado con

cant
toriorinonta,

agua destilada hirviendo, con aloohol ¥
con &ter y se oxzida el precipitado de
oxidulo ds cobre, calontindolo sl rojo
sombra en una corriente da aire; se ob-
tiens o1 6xido do cobre formado pesando
el crisol 6 tubg, y deduciendo de aeste
pesc ia tara antsriorments hallada; ol
peso dal dxido de sobre formado, mulif-
plicado por el cosfleionts 0,799, nos darg
¢l subra exiatents en dicho oxido y se
buscars la cantidad do szficar reductor
gue corrasporde al peso de cobrs halla-
do on la tabla VI que més abajo se oon-
gigna,

Esta cantidad de aziiear es la que exig-
te en los 256 o6. de! liquido empleado; se
oalouiard Ia caniidad que corresponde al
litro da vino, tsniendo en cuenta el au-
mento de volumen del 1/5 por la prepa-
racién del vino y 1= dilucién en el caso
gue #a haya efsctnado. El resuitado se
expresard ‘en log boletines, en gramos
por litro con una cifra decimal.

Tabla VI para la determinacién de las matsrias reductoras por el método gravimétrico,

COBRE | AsUGAR COBRE | AZUCAR COBRE | AZUCAR COBRE | AZUCAR || cOBRE | AZUCAR || GOBRE ! AZUGAR
_— REDUCTOR — REDUCTOR - REDUGTQR — . {REDUCTOR — REDUCTOR - REDUGTOR
Mg. Mg, Mg, Mg. Mg. Mg, Mg, Mg. Mg, Mg. Mg. Mg.

. : l |

10, 6,1 64 323 115 60,1 167 88,1 219 117,0 271 146,7
11 6,8 64 32,8 116 60,7 168 88,6 220 117,5 270 1472
12 7,1 65 83,3 117 61,2 169 89,2 2921 1181 278 1478
13 7.6 66 33,8 118 61,7 179 89,7 222 1187 P74 1484
14 8,1 67 34,3 119 62,3 171 90,3 238 119,2 275 149,0
15 8,6 68 34,8 120 62,8 172 9.8 224 1198 276 1495
18 9,0 69 85,3 121 63,3 173 91,4 295 120,4 277 150,1
17 9,5 70 35,8 122 1638 174 91,9 225 120,9 278 150,7
18 10,0 71 36,3 123 64,4 176 924 227 1215 - 279 151,3
19 i0,5 72 36.8 124 64,9 176 -93,0 228 1221 280 151,9
20 11,0 73 37,3 125 65,5 177 93,5 . 229 122,6 281 152,56
21 11,5 74 37,8 126 68,0 178 94,1 230 123,1 282 158,1
23 12,5 75 38,3 127 66,5 179 94,8 231 123,7 283 153,7
24 13,0 76 338 128 07,1 180 95,2 232 1243 284 154,3
25 13,5 77 39.3 129 67,6 181 85,7 233 124,9 285 1549
26 14,0 78 39,8 130 68,1 182 96,2 234 1255 286 155,5
27 14,5 £ 46,3 131 68,7 183 96,8 235 126,0 287 156,1
28 15,0 80 - 40,8 132 69,2 184 97,3 236 126,6 288 156,7
29 15,5 81 - 41,3 133 69,7 185 97,8 237 1272 289 1572
30 - 16,0 82 41,8 134 70,3 186 98,4 |I' 233 127,8 290 157,8
31 16,5 83 42,3 135 70,3 187 93,0 239 128,3 201 158,4
32 17, 84 42,8 138 71,3 188 99,5 240 128,9 292 159,0
33 17,5 85 434 187 71,9 189 100,1 241 129,5 293 159,6
34 18,0 88 43,9 138 72,4 190 100,6 242 1300 294 160,2
. 85 185 87 44,4 139 72,9 191 101,2 243 130,6 295 160,8
86 18,9 88 419 140 73,5 192 101,7 244 131,2 296 161,4
37 19,4 89 45,4 141 74,0 193 102,3 245 131,8 297 162,0
38 19,9 90 46,9 142 74,5 194 1029 246 182,3 298 162,6
39 20,4 91 474 143 75,1 165 103,4 247 182,9 239 1632
40 20,9 92 47,9 144 75.6 196 104,0 248 133,56 300 1638

T4 9214 93 48,4 145 76,1 197 104,6 249 134,1 301 164,4
42 21,9 94 | 489 146 76,7 198 105,1 250 1346 302 165,0
43 22,4 95 49,5 147 - 27 199 105,7 251 135,2 303 165,6
44 229 96 50,0 148 77,8 200 105,3 252 135,8 304 166,2
45 934 97 50,5 149 78.3 201 106,8 253 1363 305 166,3
46 23,9 .98 - 51,1 150 78,9 202 107,4 254 186,9 306 167,3
47 244 99 51,6 151 79,4 203 107,9 255 1875 307 167,9
48 24,9 10 - 52,1 152 80,0 204 108,5 256 1381 308 168,5
49 954 101 52,7 153 80,5 205 109,1 257 138,86 309 169,1
50 25,9 102 53,2 154" §1,0 208 109,6 258 1392 310 169,7
51 26,4 103 53,7 155 81,6 207 110,2 259 139,8 311 170,3
52 26,9 104 54,3 156 82,1 208 110,8 260 140,4 312 170,9
53 27,4 105 54,8 157 82,7 209 111,3 261 1409 313 171,5
54 279 106 55,3 158 832 |- 210 111,9 262 141,5 314 172,1
55 28,4 107 559 . 159 83,8 211 1125 263 1421 315 172,7
56 28,8 108 56.4 160 84,3 212 1130 264 142,7 316 173,3
57 29,3 109 56,9 161 84,8 213 1136 265 143,2 317 173,9
58 29,8 110 57,5 162 86,4 214 114,2 266 1438 318 . 174,5
59 303 111 58,0 163 85,9 215 1147 267 1444 319 175,1

- 60 30,8 112 " 58,5 164 86,5 216 1158 268 144,9 320 175,6
61 31,3 118 59,1 165 87,0 217 115,8 269 1455 821 176,2
62 31,8 114 59,6 166 87,6 218 116,4 270 146,1 822 1768




- 148 _ 19 Julio 7613 I Gaceta de Madrid, — Ntnt, 200
COBRE | AZUCAR ; AZTCAR CRE ifaJ. o A, nR 75C VAl
— REDUCTOR COERE REDUCTOR COERE _n‘g%li}lcﬁ‘%al COERE Rgigcct‘%n Coib B R‘%‘ﬁ%c‘&ﬁ)nl COERE R%f)UUCcA;‘%R
Mg, Mg. M. Mg Mg, ] Mg. g, o, Mg, ”g i Mg, g
?23 1774 542 183.0 ge1 200,4 - 379 2117 387 228,1 415 l 2357
224 780 343 130,8 362 201,1 580 212,4 338 223,7 416 2354
325 178, 814 190,2 363 201,7 381 2130 303 2243 417 27,1
?20 173,2 345 1608 364 202,83 382 213.6 460 22429 418 237,8
§2Z 179,8 348 161,4 365 202,0 283 9i4,3 401 925,7 419 2385
:320 180,4 347 152,0 366 208,68 384 214,9 402 226,4 420 2392
:@29 181,0 |- 848 192,6 367 £04,2 385 215,5 403 227,1 421 239.9
:333 181,68 345 193,2 263 2048 335 216,1 404 2378 422 240;6
331 182,2 350 193,8 369 235,56 287 216,8 408 228,6 423 2413
332 182,8 251 194, 370 206.1 348 217.4 405 2293 424 242,0
333 183,5 362 1850 47 08,7 %89 218,0 447 230,0 425 2427
33% 16541 353 195,6 812 207,38 3908 218,7 408 280,7 426 243,4
335 1847 3b4 196,2 873 208,0 3N 215,83 459 %31,4 427 2441
336 185,4 358 196,58 374 203,6 392 219,9 410 2321 498 244 9
337 186,0 356 197,4 375 259,2 593 9205 411 232,8 429 2456
338 1686.6 357 198,0 276 2039,9 394 9219 412 2335 430 246.3
gzg 127% 358 193.8 277 4310, 345 2218 413 2343 431 247;0
187, 359 169,2 518 2111 §98 . 222.4 414 B 3 ¥
341 168,4 360 199, ’ o ’ 250 2 2
Método volumdirics aprowimado, — Bl | nutos, sl exbo do los cnales ss afiadidn | ta reducoifn & Ia mitad del volumen del
VinG se prepara segin gs ha explisado 2 G0 ioeidn de Aeido suiffirico | vino. Bl daido sulfuroso pasa con el des-

para el método gravimétriss (a),

So dispone una serie Je inkos Viclsl
{tubos de ensayo de unas des deniimateos
de diametro ¥ %5 eontimétros de altura),
¥ ep. cada una de elios se ponsn b5 co. del
Tiae deeolorado; en el primsr tubo 8o
afladen 1/2 co. de liguido Fehiirg; en el
segundo, 1 oc.; en el fersero 1,5 etes 7o
Hatroducen todos los tubos Violet en un
ébegio maria hirviendo Lasta gus todo el
«oxidulo de sobre formude so haya preci-
pifado, 55 deja repogar hasia guo ol ligui-
do e5té completaments claro y sa deser-
mina por comparacidn on cuil ge los
tubes es meyor ia docoloracidn (en aguel
e que no %e rnotoniel color azul ni sma-
rillo, exseso & defssto ds licor de Fehling);
anotando el niimsro ds sentimetros clibi-
©ood 20 Higuido Fehling gastzdos en diche
#ubo, ze dodueird la caniided do uzfiosr
reductor qus el vine cuntiens,

tonisudo
@i cuenta que un seniimeiro obbico du
dicho liguido Fehling ecrreaponds & 1,20
gramosg de aziedr por livs.

Ei resuitado se expreserd on gramos y

madios
Tigwo, -

En el caso de que se quiera ilevar algo
zmﬂ;s lejos la velativa sxsctitud doe esis
méisdo pueds eiiadiree ol liguido Fehling
apmeniando en cada tubs 1/10 ec. em
lugar de 1/2 go., como 86 ha exglicedo,

Puede operarse tumbidn, volumébtirica
¥ aproximedamente, con wna burets, &i-
vidida en dadcimias de esnilmetro olibico,
que contenga el vino dscolorado y redu.
ciendo con &1 el liguido deo Fehling dis-
pussto en tubo da Violette,

gramos Ge szilear reductor por

IX.—DETERMINACION DEL GAS SULFURQSO
TOTAL.

_ﬂ{étado oproximado ¢ prelftminar.—;—_.s
nutilizable s6lo para vinos biancos rosa-

dos y e aplicard en todos los cagos en |

que no 86 requiers gran precigion & se
gogpeche que ia cantidad do gas suifurn-
50 0o eatd muy proxima & los Higites ad-
micidos,

5o medirdn con una pipeta de 20 ce. de
ving gue 8o introducirdn en uns pogue-
fia botella, 6 mejor en un tukbo ancho con
bota, cerrado por un exirento, so siadi-
rén 10 oc. de una guiucicon slcalina, s
cerrari el tubo 6 butolia, gs agitard of i
guidy, invirtiSudolo vuaice § sisco voos,
y #6 Gojerd gn iopune Cuvasts gqulnes pis

=

¥z poeo de solusién de ¢ngrude ds al-

Ismadiatamente sa vorlerd sabrs ol

ino, ds oo, en od, primaro, ¥ lusgo gota
5 gota, una selusién de yodo N/50, hasta
quo persisia ls eolorasidn azul vigiada
predusids por &l yodurs dealmiddn, pro-
curando & cads nneva adisidn cerrar el
tubs y agitarlo invirtiéniolo dos 6 treg |
venst.

Bl nimero de ge. da Hauido de yodo
emplaados, muliigiteado por el factor 32,
51§ en miligramos por titro ol anhidri-
de sulfureso foiel comienido en &l vino,

Para la preparacion da los resctives
indisados v8ase ¢l lugar correspon-

corf cusndo @8
n ol desado &
en el engeyo
volumbivi
posto 4 s
dol limite ido por lag leyss.

Dehars a ga glemors por los vines
tiniod, :

2 método £ segnir sord el de Haas,

Se preperard un aparaio destilatorio
compuests de un metraz e unog 400 co.
osrrade por pu tapén de cauchn atra-
vesado por ires tubos de vidrio, uno
de 2llos quo lwgard haste el fondo del
matraz, permitiendo la comunieacidn 4
voluntad {mediants ezpite 6 pinza) con
un zpsrato productor do ges earbdniso;
el segundo iubo gerd un tubo embudo
eorrzdo geh un tapén de cancho, y el ter-
egro gerd simploments de dssprendimien-
to en comuniezcién con un refrigerante
en cuya parte ferminal del serpentin se
adaptars un tubo de sbsorcifn cuya ex-

tromidad efllada se intredueiri en un-

masraz de 250 oo, hasta tosar el fondo.
Se empezard por expulsar el aire del
aparato medianie una eerriente de gas
cxrbiniso, luego se introducird en elma-
traz wna solneida de yodo N/50 en canti-
dad aigo saperior 4 la que ¢l ersays vo-
lamétyico prefiminar haya indicsdo ser
neoegaris, bastaedo en gencral unos 50 ce;
goruidamonte se verterin perel tubo em-
budo 100 ce. de ving medidoy con unz pi-
peta, y despuds cinec co. de eido fostbri-
ng irdpodo, cerrando finalmente dicko
tubs embude.
So eplentard sl prople iempo gue 58
hard pasar vog débil corrienie do gas
Gl : Hovard 1a destilacién hag-

tilado, siende oxifade por el yodo ¥
traneformado en Aado saiftrico. Si du-
pafte In desiilacidn ol Hgunido del matraz
gueddes cuai decoiorado, inmediatamen-
to 30 afiadird unna caniidad pradenciat doe
golusién de yodo. : .

So desajojarf, por suavs, ebuliioion, el
exzero de yoda del contenido df»l matraz,
go acidulars con doido s:}grhidrmo,prem-
pitars por el elorure bérico, Bltrar4, la-
vari, caloingrd y pesard. Multiplieando
el peso noto por 2,7465, g0 rondra on gra.
mss, por litro, el anhidrido goifaroso to-
tal. Esta oifra deberd indicm'se en los
bolotines en gramos con tres dcimales

X.—-DETERMINACION DEL GAS SULFLERCSO
LIBRE.

Méiado sproximade ¢ oreliminar.—Es
utilizable Gricamsnte para log vinowm
blancos g rosados, ¥ s aplicard siempre
gue no se raguisra gran procisién 4 8o
sospecho guo la eantidad de gas gulfuro-
g0 1o ostd muy proxima 4 los Mmites ad-
mitidos. ,

Sa moedirsn 50 oc. de vine y se intro-
ducirin en un matrez de cuello largo, de
wnos 100 cc. de capeeidad, procurande
mantensr Ia extremidad de la pipsta cer-
ca del fondo, ds manera que nO se pPro-
duzsca sireacién del vino., Se afindirfr
10 se. de una solusidn ée deido sulfirico
(obtenida mezclando un volumen de 4ct-
do con dos de agua)y 10 6 12 gotas de
una solucidn de almiddn.

Tonmediatarente se verteri sobre el
vino, gota 4 gota, una solucidén de yodo
N/50, hasta qus la colornacidn azul 6 vio:
leta producida por el yoduro de almidon
persigta durants zigunos instantes, lue-
go de habar agitado ol liguido cuairo 0
cinan veess. ‘

Fata determinacién debs llevarse lo
més rapidamente posible. '

"EI niimero de co. de liguido de yodo
empleados, multiplivado porel factor 12.8
dar4 en miligramos, por litro, el anhidei-
do sulfureso libre contenido ea el vino,

Método sxacto.—Se aplicard cusndc 8
requiera gran precision en el dosaco i
cuando 1% cifra hullada en el prelimipar
8@ balle muy corea & en ol limite da la
duzis dmitida por las leyes. Debetd apli-
earss slompre pard los viios tintos.

35 detorminars, por un primer ensayo,
ol srhidride sulfarose tutal por el méatos
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do de Haas, que antes se ha degerite, por |
un segundo ens:7o von ol mismo apara- !

1o, poro aplicande el méicdo Mathiou y
Bilion sz haliard el combinzde. La difs-
rencia entre los dos engeyos dard ol gu-
hidrido sulfaress libre.

El snhidrido sulfuroso sombinado go
dotermingrd, sogln diche wétode, ya di-
rectomente ¢n ol iiguids destilado, ya
por diferencia en ol residuc de la destila-
¢ion. Se operard del modo siguient::
¢ 89 introduciria en un matraz ds unos
950 o6, 30 6 40 oc. ds 14 solucidn de yodo
N/60, cuyo mairez 83 eolooard debzjo dsl
tabo ds bola & do 2bsvreidn dsl apuraloe,
de forma guve su extretee afilado guede
gumergido en fa =olweidn de vodo; xo
dard peso & la corriemfe de snhidrido
oarbdénico duranie alguncs minwios pars
que gquede expunirado tode el airs del
aparsto y no pueda actuar zobre ol gas
gulfuroso del vino exiddsndolo.

Mientras dura esta operasin predimi-
nar g6 medirdn 10 ¢a. del vino 4 enzsyar,
ge introducirin en un pequeiis mzirag,
po afizadir&n slgunss goizm ds eng
do almiddn ¥ e dejars cnor de una bu-
rota 12 soltcién de yodo IN/50 hasta gne
aparezce muy unelsments la coloracid
azul, no imporiando gue e pase deot if-
mite, Sea n el nGmero de ¢, gasiados

83 tomezrdn 100 e2. do ving ¥ 88 iniro-
daoicin en el balén 6 malrez del apirsto
por el tubo-empude, s &fadirin dos co. de
4cido clorhidrico, luego 10>< n de lignido
de yodo, y al enbo de aignnes minanics
10 ><n de 18 golasidn de srasnito ds sodio
(véase o ru lngsr correzpoudienia la
prezaracidn de esto ifquids). Inmediats.
mento 48 cerrevd ol tubs empudo.

Bz dejarf zctusr o} srzsnite durznte
slguncs minvics, y 50 dest
dugir & ana miwd o1 vols

foraurdn precavteicnes pard evitay in ab-
goraidn del lijuido del mwatraz), y su re-
tirari el matraz junto con oi tubo e ah-
sorcidn, el cusl se levard con agna dosti-
Yada, afiadiends lag aguzs de laveds al
fiquido destilado.

Hobre el proiacto destilzdo se deter-
minarén los suifatoy por el métods ol4-
sico graviméirico zl estado d» sulfzto
béricoe, després de haber desal:jado pre-
wiaments el yodo en exteso por ebulli-
oibn snava, :

Ei peso del sulfeto, muliiplisado por
2,7455, da en gramos por iitrc el pigso da
anhidrico suifurcso combinade,

Como comprobacidn de eate resul
go dsferminardn lcs gulfatos emn el
duo de Ia destilselén dol gassulfe

“sotal (méiodo de Hass), lo qu2 now dard
el peso do los sulfatos existentes or el
ving; per oirz werie, a6 determinarbn los
sulfaton en o) residuo ds ia destilncid
del gse stilfurore combinade, La die
cin darf les suifatos prooadenies doela
oxidacidn del gas sulfurcso libies, fcs
ansiza expresados ¢n 10,. darin la dusis
de snhfdrido suifurcsso libro por Hire,

La media entro lss dos cifras halizdas
debor§ scopiaree como resnliado final de
egta determinzeidn, |

Bi durante In dsslilacids go ¢brervase
que al yodo del matraz gue recibe of do3-
tilzdo se desolora excorivamenie, ¢ sl
dirdn alggnos ce, w48 de lo solueidn de
wodo, .

Ea los winos duoss y saoe
FECOZErES U Tolomen nay or do dooiila-
do (1).

indo,

e
(1) Beppori du V Congres Isntarnalio-

nat de Chimie appliguds, Berlin, 1303.
- VIII Sgotion, volume LV, '

E! anhidrido suifarcss Ubre dsbaré 6x-
presarzo ¢n los
tres sifres decimaled.

w
B
b
3
&
1
I
kA
e
T2

XIL—INVESTIGACION BB La
COLORANTES.

Deberdn hucerse los ire ayon i
guiznies, gue goa log adopiades ofisials

mewnie en Franels:

1.° Se aloaiinizan 50 cc. del vino & en-
geyer, 89 leg afiads 15 ce. de aiechol ami-
lico por completo iscolore, ¥ se agifa
porfociamente. Eialochol swilico nodebs
enlorsarss eon diehs agitsoifin. Size con-
sorva inaplovo, 83 decsnta, 5o fifra y se

scidifica o] feido scéiicn, debicndo
conservarss tambidn insolore.
2.° Sotrata o vine por una solueibén

de snetato de mercuric (véass en su sitio
2 preparacion) hasta qua no ocambis de
coior Ia Jasa qua so formma, ¥y se afiade
iusgo magnesiz en cantidad sufclients
para que sg obionga un lHguido alesling
ga hierve vy g3 filfre. Al liguido fliradoe
g5 le afinde wn pequsiic exoozo da fcido
wifGriso dituido, von euys adisidn disho
fittrado debe conservarse incoloro.

3.2
sicto & ocho sontinetros do didmsiro ge
vierton 50 oc. del vino & enmsaysr, zo les
sfizdenus & dog goias ds 4oido sulfirico
2l désime, 8o sumergs en ol vino una
hebra de lana Blanea, y posmsans #

Gats dentrn d:l Hanido, se bisr
1 i minut 5

fquide 88 Ve 8Y5DOT
5 retiva Iusgo 1a heb

ros 44 resulizdoes diferentes 3 log fndd
dss, deberd dedmcirse la exisiensi:
matoria ocolorante no nasural en &f vino
analizade,

Para la invostigacién dol caramelo véa-
ge méis adelante.

X{I. — DETERMINACION DEL ACI0O
TARTRICO TOTAL

Método Postour- Reboul.—Tdémenss 5000,
(o vino y adicidueseles £os eo. do uns
sclpoidn de bromuro potdsico, siendo
evaporzden despubs hasia sonslstencin ds
jarzbe, de una fluidez tal, gve permita la

it da los grisinies volumin-
g0 4 evémer gqua se forivardn.

La cipsmiz ou en seguida cobleria y
eonuoryaaa cuniro & eluco &iss en losal
freano, }

Pasado esto tiempo, 83 prognde § sfac-
toar tres 6 euairolavades, con 16 5 15 ¢a,
cata une, ool und solucidm alcohidiiea
& 45°, saturada de ditarirato, 7 so detar-
ralny, provia disolucidn on oslizute, la
asidive do diches sristales por msdin del
Hguidode snsn désima narm gl
15 do seatimeiros cdble
tiplicado por 0,2995, da
"ar08 pat kira de dci

mingcién rap e v eprosimade s
empieard el método do M. M. Dutolt y
Duboux 4 base de Iz conduetibilidad
elégtries,

Para ello, so introdusirdn en el frasco

1 glectrolitico 30 co. de vino, ocho de 4¢ido

0§ beletines ¢ gramos con |

En uua clpsnia do poreelung de

i &cbiico glacial, de uno 4 1,5 de smoniase

1,300,480, do una solucidén saturada

. fle aeatato do ursailo y 20 ce. de alachol.

By sustituirg Iz grifles oorrespondien~
to empisendo Iz barita N/4.

La cantidad de dcido tdrtrisn total, por
Hirg, se obtendrs por fa formula

X = (a > 3833 —n)0,01875

en la que @ representa el niimero de eens
timetrog ¢bicos de reactivo consumidos
hasta el punto singulsy, y # el niimero da
centimetroz clibicos por iifro que corres«
ponden 4 ot sulfatos del vino, determi-
nados previrments por via eleciro quimi«
0a con el mismo reactivo. i

Consfiliose para Ia técnica operatoris
de esie método la obra ya citada da
M. M, Duioit y Deboux,

XIIL—DETERMINACION DE LA POTASA
TOTAL,

Pingsnse 20 ve. do vinoon una hoisllg
ebnicn (mairaz de Wienmeyer), de fome
do plano, do cabida de 250 ¢n. Afisda-
se na ec, do ana solusidn al 10 por 100 dg
Acido tartrico en agua sleoholizadz hasts
20° y 40 co. do una mezola de voltimenes
iguales de éter 4 65° y de alsohoi de
9G°, agiteso y ¢6jess el matraz en repose
durante teez dfas 4 Ia tomperatura ordi-
nszia,

‘Transourrido egis tiompo, desdatose

el sguido gus contiene Ia flola sobre um
fiiiro sin p) 5 y Mveso ésta v ¢l fil-
oon ung pequefia contidad de 1o moez-
» oidreo-gleckolion,
Fars sliminar las peguaiias cantidades
ido tariviso libre gua pusdan gue-
n al £iiro, viértanss en los berdsm
de 4ste gota £ pois alechel de 95°, uago
introdazesss €1 papsl filiro en ol msutraz,
so 40 oo, de agua caliente pavs ras
ziiver el progipitade ds bitertrato, que
esih adheride 4 lag parades del matraz,
msniéngass anos instaniss 4 un ealor
srnye, ¥y luege efiddese nua solucidn zl-
echilics de pehenol phtalainaal 1 per100,
Dstermipess & acidez con una solucidn
do zosa cdustica N/20,

Dal ntmerc da og, de esta solucién, ne-
cosarios pars abiener la saturacién, mul-
tiplieando 0,47 y afladisndo despuss 0,92
so cbiendrd ia cantidsd de bitarirato,
correspondionte 4 la potasa totsl.

Para calouler ésta bastard muliipliear
por el cosflaients 0,2995, ‘

, Biresultado ge exprogard en los bole
tines en gramaes por litro con una des
oimeal,

. XIV.—DETERMINACION DEL ACInG
LACTICO

So procederd con arreglo al siguienta
métode, que es el gue 99 sigue cflciai-
manie co Saiz,

52 vierte oun una clipsnls ds porecelang,
el residuo do la determinacion ds les
fuidos voldtiles, sepiin ol método alemdn,

re neutraiiza exactamenle por madia
del agua de boriia, valiéndore como ine
é or del pavel de szolitming, Se afig-
den de 5 & 10 co. de una solucién de
cierars bfiriss el 10 por 100, se reduce
por avaporacidn hasta 25 6o, ¥ se nontra-
lza nueva y exsctaments por modio del

22 €8 barite. Saafisde lusgoe, por pas

iy § ech preogucidya, &
Hue o ve removiando el liguido,
siculiot puro de 95° hasta que se obtenga
6o 70:a 80 ouv. de liguido,

Il contenido de Ia cfpsula, que debers
lavarse con alechol, s6 verteri en uns
probeta graduada de 100 co., provista de

un tapon de vidrio, y 8q afiadird aleohof

L |
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hasta dicha medida. 83
pe flirard on embu
filtro viagade ¥ sace.

3ng) 80 AN
do luezo ol
80& prociza j?
que i cenizs
cad.

Be dstormire, por ditimn,
ded de estas confzas, pore
g0 indicard mie adelants. Uxx ce. dn

cfiustica, correzponde 4 80 mg. de dcido |

J4ectico, demend') tenerss cuidado de uo
emplear més gus 80 co. do! gfqmdo filtes-
do como #o ha indicado.

Deb» teneree on cusnts qre eunsnlo 88
frata de un vire rico.en sziisar ol procs-
dimiento gus acabs do indicarse no da
resitadon exacion.

La cantidad de feido Idctico se expre-

sard en los bolatines en gramces por Litro
pon ura desimal,
XV, — INVESTIGACION ¥ DETERMINLICION

DEL Acino ¢ITRICO.

He emplesri el sigmienie méiodo de
Deniges: So agitan OB BIA V4 iril’e de
vidrio, en mm elipsula de pawﬁumm,
10 ce. de Vino con wa grams O 3 ;8
medio de b%cxmo de plome ¥ o
una solueifn de suifalo  ds meres
{6xido merctrico, ¢l gos.; duids B
rico conssnirade, 20 coy sgas desiilade
100 ce.) ¥ 83 Ritrs,

Siel fi'trsdo no eals limpido se
la ﬁl!raeiéﬁ.

£e recogen, en un tube de enszayo, de
eiseco 4 soiz co. de fii iraao, £0 eziienian
hasta ebuliiciony seles sliads gota g zoti
(hacta 10 gotas) una Jo?m du oo :
gansty potdeiic ul 2per 100
puds da la gdieion da ou
2ras 86 va produciendo uss

Los vines maturales ¢
freismionto no presamisnm
ligevo e!lﬂifbiHMi{’_‘fU p
velo, debido & las trey
qua vontiers vorm

En eambio, &
por litra ol eni ;
10 acusads ¥ ed coompsit
sipitado nubosy & parids
por iiro.

Usz vez oomprobzda Ia
foido citriso en un vino, podrd evaluarso
aproximadamenie si cuantiz p\,r io
de ax81yod cmnm.,rauvoh solucivnes
de &cido citrizo g6 veior conocido v cunl
winos paturaley andioges adisicnados y
no adicionsdes de dicho 4ido,

ot s
ToR?

do 0,40 Orfu...bs

sxistancia deo

XVI.--INVESTIGACION BEL £CIDO
¢ XALICO.

Se sngmr{l [ s;gumn 8 precedimisnto
qus es ol edopiado ofigiaimente en Snius:
Tritsnas 50 ¢o, por una sclucica deo
oloruro edleico v por el amoniaco con al
objete de precipiter jog oxalstes y ies
. fosfatcs, Bl precipitzdo cbienida se inva
¥y 86 disucive en deidn clorhideies ditgi-
do; se alepliniza ia solueifn por el smo
miace, ¥y cGespady se le avidiflea }r el
deido avéiige, ¥
cipitado mo
plete, 59 oxun
identificar ¢f cxals

u\tu ehicico.

XVIL -——DE"“ER MINACIOR DEL TAKINO
Y MATERIAS ASTRINGENYES.

So emplesrs el procedinds
13, modiflsado por Carpend
rando ‘del modo signisnts:

So extreerd del comiro del envase ia
muestra de vino § ¢nsayar y se flliraré,

vio para dessomyp
ina d«ah\» ser

proxima-
meznto Ja mitad dol necesario para des-
SO DELAY © el indigo de susris qus g, por

co. Qg solucidn
rer 10 "vuda

nplo, son praciges 10
angénica pera d\m

(m {‘ETS" amea ‘wu*‘lia
qx:a rxaj,. z;pm}k,«,:.a :..fwma sineo 6. de
lo s:"i‘ur-if’m dc’a nrrmwgm“tn

e d’s la diga im*wmv d
zine; (76250 en By lngar eo-

50 M ﬁen vin

msa in provoreids ds sle ¥

fdeor ol
erazibn,
v1 J:a ms haya e
3 deo los dog torsion del
pvxvrwivc se gaitard Ia cdnauls del baiio

masrie, esiochndola sobra nn soporte, en-
(3‘*11'2 Jdo un waquefie mechoro, 88 reem.
plazard &t vine evaporado con sgis ca-
lienie vy e pordrs & hervir, La ebullicién
dehs gor muay suave y davar un minuto
préoximamente. Bl Igwido hirvieadn de
1z sdpsula con pu precipitnlo go verterén
re un filtre ecn ¢l fin do sepsrar el
sitado del H"‘?U%, tenfendo gram
ado en resoger 1040 o contenido da
is edvsule ‘mbm al flitro. Una vez qus ha
ﬁltrw}o el iiqwidfa s lava con un eurrto
ximamsnia, 4@ agua hir-
wdo do tznato de; clae

8 roen

t2 se tienela
o Li iam,u do
g8 gre foim

ire hauia qoa el
L GA00, PRTE R

: ‘,.a slguns 565 centimetron de :
“Ahora habid gure sepavar el tanino & 31
cine, con ol cual 08¥h combinago; esta se-

i

z dg p\ figes) 'n 5y *,a mchemra
parto del precipitado de
. deberd isolverss para
a1, Para oliose
; vua {rig, s3 ma-
jrém 10 oo, do doido guifirico concaatra.
;¥ 98 dsjsrin caer alguaas gotes enla
a ol reato del dcido ae verierd en

ei’ 18R )
Ei éoido suiffirloo descompone el fana-

to do sine y deja ol taninc en Ubertad, de
sueris que disslverd el fanato ex&stente
en fag paredss de Iz eapurla,

Se varteri en el hoc2l el agus dala
cipanla aciduiada eon e! dcido sulfirico,
repitiende el lavado varia8 veses, re-
uniende an sl boesl todss estas aguas de
lavzdo, agitindolag una vez juntasz, asf
comn ol litre, ¥ con ello iesapareserin
las dltimses frasas del presipitado de ta-
npte de cine.

3= esta suorte se tendrd en el bocesl el
{otal del tanino guo contenian los oo, da
vino oon lo8 gue s8 hays operado, aef
coma el eine del asetaie da cins, ol vual
gueda combiagdo cin el 4ecido gulftrico,
pero #in estorbar la ¢peracién qus nos
jnterega. .

Para dogiflosr akova el taninc se seca-
bara do llapar ¢l boesicon sgus hasta un
LTEZG Guo SO avgus en 61 Beﬂamxme dos
i . 30 mliadirén 10 ee. de digolocidn de
irdigoting, ¥ 8 cargard noe burata coa
1o disolunibn de pormanganato ds ps-
tana, '

V.érteso goia & gota sobra ol contenido
det beonl of Hanidao de la burefa, agitan-
do faerizmentes ¢ Mguido.

Bl color zzul gdisminugird paunlatinas-
mente do intensided, virsando 4 verds y
derprds el amariilo verdoso, ¥, por fln,
; ,ara»la sin tremo da verde.

1!“”“'&1u se clerra is bureiay
niimero do ¢2. de solueidn de
naio gie se heya nesesitado.
B, por ojewpio, 16,5 este ulimero

E)

oy ahora ¢dmo o calonla ¢l paso
ing erntenido en el vino: .

Supongzmas que al valorar 1a solaeida
do suifo | u.azgctm.«x, dei maodo egmo %o
irdica en el lugar eorrespondisnto, re
gustaron 124 oo, 49 le eolueibn da por-
mmmnata pera obtener el solor sward-
oy ghovra han eido necesnrios para obte.
ner este mizmo color 16,5 co., do suerts
qus 165 —124 =41, ecr{m los ¢c, &9 par-
mangansto degtruidos por el tanimo de
los eo. de vine con log gue 88 operd.

Subiondo akora gue oada 09, de IR 80«
Insién ds permsngsznato con que se ha
operado (véaso su preparacion en ellu-
gar correspondienic) correwponde 4 un
miligramo do tanino puro, 4,1 serfan los
milfgramesg do tanino contenidos en la
canfidad de vino somstido al anélisie;
pero como la transformaciéon del fanino
en tanato de cins y su pracipitacidn por
el dnido sullirieo no son oowmpleios, ¥,
)57 otra perie, iz sotubilidad del tanato
a9 oing én el azna hirviendo no es abso-
lutnmontn n,vi,., resnlia que 3 preocigo
{ plwar tx cifra obienida por ol coe-
nte 1,07 qas ies autores del método
celomiado pera coimpsoear Gichas
3 da error cuande el-andlisls se
fiz gohre un peso da 10 miligramos
ey €3 deoir, cuando e volumen
]yn‘u&'ﬁ(& nesesirio para descom-
puzmr ol tanino ge elava, aprommada~
menia, 4 unes 10 ¢, como hemos advers
tido antericrmente,

Sesults, puss, gue én ol ejemplo consis

derago en los centimetros sGbieos de vino
con gue #e haya operado, existirn 4,1 X
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por el fector
i suantia co-

- hnmw (pnrado scbre
10 oo da hq , Pesnitard gue por Hiro
de vino existiva 4;387)( 100 — 438 mili-
grawos == 0,438 grames de ianing y ma-
torias awtrmwamm, pues huy gue fousr
en cuenia gus este método dusifice el
" sonjonto de ouerpos esivingenies andlo-
gos al ianino,
El ropuitado do esis detorming
exprevard en los laboratorios en
ecn dos decimalss,

gijn e
g 2ok,

XVIII.-—-DETERMINAGIGN
DE LA GLICERINA.

Se sdopiard ol sigulente método, debi-
do 4 Tritlat:

V:éstonze 50 on. do vino en vna cipsula
de piata coloosds al bafio maris.

Se gvaperan con precaucidn & 76° pré-
ximsmenie los dos torcins del Yigaido.
En ests mowmenic se agregan cinso gra.
mes da wegro anivisl, pu%ve:rimdr;; 29
mezcle {ntimsmesats con el residuo y ze
evapora & srquedad completa,

Lx ;cm jao, ueu puis del onfriamisnto,
; ols bignk on un morfero
son ()",uo gra mes Go ezl viva,

La mezclz go or 15 entoross bajo ia
forma de un pulvo gris, quo po gs eglu
tina ni so athiore 4 los dedos. Bute polvo
g5 co'con en wn bBaldn v e fueriemsuta
gpindo duaranie ) EU208 minzics eon
-80 oo, do 8tar acdtioo depocato y libre de
alcoliol. Se Ritrs, decansando y onidsndo
de ropusar lea primergs poroicnes do M-
quido, qua sr:asiran sl principio un
poss 4o eal, ¥ wo repito olra vez ol mismo
trajamiento,

Se obiiene asf wa ¥guido sbacluia-
monte clare, senisnipndo oo disciucidn
la totslidad de la glicsrivg quare irata
ds separear, Cou sste objeto 82 &VApOTE on
varisg veces ol dies uciisu en una ofp
sula tarada previsments, comdo la usada
pure la daterminavitn 4 traeto 5620
& 100°% primero atl bsfio maria & 70° para
Qeszlojar la meyor parte del lar zebiion,

despuds ¢n lp estofs, & 60° hesta. psso

epastante, § 8o pesa la cdpaaia,
fas p(ﬂm’iiﬂs 43: hbmn h

ri2 con lsg

i Sricas t‘c*l e
1n ;_,uoermm 89 expredard on los boletl-
Bos en gramos por Hiro, sin decimal.

| XIK, —~INVESTIGSCION DR L& MANIFA,

Ea un vidrio de mkj 85 6VEPHTAD &
bgja tsreperatura de a.os 4 tres oo, del
vino 3 ensnyar.

Bi ésto contieme manita en cantila
apreciable, 6sts cristalizs y ge gresonis
al oabn de veinticusiro horas bajo I1a for
ma de ageiss brillaniss, muy finay y se-
dosaz,

XX —DETERM(NACION DEL NITRGGENO,

So tomsn 100 ¢~ ds vise que se enhan
on uu rputras oo Kjsldakiy se evaporan
& gequedad. :
© Ss ip afinden 15 oc. de dsido fo‘;f~ sul-
facice (quo ke vende en of comeraio ya
prosarado exclusivaments para esia do
terminasidn), ¥ ss pone on lu boca dsl
matraz-un embudo de largo telle ¥ 8o
calievnta primero como una. madia bora
con un foco ealorifiso poco imtenso, al
eabo de este tiempo se orlisnta hasta que
el liquido entre en ebullicidn ¥ se man-
fisne asf todo el tiempo necesario para

yuo la materia ao‘xcm se disuglva yee ob-

1, 07 =4 3‘37 miligramos 99 tenino, y mul- : tenga un liquido perfeciamente incoloro

y snsparen

mateez do fondo redondo de un liteo de
eapasidady ¢ lava variag voees el mateaz
Kjuvishl con pequsiiss porsiones de agus
y 83 irasvasan si otro matraz y asi ee con=
tinua hazte que Jos iguides de lowidn no
sean foidos.

Al matraz qua contisne ol iguido se lo
afinden uzas goies de fenolpiateina y
Iusgo golacidn da soga da 40 por 100 has-
ta gus aparezca €l sclor rojo do lx fa.
noiptaleing é mmadiatamente so use al
aparsto de destilacién -Aubin y se es-
lenis

Pam recoger ol amonfaco desprendido,
28 eclooa en el oxtremo del serpeniin un
V&0 qua centenga 10 ¢e. do sulfdriso
norsaal,

Cuando o desprondimisnto do amonfa-
ao ha eonado, Jo gue 86 conocerd sn gus
unH gat' del li\iuiuo dastinads o azulse
:poi genaible de tornagol,
A hapsr g onss f«a.dsmﬁtrmo eon ja
gusp novrasl. La d:’ferenﬁia enire 10 yel
nimsro do ¢, de sosr que se emiplean
en ¢l gnsayo muitipliceds por 0,14 de el
niteSgens por litre do vino. Hsta canti-
dad ze exprosard on los boletines con dos
decimales.

XXI.— DETERMINACI6 ¥ DE LA ALCALINI-

DAD DE LAB CENIZAS.

A lan asnizas prosadenics do 50 ce. g
ving, tretrdas copo g9 indisd on VI se
Ies atiadird aiguncs cantlimetros clbicos
do agus destilada hirviendo v o afiadi-
rén 20 oo, do Acide sulfieico N/10. So in-
troduoird todo el Hgnido y residuo en un

‘mairaz de Hrienmoeyer, lavando Ia cip-

suls que ocontisne gl conlzaz con peque-
ftap ountidades de agaa hirviendo ¥ 2fis-
diondp 1as nguss deol lavado &l enutenido
en of wmstraz de Erlenmeyer, adicionén-
Gose lnego dos 6 tres gotas do tlnfura de
Sw\maam» 8.

S enlentarf con prassusidn scbre una
pequefia lama basia ebuilicidn sasve,
9 ro chwersass gno darants este tiempo
sl Hquids we eslorsa en ross, sorfa ssiial
ds qus presisa una adi-ida de nueva dé-
gis de doido sulfarico N/10.

Sin esperar & que sa enfrie sg determi-
nz la asidez correspoadismte al doido
guifdrico nd comnbinado, meliants una
golusidn ds sose N/UO, Hellande in dife-
ronais entra ol rimero c¢e ceniimetras
aabiong ria daido emplondos y el de solu-

¢ion glealing sonsumidos ew eata Gitima, |

86 endrd expresada on coptimetres ol
bices, de solusidn aleslina N/16, por M-
tro, la aleslinidad da lan eonizas,

82 mu'tiplicsrd dicha difarencia por
0,1380, y el produato serd Ia sleslinidsd
on gramos por Hire evalaada éa sarbo-
nato poidsicn. Hsts valor se expresard
con una decimal.

XXIL—DETERMINACION DE LOS CLORUROS,

Bistodo volwn éivico aproximado.—Ss to-
men 10 94 ds vizo praviziente decolo:
rado can negro arnimial (periectameste
lavado ¥ exento de cloraro:) y se nauira-
lize su acidez son slguoss gofas do una
golucibi de vavbonato sGdico purisimo,
pero hasiendo de mangra qus ol lquido
1no resuits miuy sleaiino, Bo ajisden snas
goise de solwcibén saturada de orumato
potésico, con fo cusl el ¥quido quedard
de color amariilo. S vierte gota § gota
gl liguido de nitrato de plata espscial
(véase su preparacidn en el lugar osres:

8o dea sufriar v se afiade poso & poco |
¥ eon precassidn auos 50 ge. 8 agua, 5o |
vuseive 4 dejar anfrine y ao frasvasa a un |

g8 prosede -

pondienis), agitando continvaments baa-
ta abisner una eolorasién rojo ladriilo
1o muy intsusa. Bl namero de ¢o. de If-
guido de nitrato do piata gestados, divi-
dido par 10, dzvd ls caniiiad de cloruros
por litro del vino oasayades, en oicravo
de sodic.

iHéioZo electro qutmicﬂ axcrcto,~Ss oclo=
can 50 oo, de vino clectraiiiics y HO OO

raye ia ,,raﬁaa resultanis de Iss :

nns ds eantidadasy conoeidas de un
do de mitrate de plata de valer conocido.
Dsl ntimers de es, gaa sdos hasta haliar
ol prnto singular ds ta grifion 3o dedueis
rd exactemonto I3 cantidad de cloruros
gontenidos en ios 50 oo, do vino y malti-
plicando por 20 vo tendrd 1a cantidad Jde
clorerss por litro de vino exprosados en
elorurs de sodio.

Los slorures, en eloruro 854di6o, 86 6X-
prosarin ea gramoes por litro son una de-
cimal,

- XXI1T. mDErERmMchN DEL A0¢Ip0
FOSFORICO.

En una cﬁpsula ds platino so echan
50 go. 45 vino, 81 cusl se afiade 0,5 gis,
do uva mezela d9 unpa parte de nitrato
potésico y tres partes de carbonato s6di.
o0, ¥ 85 ovapors 4 consistencis de jarabe,
S¢ oalaina, ¥ el residuo se toma con 4eido
nimco dituldo, so filtva sobrs un vass de
proelpitar de nues 200 6., 80 lava com el
mizme lguido ef carbin y Iuego so inoi-
nera e} firo eow ol earhén.

L_as wmzas Eh ] hﬂ‘n iecen enn &oid

sau ata, 50 ﬂllm’, 4 6: ,1quﬂr) @n‘,c

5 "ﬁaﬁe al primer flityado, 8o lo afig!
50 ec. de mitromolibdzio amdnivo v ga
calienta dursnis una moedia hora en bafio
mzeia de 80 4 35°. Ha Jdeja el vaso en un
lugar templado durants seis haras, Lua-
&0 3¢ decants el liguido claro mabrs un
Biiro ¥ se lava el vaso cdatro 6 cineo va-
col con upa mezsla de solusién al 10 por
100 de nitrato amodnico y fcido niivico
diluide. Luego go disuslvae el precipifado
que ha guasdado en el vago, son amoniaco
v 88 flitra por el mismo flitro. 8¢ lava
tres veess ol vano v ol filtro ook nraoninco;
al liguido resultzauie se la sfiaden 10 ao.
de amopitce, agitando ente ligquide, vy &
1s vez que se agita ge lo aiiaden goir &
gota 10 ce. do mixinra magnesinzna y
40 oc. do ameniace.

Se dejs reposar veinticuatro horas, Se
filtra en filiro da 0,00011 gramos deo cs-
pizas y lava con sgus smoniscal sl fer-
cio hasta quo el liguide Alirado, meut a-
tizade por 4sido nitrico no pre 'ipi ‘e won
nitrao argéntice. Se dessea y oniciva el
Hitro,

Bl psso chbtemido sa mulliplien por
12792 v nes d& el anhidrido fasflirico
por litro da vino.

XXIV,—INVESTIGACION DEL £CIDO
NITRICO

Psra pronedsr 4 esin investizacidn es
convenicnti-imo hacer previsments nn
engayo en blaunds, ey declr, opevercon
agua on vez da vino, hacisndo todas las
mampakac*on cs anteriores porgus pudie-

‘ra saced2r & gun el agwpa, reactivos, file

tros, vasos 6 ol negro aasimal tuvioran
nitrioe 6 nitratos,

) Ea los vinos blumsos.~-8s fomsn
10 oe. da vino v ss calienta pars climisar
el zlaohol, se daaolex‘un gon negro ani-
mal y se ﬂitran Sa toina. un tubo As en-
£950 en que 80 pone un pooe do d¢ifonila.
ming son ofro poco de dnido Bu
puro 'y se agitz vsra 4 sde;w 5
esty liguilo &2 maden erstro & oino gor
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tay del vino decclorado, teniendo ouniGa- }
do que esta adisidn ge haga eseurriendo
el hqumo 4 lo lsrgo del tubo. Sila su-
‘e de ocontasto de smbos lignidos |
AoL azul, o8 qus ol vino fisno &ci-
& mitralos, ‘
; eantidades poyuslifsis !
160, 8O OVEDG:. 30 100 6, |
% congisiencia de jarabe, an
: de pereolans, sn baflo maris,
82 4o enfriamlento sa 2fiade al-
muol abscluto mientres gse p“oduma pro-
itado, s filira, ss evapora el liguido
wdo baste elimingaeifn complsiz del
alachol, s toma el residuo con agus, se
deeoclors oon negro auimal 7 8 evapora
hasia uzos 10 oo, § lusgo so opera somo
en o1 easa aaterior,

. D) Enlssvivos tintes.—3e toman 100 ¢o,
y g0 ?es afizden 6 oo, de subaostaiz de
plomno ¥ s flltra. Al flitrado se Ie afinden
cuatro ¢o. de uua solucidn concenirsda de
anifzto magnésico y un psco de negro
animal, Se flitra, ¥ con el liguido flitrado,
fo ¢pera como en &l csno snterior,

¢} Procsdimiento gensral suficienis. —
Ta invest'g&eiﬁn do pegueiias cantidades
d= doido nitriso no suels toner, en gene-
ral, gran faportancis, pues tiene por ob-
jato detormingr 81 so ha empleado agua
eontenfendo squsl doids, ¥ esta agua
pusde habsr sido introducida en ¢l vino
por ¢l lavado de loa utensilics y de o2

rosipionten de virifloacidn gue suelen ra-
toner siguna cantidad. De susrts gus
eomo ia reancidn snlerior es muy sensi-
ble, ¥ como o la magoria ds los casos
m“amenm intsvessrd aopocer i se han
Yido cantidades rolativaments gra
3 do &cido niirico, en dichos crgoa h:as
turd proceder dol modo siguiente: Sa ia-
froduesn en va tube ds ensayo 10 ¢s. de
uut sclucidn de 0,1 gramos do difonila-
mins en 100 co. de oido sulfirico piro
(no emploando roluciones muy soncrs-
tadeg, & vecos recomendadss), y se vier-
ten emeima cimoo ce. de vine, dejindolas
manar muy lentsmente para que Lo Se
mszclen con el fcide suifirico (pudiendo
wer necorario enfriar enérgisaments el
tubo).

Si ol vino contiene una oantidad un
puoo apreciable de 4eide nitrico s¢ pro-
duoird en seguida (0 més lentaments si
ol vieo se ha mezeclado en parie oon ol
&xido) Boa coloracidn azslen la superfl-
¢ig ¢io consecto de los dos liguidos. Esta
ecloracién se dintinguird ficilments, aun

suande el vino paraes, colocando ol tubs

delante ds una hoja ds papel blanco, Este
método puede seguirge también con el
wino preparado ssgln a).

XXV —-INVESTIGACION DEL ACIDO
SULFURICO LIBRHE.

Tn ol egs0 en gue 12 cantidad de guifa-
toz en suifato pﬂtésiao. gea elevada con
relacién 4 1a de cenizas, habri que invas-
4igar e} fcido gu'fariso libre para lo eunal
53 maplcarﬁ el sigulente método oflsial

on Francia, Efesd fiese una dstermingcidn
dei scidoe sulfdrico operando con lae ce-
nizas dsl vino, y irdtense ésins por ol
®zus acidulada eon dcido clorhidrise, 8i
sterminaciGn del dcido sulfirioo efes-
¢uadz gobre las cenizas ds uh resuliado
menor qve Ia reslizada sobre el ving, 28

deducirs Is presondia de acl o sulftirfeo
libre.

XXVI—INVESTIGACION DEL A£0IDO
CLORHIDRICO LIBRE.

Ea el eago en que la cantidad ds cloru-
ros, en- clorure sédico, sea eievada son
relamon % la oantidad de cenizas, geri

0,807, nes

prosize proceder § la mvesi:ngacmn dol

= SV

4cido clerhidrico libre, pars lo cual 82

destiiardn hasia sequedad 50 es. do vino

vestigars el dcsido olorhidrice en el

Ve Jeawadc, yeiia pfesenzvm deo

dxohﬂ amrlo sa *':Ave;a ciw maxte p o Eus
: z

QXK iiik(’.

XXVII.—DETERMINACION
DE LA ALCALINIGAD DE UN VINO,.

Se eveporan 4 segusdad 100 eo. do vino
en edpsuin de platine, lusgo so csleing
el rasiduo con cuidade 418 lama do una
jampariiia.

La materia carboncsa sa sgola con
agua caliente y so filtra sobre na vaso de
p ”G("lplfdi‘.

i Slivo y of carbén qua gueds e cal-
cinan nuevamenie en la cipsula ds pla-
tina.

El regiduo se disneive en aigunod een- |

t{metros clibicos de dcido wlorhidyise oa-
Yente, sin precouparse de izs particulzs
do carbdn qus guedan; esta solunidn se
afiado & la anterior, we hierve y al ligui
do hirviendo #e le afiadird slgonas goizs
de soluecidn caliemie ds cloraro birico
(al 10 por 100) para preasipiter por gom
plato los sulfatog; se sfiadsn lusgo aign:
nag gotas de oloruro férrico para fijar ol
dcido forfdrico, ¥y & continuasidn se sii-
ming ol fuido clorhidrisn por evapera
cidn f seguedad,

Bl regituo 85 foma con agus eailenie
y 89 aflade uns lschada de cal hugia
resceidn aiesiing,

Se filtra v e lava con sgua oslicnte
hasta obisper 100 vo. de iigaido filiredo,

8o hierve ezte liguido y &8 fe afiade
amonfazo y carbonato aménico ¥ se man-
tisnie um rato la ebullicién y se sgita
gorgtaniemeanto.

COasi hirvisndo se fllire y lava con agus
cslisnte, y el lgunido resalianto se eva-
pors en oipsuia de plaiine.

So dezess sompletamente en esinfs da
2ire y se Oaleing si roju sombra hssia
qus comienzs 4 fusibn del residuo para
oliminar las sales amonizcaies.

Ei residuo £61ido s6 toma con agus ca-
iiente y ms filira, yuedando en e Aitro la
magnesis,

El uquzdo fiitralo se evapora 4 geque-
dad em cipsuln de piatino despuds de
adxmon de deide oxilizo purc; so sscay
cnicing dulcemente, ol rasiduo go Is =1ia-
46 nuevaments foido oxéliso ¥ unas go-
tas Qo agus ¥y 55 voelvo 4 evaporar y cal
ciner,

Ss toma oonm agnz y flitra el Iguido
¢bienido, g0 evaporva y soca oira vsz en
cipsula de platino ¥ se pesa, 1o que nos
dari el peso do los vioruros de scdio y
potasio.

So éiswalven ostos clorures on aguz y
go lo sfiade solueidn de cloruro g lazmma
sufloionte, se evapora vasi § sequedsd sn
bafio maria, tenisndo la precawsidn de
qis onire 1a efgsuia y ¢l baiis hay unro
deta de azrida.

El raziduo te foma con alschol de 95°

y 8« flitra por fiitro dobls ¥ lava con al
oohoi, hagia que ol filtrado salga izcolo
ro; 8o secan los iltros en esfufs de vapor
de ngun ¥ 8¢ pesan,

Kt peso cobtenidn, muitipliszdo per
dard sl elorave potdsicn,

Este poso del clorure potdsico ze resia
dol poro autasrier Je clovurss, v wos dard,
por difersuncia el pese currespondients de
clorrero sédico,

El pezo ds cloruroe potfsico, multipli.
sado por 6,3, da 1a potasa por litro.

El peso de cloruro sédico, multiplicado
por 5,3, da 1a gyosa por litro.

XX VI —INVESTIGACION DEL BARIO
Y DEL XSTRONCIO

So gvaporan unos 300 ce. da vino v o
insinsra el extracio. Las covizas se fun-
don eon una mezma de sarbonsto sddico
v potdsies; el producio fendido s= traia
POy Gun ¥ go recoge en un fditro la pare
1nsoluble y 8¢ lava misntras hasa indica.
¢ibén de smfato; nego se disuc 5lvo en Guss
gotas de dcido elorhiarmo, ¥ en esta go=
Ineién, que coniendrdn los clorurcs ba-
tydns mo, g0 16 ragenods por ol
sepeciroscopio, Bi hay burio, en ¢l espeo.
trc aparecorfn rouchas rayea amariliaz
y verdes, 31 hay esironoio, uba ravs ama.
rilla, dos vojes y uaw aznl 81 xo se tuvls.
ra aspestroscoplo, sa tratarfa el lignido
olorhidriso anferior por sulfato cdicico gy
daria precipitado al instante &1 hay bario
¥ al cabo de algln nempo gi hay es-
tronoio.

XXIX.—DETERMINACION DEL COBRE.

Sa determingrd por via electrolitica en
meodio lire & un lro de vino & on sus
conizes iratadas por el dcldo sulfdrico y
el &sido nitrico.

Se pesars el metal depositado on el
cleatrado do platino, se disolverd faego
el deido niirizo 7 se pondrd el cobraen

ovidsneis poar ol método usual,

Eg proferiblo cperar sobre s solueidn
Se conizas del vim.

XXX, —DETERMINACION DE OTRAS MATE-
RIAS MINERALES.

Se geguirdn los métodon usvales en el
angiisia miaoral.
XX XI.—INVESTIGACION DEL ALUMBRE.

Bo operarf yogln e} siguients método
de M, Gbr»xg

Se visrten en un tubo de ensayo 20 cen-
timetros elibicos de vivo y 2 e do ana
aciucion de tagiso puro de 3,40 gramos

“por 100. 89 sgita v gasfiadsn 4 o¢. de una
soiucidén al 24 por 100 do acotafo de sosa
oristalizada agitsnde de nuavo el tubo
con s confonido y dejdndole luego en
reu0sc sin dujar de observar el tubo.

Los vinos normales sin ajumbre, ques
dsn claros 4 no se enturbinn wids quo ii-
geramexnte; Ics vinos con alumbre shadi.
do, producen sl cabo de algunos minutos
un presipitads grumoso,

Eu ol aaso de tna rezecidn pousitiva, se
impone I8 determinscizn do la siming
cpsrando sobre 100 9. de vine,

XXXIL~INVESTIGACION DEL ACIDO
BALICILICO.

Se toman 20 co. d3 vino y ¢o les siiade
des gotad de deido clorhidrico vy 25 ce. deo
bzsnuiam origisiizable, sa agita eoun pro-

sucida durante al;;ur‘ors minutos do suer-

ta que Be 89 emulsione, despuda se deja
on yepoeo. So decanta Ia boneing, ss filten
en un tubo bien limpio, se vmrte en sl
tubo un seniimetro cibisc de sgua deafi-
Izda y seguidamente gota 4 gota una go-
fusibn muy dilalis do perslorure ds his-
o) 69 sglta ¥ no deja ow reposo, El agua
gue ostapa ¢l fonde se colorea en vicleia
m el caido esia sallsilado y sers incolora

O amarillonta 81 no entd salinilada,

Parw gvitar 1a emuisin, 1n agitacién
debe hacerse hasiendo girar borizpntai-
mente alrededor de mu ois el tubo que
oontiens los dos ligridos.

L2 solusidn de percloruro de hiecrro
debe ger rigurosamente neutra y mug

diluida, Debe prepararce en el momentQ
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de s empleo diluyondo una solucién ds |
0 |

pereioruro de hisrres, t&D neuirs ©
se& posible, husta gquy en eolorzeidn sea
apenaz gensible. La 2dision deol
ro debs haverss gota & gola ¥ con procan-
ci6n, pues un excexo ds reastivo hacs
desaparousr ia reaccidn.

XXXIII,—INVESTIGACION DL ACIDO
BORICO.

Se tomaean 25 cc. de vine gue s svapo-
ran 6 incinersz., Lus oemizas so tretan
por un ce. do fcldo suifirise, 7 el Uy
pastoso se vierte on un paguaiio matraz.
Sa javs 1a efipwula gon dres oo, dy sjeohol
matilioe puro, an dey veees, v 94 vierts
en el matraz. Se tap2 enssguids, y se
adapte 4 un refrigerants, #s salisnia la
mezole hasia guo sprrozcan vaporss bisa-
cos de Acide sulftGiicn, ¥ se inflams sa-
guidamentie el liquido destilsdo recogi-
do, evitendo uua evaporssiom parcial,
después do haberlo trasvasado & un po-
guefic platilio. La Yama, sobre tods susn-
do g9 1z obsorva colocindose deisnte ds
un fonds negro y evitasdo uss Juz de
masiado intsnga, tema ya nog coloraeidn
glaramente verds, gsobre fodo &l primci-
pio, para uns eantidad de &oido bdrigo ds
uua décima de miligramae.

XXXIV.—INVEsTIGACION DEL ACIDO
' BENZOICO

He operarf ssghu el siguisnts método
da M. Robin: -

Toémense 50 ge. do vine y eoldquenss
en una proheta, Adicibnose wnss gotss
da pergloruro de hicreo ¥ do 4aido ooy~
bidrico, sgitsndo aor 50 o8, de éisy rul-
firics y déjzse repoesar. Lévess ef Star
dos vaces con agay destilada. Apitsss
con 25 cc. do solucidén aleohdlies do ki
carbonsto 49 sosa (sgug, 100 es.; atechol
de 95 gradaos, 30 ¢o; bicarborsto do avan,
un gramos). Coléguesa la solucida aleall-

n8 en una oipsu'a ¥ evapdvese al badio |

maris heste geguedad, Déizss enfvisr la
cdpsula y viériare sobre el vasiduoc una
mezcla de sinco eu. de dciio sulfirico
puro ds 66° y 10 gotas de 4cido nitrico,
-aon Jg cual 88 impregaard todo el rousi:
duo, y espérese 4 guo-hayz degapuresido
1a espuma, Caliéntesa sobra una poguedia
llama, prosurando gus dta no togue al
fondo de Is oépsula hasia que empiesen
4 desprenderse vaporas blsneos; Ja sclu
aidn riebe guedar incolors § amarillo pé-
1ide. Ddjeze enfrisr. Viériess ol contenido
de la cipsula ea una flola qus conisuga
50 oc, de agua destilade y unag tiviia do
papel fornazol rojo. Si el lguide toma
un oolor amariiie, gerd indicio caed sisrto
‘de la pretencia de Avido benzoico, y se
continuard en la formse signionie: .
Alcalinecsse ol Hquids anarilio por el
awioniaso (15 ce. de amoniaco, & 22° apro-
ximadamente); déjess enfrisr. Viériege
gota 4 gots pulfure amdnico, agitendo
Kespuds cada adicidn. 8 ol vino contione
¢ido benzoiss aparerers una colorscidn
rofo-anaranjada més 6 mebos intsnss,
segin sea la cantidad contenida,

XXXV, —INVESTIGACION DEL £CIDO
FLUORHIBRICO

A 200 cs. de vino ge log aftede 20 se. do
nra golneidn da asstato baviss sl 10 gur
139, se agita por o
8o dejaluegs en veposo durants un mini-
ms do quines minutos.

8i el vino es muy pobre en sulfafos

1
1

convendr4 afisdirle, antsy que el acetato.

birico, y ademis de 6ste, aigunas gotas

Lersior.

du s gghalor y

-, F4 T
LVATS 08%: U

¢ opcurriy &

firico purisimo.
1 8o colowa wn pequsiio
dric recubisrto previsment?
9 somvexa oon wna ogpa o
io de fusifn relativamoni
j freman slgunos
Hrss qua dejon ol crisisl per-
wvieng irazario oon un
y & punsin de madsra 6§ hueso,
: 48 motnies duros gue predan ra-
way o) erisial & induelr 4 falsas indorpro-
tanioves del resultado flnal de In opera-

de ovitar sseapes o9 convenlents
woper sulrd el orisol y el matraz
274 o osry, una roudelia de eszucha.
2 88 taps por madio de an iz-
reundo por dos tubog de vidrio
37 pagay por el interier
tna gorriente continua

; sobra wog ploea do amianto, § fuego
» (1z mechere misroguimico

¢y Qursnis nna ho ~Grima-
oo e la cusl &a retirg & ma-
; 22 1s quita iy ;

1aie do flaor, Tos teszoz & o
an ln corg, segln homwos
95440 2rabadoes socbre ol
i > Sk IMAWEH. .

La prodn : do Bgarss ds gorrositn,

viaiblag 1ia goplando ol sliento
sobie ol cuz, 1o preds ser considora-

da oomo uba prusba cleris de ls 541d3;
mien-

do Hucruros s el viso engayado,
tras gque, erendo s trate do wan calds flue-

rurada, ¢l grabado e lmplo ¥ purfesto
7 directamonia visibie 4 pie vista,
pudisndo-ademis comproberse, von usa
lente 6 por asedio de uns aguia 6 punia
gguiz, que el grabade en husco exixis
reaimoants en ia superfleis del matrsz,
Preperande golusiones de sgus Jestl-
1ada son 0,001, 0 002, 0,003, 0,04, 005, 0,010,
stodtors, gramoa por 100 de Huorurs 2amo-
wieg (vasrpo gue aontene proximamente
ia mitad de su peso ds flnor) ¥ operan-
do con setss snlusioned exactaments del
; amon indlcado para
el ving, 9o 4i ed Ao mairasss lipes
enyod grabs podrin gervir de {€rmi-
ros 4o comparssidn para detorminar de
un modo aproximado la cantided de flnor
eontenida ent un viwe,

XXXVI—INVESTIGACIGN DEL ABRASTOL.

Fa un frasso ds 260 go. se vierten 50 ca.
des ving, 19 gotas de Acids sullarics y 25
gramos da bioxido de plomo. So zgiia
dursnie eince 6 ssis minutos y nre filim

&

en un Htro mojade. El Hgalde ltrade,
que debe per da toa limp
86 i¢ aglia '

dez zbsoluta,
provin fn o un e, de
y usa dej paaar,

PG R

Verts

v e

Lz vezocin go revela oosn 0,01 gramos
do abrastel por lire, _

Se recoge ol cloroformo y se evapora
en una ofpenia pequelis de porcelana, El

de una solucidn concenfrads de sulfato . residuo amariliento e fratado por uma

g &l Hguido

goln de Sside suifirico concentrado, ysa
ey e gi el vino contlens 0,02

8

1 avrasicl por idtro,

XX XVIL—INVESTIGACION DEL CARAMELO

52 oporerd, segln el sigulonte méisdo
de M. Jegorschndd:

Se tomsn 100 ca. do vibe ¥ 88 ponen
en. un vaso o cristal de Bohemia de
250 oo, s& siads una sciucidn do albiimi-
B2 somprosta e partes iguniss de clara
do buovo frages y sgua desiilada v g6 ca-
Mania bastz coaguineidn complsia de la
21b0minn. Se fliwa v g ovapors ol Ritea-
douib @ en edpsuls de porcela.
nagts eonsistenscia sivuposa. (En vinos
c8 dubo hiacerfe osia evaporacidn 4

una carameiizacidn percial del szloar),

Bl reriduo se divide e dos partes, una
de ellag se smulgiopa por el éisr, la solu-
eidn otbren es decantsda en uns pequefia
cipsula de poresiens, y eveporada i se~
guadad, so dola cser sobre el residuo
rne 6 dog gotas do una solucidn recien-
tements preparada de resorcina al 1 por
100 en doids clorhidrico coneentrads: sm
pressngie del caramelo 8s produse inme-
distaments una coloracidn permanonie
roio ceveza, Egiw rea¢sion es muy scn.
sible, :

i ofra parte del residuo ss emulsiong
por Ia scsiona, 29 dodania I» solusidn
sohra un fillre ¥ 88 recogo ol filtrado em
un fubo de enusyo, ge adicivna dcido

iorhi o epncsntrado y en pressncism
éstl caramels we produsitd upa colora-
eifn rojo carmin,

XXXVIIL.—EXAMEX POLARIMETRICO.

Para eslo sugsyo go emplears el vino
dssolorado y preparado, tal como ge ha
indicadn para la determinacidn de Iazs
meutorisg reductoras, La observasién po-
lariméirloa se havd on tabo de 20 cepii-
mztrod ¥ su resultado se expresard en
grades polarimétrices y fraceiones cen-
tesimales 8 grado, La observacion pola-

- riwétrica debe hacerse con el liguido &

15° C, 6, en su defsoto, proceder & la
oportany correseidn.

XXXIX,—INVESTIGACION DE LA SACAR.OSA

"£1 en el examen anterior ol vino ha
presentado un poder rotatorie 4 la dere-
che notablo, seri preciso investiger la
tacarera ¥ la dexirina. Para elto s pro-
cederd dsl modo siguiente:

3s toman 140 ce. do vino ¥ me ovape-
ran on cfpsula do poreslana hasta rodne
cirios z1 tervio de su volumien, se tragva.
s2 el rariduo 4 un matrez csiibrado de
100 ce., 85 lave ia efpsule un par de ve-
cos cont sgna destilude, empieando unos
60 cc. wn estos lavados; lss aguas de ellos
ge incorporan =i liquide evaporade, se
afinde un og, ds doido clarhidrico de 1,19
de donsidad y se eslisute durante media
hera 21 bafio marin hirviendo, Se alealie
nizg may Hgeramente ] liquido aen sos
elurtica, 88 deja enfriar y so complets
harta fos 100 ¢o. con sgus destilada.
~ Ba ¢l Hyuido resulianta se determirgn
12z matorias reduciorass exasiaments
ccmo as ha indiesds en VIIL pura el
vina antes de inversidn,

a‘ixen §3 pzlcar oontoui-

do e wl Hgaito, iz i varsid,
so rogl ia Ia cantidad do azlicar re~
dueior hailada directampanio antes de in-
versidn y la diferencia multiplicada por
0,95 eg 1a sacarosa. . -

El resultado ge expressrd en gramos,
por litrq d¢ ¥ino, con una decimal,

tempersinre iuforior & 100° para evitar -
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ezniisd
sultado igual, s
examinano no egnieaix :
berd investigavge la dextrina.

XL ~—INVESTIGACION DE LA SoMA
ARAB:GA Y DI LA DEXTRINA,

81 ¢l vino gue da
sién, vna notabls 4'
trisn & Iln devechu, 1
gin XXXIX, no wmmor e afr.'mrsa; %6

hard nuevo ensayo polariméiric

Ba

w eop di-
chs Hgnido después do iaversidn, y si
persists lm dasvienidn 4 Ia devechs, s
proceders del wiodo siguicuts:

Se meznlan sustra co, de vine con 10
ce. de alonhoi dg 96°

Sine g2 produce més gue un figer
turbizmiento, 5 exigis en b xi
goma ni dextrd

Por ¢l contrar
cinitadn gruﬁmso v
.del cual nae 4! fonde y In cira parts que-
da adheyida 4 las Dnrﬂf 38 ¢ s iubo, 8a (g-
berén BVADOTAY 100 se. do vi no hasta va-
ducidos prxXA’namm tB é. ¢inco ©s., §

sgitando al mismao tiemps, so afiadizd
slechel do 90° hasta que no o produzes
més precipitadm

Al cobo da dos horas gs filtrars el pre-
cipitaco, 8o Ie c"r'oavm« en 30 oo, e sgua
¥ 50 introducird fa solucién en un bridn
deuros 100 ce,

82 aiiadizd un o, &
de 1,12 d» dans;dw, ¥ 85 o1 by an
con un tapda awrsvessdo por un tubo de
vidrie, de un metro de loa‘flzud abiérto
per lon dos eAtr oS,

82 calenturs la mezsla dursn g ho-
ras &l b:fto marfa hirvisndo, y despaés
del enfriarmisnto, se 2iesiinizarg of Ji-
auido con una solusidn ds czrbonato gl-
dleo, no ¢iluirad hasta volumen dofermi-
nado y se dosifleari por ol métedo Indi-

etde en VIIL e} azfizsr formado por ja
traonsformaciéa de I3 dextrina 6 do la
goran aribigs, los vines gus no 138 oon-
ilenen no deben dar, & sossn, mis que
trzzay por este proeedimienic.

en-
3 ni

v

2 produss un pro-
, Cna pavte

59
&
vi

PR ﬁ

&yamm
to fre

XLI, — INVESTIGACION DE LA SiCARINA

Se seguird el siguients procedimionto
- de M. Bibrez:

a) HModo rfpsmtcrw.—'l‘ﬁmm‘ae 200 sou-
tfmetrog cibicos de vino, sfifdsce dos
gramaos de 4dcido fosfirios sirazosr, ¥ so
destilan, 6 bien 8= evaporan su una ehp-
sula 8i no se guisre regoger el aicohol,
hastz reducirlo 4 un pocy mence do ia
mitad. .

He deja enfriar algo y se afiads posp &
poso, en tres veces, revelviends eon un
agitador, cada vez cineo ee. de solucién
de permangsanato de potass al b por 100,
espsrando & que ol calor debido al cama-
lecn haya desaparesido por compicto, y
gue 12 reaccidn que e marifiests por nn
desprendimiento de burbujss gascosza
hsya tsrminado;

&) Aootamzemo por el dles.—Da todos
log disolventes propuestos, el étor ovdi-
nario de 65° es o que da mejores rossi
tados, bajo tedos los punies de vistz, En
un remplente de deusniacién con 11&?9,
de un cuarto de litro ds capacidad, 8
introdmnoes 706 75 co. da éler, 7 @
de hsaberlo sgiiedo so vierie en
B0 co. de vino traiado como go ha ﬂi
anteriorments, Se amita v*gurrsa ¥ vi
mente durants dos O tren mmuf,aﬂ, repi-
tiendo dos & tres veoes Ia agitecids
jeea en reposo, y antonces ios
dos ge geparam, y en cale m e Cai e
abro la liave y saldedi ol vine ggots g,

i

PR

e 5

p*mae

| wierts en £l ¢
hey 7a en 6.

- peve favoresor esta fusidn ¥ su dejz on-

- pmatiste mis & monos pmnunum\lo.

.
Con

de eavasi.

0, BUR 91 ol cAF0 e gus por

uit@riomg vbt“ %épfmod is
1y

«**e tn ne n.’m SRk Hmps-
aperior 4 250° ¥
lonter deraasiado. 81 el vesiduo iiero un
sebor dales 5o lo rala con ras on. deo Yo
gie de aoza, cnn fa cual ava is ciusi-
In ¥ g5 fragvesn & #

) E
un pegun

& efio orisnl de

L cpsula salavacon
BONE, ¥ wrxtv H
i@
terosras partes, en
areng oklentada 61
chavo Bunsern, ¢l a
duzcts se f‘ geaa

8

an poguells b'mn da
TGIEIMEn IS DOY BN HRG-
R G O apure y el

con muchs pri
r:xP un Bunsen, de zfzudo
aae t%zs fag partiziies del pro
lide o que sonticne suka la f
musys le mesa cos un hilo de pia

Cll)ﬂ

friar,
¢} Hxtraccidn dsi doido salictlico for-
seesdo pov fusids con ba sosa.—Se vierts en

un crignt de
% gota y rave
adistena dsido elor]

tinta echando hasia
vosconoia ¥ se hayn
Hmpldo y framen
do o3 msmcw*“ enzndo fa operacidn
hizo bisn, Bo ‘tmsa 2 4 wn mhu da ensa
wo algo ancho, 89 limpia oon agus destis
tada el origol, se trasvuzs al tubs ds en-
gaxs el agug dol lavade hastn obfeney
unod 15 ve. fdﬁi Hquido, 3¢ 2szgura de que
el liguido ea francamwents dcido, poro gin

8 4 tres oo de agua, ¥ gota
ropio Heape, se
siaries puro. 8a coune
gue ness foda
soienids un iq
te deido. Este i

, T gran sXces0. Uns vez frio, 56 vierte en

ol tubo 25 ea, de bezcina aristalizab!e y 89
apita Inertemonio ropatidas voces durgn-
te vineo 6 sais minuics, La boncina ex-
trae ol deido #aliciiico, Después de repo-
g5 ¥ separacidon de los lguidos en dos
1, 40 BOPATR iz bemcina que =3 lava
wents 2gitdndols eon 10 or. de
i ady, 53 gepars éatn v so Altpan
la primera en un tube 8020 wobre un pa-
guefle %o de papsl que Ie guite toda el
gm ds Invado, pues es preoiso 'zre dajar
v feidn clorhid)

deue
PRLLH

3

S ‘hﬂ 4W g,g F"“.ka
ha afizdidn sna
ta d» alvsubre de
‘ta guramente

r'm 1021 ra
1 peor 100. Ha

X

;,U Be pw aciorandn £y T‘Lirta

an mp*mr‘a en ias acndicicnes

: ¢bieniio no
q % gacarind
C’hm}liz}&ijw.

XLIL—IRVESTIGACION DE LA DULCINA.

Ss Is adisiona &l vino carbomato de
ploino, ¢vsporendo 4l badlo maria hasta
obtseer una pasiz esgesa. Bl residuo se
trata por of aioohol y el exiracto alcohd-
Heo evaporado 4 seguedsd ze trulu repe-
t das vages por el éler, husta sgolaric. El

trecio etartao ﬁs?mno deposiia fa dulci-
‘a2, pudiendo reConcoerEs por Bl
sabor uulaw v su punto de fusidn (173-
174°). S carzctoriza ademds por 1as raae-
Lau&é‘ﬁ‘ siguientes: & la dulcina en sus-
4n en ng Pooo gy apoy 88 le adinio-
0o 8 och«.e gotas do una selucion
;, 6xento de Loido
‘\A‘“"HLL B suiiamente ocha 0
inntos en un bmjo mariz irvisns
duni€adese en esius condiuinnes
G violita, que sumen-
adicitn de une pequelly canti.
ded do perdxido du plomo,
go czifents I duicing duranie algfia-
con tres 6 cuatro gotas do fonnly
i guiffirion concsairado y se la
lespués non agua ¥ afiade amonfa-
*mtam quo en la guperflsio de con-
i dog hﬁmms O niiseibles

XLTIL—OFRrRAR DEIERMINACIONES
£ INVESTIGAUIONES.

Para otras determinacidncs 6 investi-
ganiones auaiitioss que pucds 8er conve-
nitnts & necesatio peslizar en algunod
casss, consliliense log tratedos modernod
do andliiais.

Detorminaciones numéricas.

En todoes los resultados flnales de los
chiculus gue siguen 4 continvacidn, debe
feneres en cdentz quo debsrd afmdxrse
una anidad & iz Giiima eifen decimal
cuonsarvaia (del orden queea cada oilon-
1o s indisarf), cuando la primera degs
preciada sog igual § supzrior 4 5.

I.—ALCOHCL EN POTENCIA.

-

8 digminnye en una unidsd el mimae.
ro de gramos por litrs de materiagreducy
toras, ¥ 38 muitiplioa la diferencia por e
coefisienie 0059,

Ei pmduuto 1esultante seré el alcohol
on wotencia por 100, 6 sea el grado al-
cohé'ico ¢n potmma ‘al estado de azfioar,

S2 expresard en los bolstines oon upa
decimal.

11— ALCOHOL TOTAL EN PESO.

Ss suman el grado alsohélieo ecn ol
aleskol por clento en potepcia obtenido
goglin I, v 13 suma se muliiplica por el
aooficiensa 7.943.

Sa expresard en Ioa boleties eon uwna
decimsl.

ITL.— ACIDEZ FIJA.

Dal nimere da gramos y decigramos
do asidez totsl por ltro raleulado en
&oido wulfirico, se deduriri el nGmero
de gramoes y dusigramos de aciflez vold-
til por litro, caloulads tambibn, desde
luego, en dcido suiitrico,

La diferencia gerd el .numero ds grn-

mig y doof eramos do acider fija por it

to viso, celunluda gy deido susfdriog,
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Para teneria exprasada en 4cido tirtri-
oo deborg multipiicarse Ja anteriur dife-
rensia por el cosfleients 1,53.

B log boletines g9 exprosard la geidez
fija e dcido suifdrico y thririco con ana
degimal,

IV.—EXTRACTG S8ECO OFICIAL
S8IN 4Z0CAR.

Do la cantidad oblenida por lifro para
el extracto seco por of métado oflcial sa
deducird istegramsuts Ia cantidad de
materias redustoras por litro,

Ls difersncia gue constifuye ol exirac-
to seco 8in szlonr, o expresard en gra-
mos y decigramos por litro,

V.—RESTO DEL EXTRAGYO SECO DEDUCIDA
LA ACIDEZ TOTAL.

Dal exiracto seoo oflcial gin aztoear por
litro, obtanido sagfim IV, #8 restard la
acidez tofal per litro expresada en 4oido.
t4rtrico, h

Se aproximar§ solamento con una de-
cimal. :

VI. — RESTO DE EXTRACTO SECO
DEDUCIDA LA ACIDEZ FIJA.

Dol extracto seno nflcial sin aziicsr por
litro, obtsnido seglin IV, se rostarg la.
acidez fijz, tambidn por litro, expresada
en fcido tdrtrico. -

Se aproximard solamente con una de-
cimal,

‘VII,— ExXTRACTO SECO A 100° REDBUCIDO,

Del peso encontrado por litro para el
-extraoto geno 4 100° ge restari:

1.° El peso da Jas materiss reducto-
ras por iitro que excads de un gramo,

2,° Ei peso de los sulfatos, en sulfato
-potéisico, por litro, quae excede de un
gramo.

La diferencia encontrada ee la que se i

denomina extracio seco 4 100° reducido,
¥ 80 expresard con una decimal,

VIIL—RELACION ALCOHOL: EXTRACTO
£ 100°

El valor encontrado para el aleohol {o-
tal en peso, seglin II, ee dividird porla
oifra hallada gegiin VII para el extracio
‘8060 4 100 reducido.

La relacién 6 cociente g expresari con
-una decimal.

IX.—SUMA ALCOIOL Y ACIDEZ TOTAL.

Stimese el grado alsohélico del vino
‘oon su grado salechdlies en potencis ob-
tenido segiin I, y aiiddase la aoidss tofal
por litro, caleuiada en dcido sanlfirico.

Se expresard con una daecimal,

X,—SUMA ALCOHOL Y ACIDEZ FIJA.

- Simess el grado aloshélico del vino
cpz 81 grado sloohdlico sn potencia, ob-
tenido seglin I, y siiddase la scidez fija,
por litro, calonieda en déido guifdrico.

Se expresard con una decimul.

XL—RELACION ACIDO: ALCOHOL
(HAaLPHEN).

81 12 acidez voldiil por litre, calsulada
en écido sulfrico, no es supsrior 40,7
grames, dividess Ia acides fotal por liro,
en gulfirics, por ia suma del grado al.
eohdlivo y det alachol en poteneia obie-
nide segtn I : ‘

81 I asidez volat! por litro, caloulada

en foido sulfiirice, ¢s superior 4§ 0,7 gra-

mag, réstess gata caniidad 0,7 del velor ds |

dicha seidsz volatil en suifdrics, y i 4i-
farencia ze restard dal valor-de ¥ acidez
toizl por Mtro, en duide sulfaries (tods lo
cual eguivaie & aliadir 0.7 4 1a scideg fija
en gulftrion), ¥ esia fltive diferencia se
dividirs por Iagums def grado alochdiico
vy dsl alechol en potoncia obienido se-
gin I.

En los dos ogsom aproximese, la rela-
gidn ¢ sccionte ensontrado, haris Ia ter-
cera cifra decimal,

XII.—RELACION ALCOHOL: ACIDEZ FIJA
‘ (BLAREZ),

Stimese ol grado alecohdlico del vino
eon ol aleohul en putoncia obienide so-
gtn I, y divideass ia suma por la acidez
fijs por litro ocalcalada en dcido sulfd-
rico,

Expréseze l2 relacion 6 cocients obie-
nido con una decimal. 7

XI{I1.—RELACION ROOS, -

Dividase Iz suma aleohol y acoidez fija
obierida segn X, por la relscifn sl
cohol: extracto reducide 4 100°% cslculada
seglia VIII y exprésese la relaoidn 6 co-
cients encontrado, con una decimael.

X1V.—RELACION CENIZAS: EXTRACTO SECO
OFICIAL. ]

Se dividird Ia cantidad dematerias mi-

.nerales por liiro por el valor ennontrado

pars el extraecto reco oficial sin szficar,
por litro también, '

Se aproximars Ia relacidn hasta la ge-
gunds oifra decimel.

XV.—DETERMINACION DE LAS CANTIDA-
DES DE GLUCOSA Y LEVULOSA,

Liamemos P al peso total de las mates
riaa reductoras por liiro de vinoy d.la
deaviacién polariméirica, en divisicnes
gacarimétrisas, 4 ia temperatara de 15°0

.y en tabo da 20 em. del vino, y se deter:
rainardn la levulosa y la glugosa por las

formulas siguiontss: N

P>x<0484+ o
1,35

Glucesa por 1.000 —= P— levuloss,

Levulosa por 1.000 =

XVIL—INVESTIGACION DE LAS ADICIONES
AL VINO DE MOSTO, MISTELA O JARABE
* DE AZUCAR.

Para comprobar -la prasencia de mos-
tos 4 jarabes én un vino dulce 8e operara,
goglin el siguiente método de M. Blarez:

Cuando un mosto ha farmentado su-
fleivntemente para ocnvertirge en un
vino, e8 detir, cuando ha adquiride, por
lo menos, 5° de =lcohel, las proporsio-
nes de levulosa que contiene, con rela-
gién 4 la glucess, son proximsmente de
dos tarcios por un fereio, Si se divide el
peso total ds azlisares redustores por M-
tro (que en XV hemos Hamado P), por la
degvizeldn polariméirioa & 15° en tubo

.de dns decimetros y eu grados eacari-

mbtricos (que hemos lamado a), so ten-

. 7
dri urna relacién — gquo deberd tener
1 . 7

un valor muy préxiro & 3. Por tanto,
siempre que esta refaci » sea superior 4
3,5, sn podra dedueir la adieidn ds mosto
icsuficienterente fermetado al vinoana-
Lizado. Si dicha relaci3n o préximo 45,

- op ignal 4 5 6 es superior 4 5, 86 podrd:

deduoir gue sl mosto arlicionado. no ha
fermontade, 6 bien que ha exisiido adi-

¢ion ds mistela, do axdoar sristalizable
invertilo, 5 de jar:bo duo s2Gear,

La adicién de javzbs do fienla & de
glucosn, dard uns relawdn todavin més
sievada, 6 blen comaniesrd al visa us po-
der rotets dsxteagivs, en anvd 0180
debsrd investigarse 1s dexiring dol modo
eomo 8¢ indled snferiovments,

Proparaciin do soluecionss valora-
das y roactivos.

Para la praparacidn de soluciones nof-
melos, dscinormales, foides ¥ ulealinag
puede partirse del &sido ox4lico normal
6 Ao Is valorasién de los goidos per me-
gio del carbonatc sddico puro.

Nogotros tomaremos eoma liguido tipo
ol oxilico rormal.

Preparacion dsl deido oxdlico sprmal,—
Se toman exsctyments 6250 gramos de
dcido oxdlico sesa ¥y pure (si no lo es, ge
purifieard por erisiglizacidn del moado
como indican ios sratadoz especiales), y
puestox on un matraz eforazdo de 1.000 co,,
so e afiade miedio litro do agvsm 4 uncs
60° y so agiin psera que ss dizuslva; luego
se lo sitade mbe agna hasta quo faite poco
psra el enrase, se mezcla y so enfria has«
ta que llegus 4 156°%, ¥ entonces se com-
pletan exactaments log 1.000 vo.; s moz-
ciz bien y se conserva .en frasco bien
tapado y fuera de la sccibn de Ia luz
psra asegurar la conservacidn del titulo,

Bien purifizedo el &eido oxilico nodebe
dejsr ningla residuo por sal~inzecidn,

Pregparacion de ia solucidn normal Je
soa.—S2 toman unos 45,0 pramos du gosa
y s disnslven en unos 300 6 400 co. de
sgua en un mairaz aforado de 1.000 co.,

¢ 59 diluyoe lusgo 18 soluaidn hogta obtener

ol litro exacto & 15°, se mazcla bien y se
procede & la valoraocién del modo si-
guienta. i
Sg toman 10 se, de Joido oxélico nor-
mal y 8o le afiaden cinco 6 seis gotas de
fenolptaleins ¥ por medio de una bureta
liena de 1a 8082 que se ha preparado, se
va siirndiendo gota 4 gota hssta que ol
liguido écido vire al rojo persistente.
Como la cantidad de sosa que hamos
tomado es bastante superior 4 89,93 gra-
mos que e lo que debes conteser el litro

de sosa norms), 68 natoral que para sa-

turar los 10 eo. do dcido oxAlizo normal
hayamos empleado meros ds 10 ec. de la
gosa preparada.

Suporgamos, por ejemplo, que hemos
empieado 8,5 ce. de sosa.

Estos 8,5 cc. de 8usa para que $9an ror-
mal es necesario que coupen un volumen
de 10 ¢¢.; luego 4 8,0 ce. de soza habré
que aftadir 1,5 co. 0 agua destilada, por
tanto, si svpomsmos gque nog quedan
960 cc. de 1a sotucién, pues habri desupa-
recido lo que falta hagta 1.000 emire el
Javado de la bureta y los dos enssyos,
por lo menos, que se hayan hecho.

Asi:

85

1,5
G ges que 4 lox 960 ca. de sosa que han
guedado @e ls siiaden 1694 e6. de &gua
destiiada y, bisn mezelado, tendremos Ia
sesa normal, : T

Oon ests Jignido deboe hacsrss otro en-
sayo con el oxdlico, y si no hay error, log
16 eo. del oxdlice normal deben ser saiu-
rados exastzments per 10 ce, de la gesa
cbtenida,

Un co. de scra normal == 0,049 de doido
gullGrico.

Prepuraséén del dsido sulfirico normal,
8s tomiau vnos 52 grames do Aside sulld-
rico ds 1,84 de debsidad y se cche poco &
poco e ua matrsz do 1.000 ¢o y quo con-

960

x = 1964,
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tsnga unos 300 co. de agua desiiiads, se
deja enfriar y fuego g8 complota e volu-
men dei Htro 4 16°%

Para hacor ta valoracidn so iomian

10 co. de este 4cido an un veso, 8o o afia- §

den unas cinco gotas de feuoiplaleinay
con uns bursta se va siiadiepdo gowa §
gota la nolueién norme! do gosa hesta
que vire 8! rejo persiztents,

Suposgamoes que hemos empleado
12 ¢3. de scza norngl. Esio pos indica
quo los 10 cc. del sulflirics debiun ocupsr
un volumen do 12 ea; per tanto, 4 10 co.
del sulfirico bay gus eiiadiria 2 cc, do
agua destilada,

Laego si guedan 950 oo, del sulfdrico,
$endremos: .

10

5 2%9 5 =190

Afiadisndo, pues, 4 los 550 cc, del sui-
flirico 190 co. de agua, tendremcs ol 1i-
quido normal & dcido sulftrico. Como
comprobacién debo hacerse con esto 11
quifio Uy NU6GVO 8USAYO ¥ vor 8l 50 corres-
pondsn ol liguido &cido y ol bdsico en
voliimenes iguales. .

Acido sulfarico dectnormal., Sosa deci-
oy mal.—Ss tonian 100 ¢o. de los liguides
pormsalee correspondientos y con sgua
destilada ze completan los 1.000 so, pura
pgadg anc de elles.

Un eentimetro cbico de sosa desinor-
mu! es igual 0,0049 de Seido sulfarico.

Eg convenisnta hscer in engayo, como
antes, para ver 5l 86 corresponden digual-

“ydad da volumen.
Fonolpinlying.—Ss tomsn tres gramos

de fanolpialeina y se disueiven en 100 co. .

de atechol abscluto.
Prepovacion dsl liquide gipsomélrico es-
pecial p.wo by delerminacion de los sulfatus
“por of mefodo sproximade, fjando lmites,
Sa toman 14 grames de clorurs bérico,
50 gremos de &oido elorhidrico conven-
trado y egua destilads hasta 1.000 oo, agi-
tands hazta eCw pleia disolucidn,
Pars la comprobscion de este Hquido
debor& tensrse en cueuta que un de. del
"Mquido gipsométrice eguivale 4 10 cc. de
sotncidn de sulfato porleleo. .
Subacetato de plomo.—k 1 UDE gran 6ap-
sula de poreelana so ponent

Acetato neuiro de 'plomo.
Litagirio en polvo flzo... 280 >
Agua dostilade.......... 2.500 ce.

Sa hase digerir estz mezcla egifando
econ frecuencia, durante seis horas, & una
temyperatura de 60° préximainente en
bafio matrfe. Se deja enirisr y se decantia
el lignido.

Propoaracidn y vaeloracion del Hguide
Fehling.—Se proparan por separado dos
solusiones que lamsremos 4 ¥ B.

Solucion A. So pesan 69,278 gramos de
soifato ofiprico puro y cristalizado, se
disselven en una mezcla de 500 on de
agua y 10 ce. de Scido sulfarics, celenta-
A0 on una cipsula, se trasizda, una vez
frio, & wn matraz alorado de um litre,
wompletando este volumen con el agua
de looi6én de la odpenla y agua destilads,

Bolucidn B. Se disuelven en agua des-
tilade caliente 346 gramos de tarirato sé-
dieo petérico (sal de Seignatie) criatali-
zzdo 'y puro en medio litro de agua; des-
jpuds, ya frio, se agregan 103,2 gramos de
roaz cAueiion sin carbonaic, ¥ puesio en
an motraz sforsdo se compleian los
1000 ¢u own Zestilacy g so fla,

a5 dog solucionss deben sGnssr7arso or
fraseos separades, ¥y sor mszclados, en
partes rigurcsarmenie iguslss, solamente
en el momento ds su empleo.

Diez cc. de solueién 4, mezolados con
20 oo, de solugién B, deben per reduci

N

950 gramos.

UG

dos exactamente por 0,1 de glucoss, pero
oo no hay seguridad do que ol sulfato
glprico sea perfastaments purg, el Hqui:
do Fehling debe valorarse siempro gue
debe umsarse para defermirar el szfiesr
por ol método volumétrico, y para slio se
ooorarf del modo eiguiente: Se pesan
4,75 gramos de szlivar cande puroe en
pelvo, previamente lavado con alochel ¥
desscado 4 70°% se ponen en un matraz de
litro coun 500 ec. do agua y 10 ce, de decido
olorkidriso puro de 22° Baumé, 8 celien-

"ta e bafio marfs y ss tiene 25 minutos &

Ia ebuilicidén del bafio; we deja sairiar
por sompleto, se saturz exactamente por
sogs, 40 sgrogan dos graracs de fenol
para s80gUYAr {a consorvacidn, v g6 com-
pleia 4 13° el volumen de un Iiro son
sgua destilada y go mezela bien el 1i-
quido.

Tendremog 2sf nna so'ucién ds 0,005
gramos de glucosa por centimetro ehbis
0o, oon la cusl llenaremos una burets di-
vidida en décimes de co. y provista de
uns pinza. )

Sa mezolardn entonees 10 se. és Ia so-
lnoién 4 ¥ otros 10 de la B, en un tubo
de Violetto, zo lep afiadird 20 cc. de agua
degtiinds v 86 llavard 4 la ebullicién, ha-
ociendo gojear entonces lontamente gobrs
el liguido hirviendo el contenido en la
burets, proeurando no se detengs la ebu-
ilisi6n, continusndo 2sf hasts que §e ob-
gorve que la coloracidn azu! empleza 4
dessparocer,

Ss continga con ipayor precaueifn ha-
sisndo, de cugndo en cusndeo, Un engeyo
crealiiativo de iz presencia del eobre.

Para ello so deposiiard sobre un peda-
zo do pspel fllire blanco y seco algunas
gotas de una goluciGa ds ferrocianuro
potdsion saturado en frio, frescaments
preparada y fusriomente acidifleada por
el dcido acéiico.

Por medio ds un sgitador de vidrio, se
irs sucesivemsnts depogitando al iade de
estas gotas de ferrocionuro de potasio,
unsa gota da ig solucidn de sobre calients,

5i la linea de separacién de dos gotas
so conserva ingolors, seré sefial de haber-
8o ziiadido un oxleso da disoluzida de
azficer y habrd que hacer un nuevo en-
sayo, afiadiendo algo mencs de esta di-
solacibn,

Si la 1fnea de separacién de lag dos go-
tas se colorea en sastafio (lerrocianuro
de cpobre), serd geiial de que hay todavia
¥Mgunido ofiprico a2in descomponer, y en
=gte caso so afiadird todavia gota 4 gota
el ifguido azucarado sobre el centenido
en ol tubo Violette gometido 4 Iz ebuili-
eifn, eontinnando asi hasta qne se llegue

‘4 vn punto limite tal que por un ex-

ceso ten pequeiio como sea posible de
golncién de azfoar la reacsidn - del cobre
no se produzcs, .

Bl niimero de ceutimefros ohibicos de
Hguido aznearsdo emplesdo psra obie-
ner este regnlt2de georf comprobzdo por
una segunda y ukea tercera operacidn,

Sea w oste niimoro de centimstros cl-

biscos 5><0,005 gramos de giucosa, serin
Ios que han zido precisos para descompo-
ner la mezcia de los 10 oo. de Is solu-
ci6n A y los 10 co. de 1a solusién B,
v Selucidn dacinormal de yodo.— Puriflca-
cién del yodo,—Para obtener yodo puro y
geco ge tritura el sublimado del eomer-
cio con la cuarta psrte de sn peso de
joduro potfeico, y puesis iz mezcla o
vy ohigenla do In vxiivnta
gohre una plaoca de hizrrc; primero e
expunisa of agus, y cubriézdola eatonces
coc up gran vidrio de rsloj G otra oip
sula, so sublime el yodo puro en ldminas
cristalinae. )

Para preparar ls solucién decinormal

de yodo se peszn 12,7 gramos de yodo pu”
rificado y se echan répidamsnfe en un
embudo ouye tello temga mn didmetro
bastante grande y gue esié colecado en
la boea do un matraz tarado deun litro y
con un filete do agua so srrasira fodo el
vodo al matraz, Javando el vidric de reloj
donde o ha pesado ol yodo.

Inmediatamente se gfladen 100 ec. de
una solucidn calentads & wnos 60° de
icduro potisico (25 gramos de ioduro
poifisico en 100 ca. do agua), procnrande
qus corra & lo largo do las paredes del
embudo y del matraz.

Se cierra el mgtrsz v agitando so di-
suslve eon rapidez ol yodo,

Pyeparacidn de las roluciones necesarias
rora los méicdes volumélricus de delermi-
nacidn del anhidrido sulfureso,—Liquido
de yodo N/50.—Se toman 2,54 gramos de
yodo y se disuclivexn sn 100 co. de solu-
¢ifn de iodure potdsico que tiene siete
gramos de ioduro ¥y luego so sompleta el
volumen de 1.000 cc.

Liguido alcalino.—Serd de poiass apro-
ximadamente normal (56 gramos de po-
taga )cénstica en ux litro de agua desti.
Iada),

Liguide deido—8s praparard con un
volumen de secido sulfGrico puro de 68°
y dog voltimenss de agnsa destilada.

Solucion de almidén.—S2 prepara des-
licudo un poso de almiddr de trigo §
féonia de palais en un pooo de agua fria
y vertiendo la 1oezols sobre unss cien
veees su poso de egua hirviends; ¢s deja
onfriar en reposo y 5o Geosunta el Hguido
glaro que &3 ol quo 4o usa.

Es conveniente prepsrarlo en el mo-
menio gus 25 empled.

FPreparacion ds las soluciones nscesarias
pars los mélodos gravimdtricos de determi~
nacidn del anhidrido suif1roso,—Sotucion
de yodo,—N/50 aproxiciada.
~ Solucidn ds arsenito de sosa alcaling,—
Se disolverd un gramo de &cido arsenio-
50 puro, gon iros grames de carbonato

86digo oristalizado puro, en 600 cs. de

agua dertilada, caleniando y completan-
do el voifimen hasta 1.000 oo, una vez
enfriads,

La solucion de arsneito deberd ser
oxidada por un veliimen igual de la 8o«
Iueidn de yodo.

Dsbisndo ser empleadss estaa dos go-
luciones como reactivos y no gomo li-
guidoe valoradom, no hay necesidal de
vgx:i’iicar su exactitnd con rigurosa pre-
eisidn.

Preparacidn del acctats ds masrourio,—
Se disuelven 10 gramos de 6xido rojo de
mereorio en nng mezcla ds 35 gramos
de dciiio acético cristalizable y 120 gra=

} mos de agna destiiada,

Preparacion de lus solucionas necesarias
para la determinacién del tanino.—Solu-
citn da acelalo de cinc amoniacal.—Se di-
aUOIVAN en agua 4.5 gramoes de aceiato
de cino, g0 afixds ameniaso hasta que el
praoipitado formado se redisuelva y se
complsta con agna destilada hasta Ios
200 ae.

Solucidn valorada de permanganato po-
tdsico.~So pesan 0,668 gramos de per-
mengansto crietalizado y se disuelven en
agua en un matraz aforado de um litro y
se corapleta sl vollivsen de 1.000 ce. 4 15°,
reauitando gus un oo, de esta solucidn
equivale £ vn gramo de tanine.

Bolugidn sulfurics de indigo.—Sa toma
1,5 graraos indigoting sublimadu y se 4i-
guaive en nios 80 grames de deido sulfG-
rico puro. Al eabo de algunoaz dies se di-
lnye ol liguido hasta formar un litro, y
se flitra. )

Valoracion de la soluidn de indigo .—
Se toman-10 cc, de Ia socucigp de indigo
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go le afiaden 10 oe, do 4oido sulffirico puro
y 5o dilugo con agua hasta vn litro, Be
pona ¢sip Hguido ax un vaso de precipi-
iar, que 85 colocs enclma de un papel
bianeo, ¥ to va sfizdizndo con una hure-
ta la sclucidn de permapnganzto, agitan-
do el lguido hesta Ia aparicién dei tinte
amarillo, que indiea el final do 2 opora-
oion, oparando como si 8o tratase de de-
terminar el tanino en un vino., El nfime.
ro 4s ce. empleadas representz el titulo
"del lguido da Indigo.

Preporacidn de liguido esnscial de ni-
trato ds plata pare el mélodo voluméirico
de delerminaciones de los clorures.~—He di-
guelven 2,906 gramon de nitrato de plata
pure, fondido on agna destilads, 3 se
aompleta hasta un litro, Parala eompro«
bacidn de este ligquido debo tenerss en
cuenta que 10 o, do liguido de nitrafo
de plata equivalen 4 10 ce. dogolucién de
olorure sédico al 1 por 1.000. -

Solusidn decincrmal del nitrato 2e plata.
So prapara diselvisndo 16,87 gramos de
nitrato argéntiao puro ¥ deseocado enme-
dio liiro de agua, tyregando unas gotas
do dcido mitrico jary. qUe g0 CCNLEIVS
msjor, y csmplemndo con agua 1.000 ce,
exsctos 4 15°. Se guarda este l{quido emn
frescos amariilos 6 cublsrios de papsl
pogro, Bl indisador que se emplea es una
solucifn saturada de eromsio potisico,
Un eo. de nitrato argéntico decinormal=
0,0035 de oloro.

Nitro-molibdato amdnice.—Se disuelven

75 gramog de molihdato amdniss en agas
suﬂciente para formar 500 oo, Se filtra el
lquido y se va afizadiendo poco 4 pooo ¥
agitando 500 co. de aiirico puro, de den-~
gidad 1,20, Sa deja deposifar duorante
oshe dias y so filtra,

Mistura magnssions.—So aisuslven 55
gramos de cioruro magnésico puro ¥y
crigtalizado en 300 ac. de agna destilada.
Se diszelven también 105 gramos deg clo-

ruro aménico en 850 eo, de sgua destila-

da. Ss mezolan estas dos goluaiones y se
afade 4 In mezela 250 6c. do amonfizen ¥
zgug hastz formar un lire. Be agita v 85
deja repusar y 86 congerva ei Hquido en
fragco bien ispado.

Sulfato de difsnilamine—Ss toms un
gramo do salfsio de difenilamins y se
disuelve on &0 oo, o agun y 50 co.dedel-
do sulfdrico puro sin vaporse biirosos,

Sojuvidn de clorurss piaﬁi-ﬁaz’cos.—Sa di-
suelven 35 gramos de olorurs platinico

poro y seco en 100 gu. de aguas aﬂstx-
lada.

Métodode andlizis de los vinos
destinados 4 ln exportacién,

Como ya se indics oportunamente, o8
desde Iuego de toda conveniencia qua
los anflisis do vines gue deben haserse
porsiguiendo el obje

reticen las condisiones neseg arisd para
ger exportados § unos 1 ofros paises, so
verifiguen riguisnde, wn lo p«)smie, iog
méiodos de aniligis oficiales en el pais
gorrespondiente, debiends fenerss en
ononts adem4s, para sentar las conclu-
siones que deo pstos andliaie deben dedu-
cirse, Iag condiciones qus 4 log vinos im-
pouga Ia logislacidn vigenie en oada na-
cién importadora.

Para facilitar bajo este ':unto de viata
l1a tarea de los labomtonos se incluye 4
coniinuscién Ia bibliografia actual, co-
rrespondiente 4 los métodos dg aandlisis
gegnidos oficialmente en slgunos pafszes,

‘pero gord convenisnte procursr ir cono-

ciendo las modificaciones que en dichos
métodos puedan implantarse sugesivas
mente por los pafses respectwos

Méiodos ofiziales alemanss.—B. Kulisch,
<Analysschimiquadesvings Edicionfran-
coss traducida por M. Chenu y Pellat,
Parie, 1910, Libraive gcientiflgue A, Her-
mapn et fis,
ou Mélodos oficinles suizas,- «Manauei guig-
58 des Denr6es alimentairse», Primere

tivo de averjguar ei

parti§ Lait of Vin, por 12 Socisdad suiza
de Qaiminsoca Anahtlcoa Tarsore edicidn.
Bsras, 1912, Nevkomm & Zimmearmafh.
Tmp: ronrs Bditeurs.

Hétodas ofizintes francsses.—<MEthodss
offisieilos pour PYAnslype des Denrées
Alimentairss». Puablisados an folletn es-
peeial por los <Annales des Faleiflea-
tionsy, Paris, 1309. Bus Madame, 56. Es-
tog mbiodos trmnbién estin incluidos en
12 obra de B. Knlisch antes citada.

HMétodos oflcinies argeniines.—Dontro de
informnai(m somorsial 4ol Ministerio de

Estade: «Ingtruacicnes para lor andlisis
eza las oflcinzg quimichn nacioneles deols
Ropiiblion Argonting» (Dacretn de 19 de
Agosto de 1910). Madrid, 1911, Imprenta
da G. Lbpez. .

Méladus oficinles stalianos, — Ministerio
di Sgricoltara Indugtrin é Oomercio®
Direzione générale dellAgrisclinre,
Annali ¢! Agricoltara. 1905, sMstodi offf-
cizle por lo analisé dell uve de mosil @
dai vinis. Rowa, 1805. Tipngrafia nazio-
nali di G, Bisisro ¢ C. Vie Umbrie.

HMétodos oficiales poriugusses.-— Comis-
s%0 de eztudes dos vinhow, gzoiter 8 vina-
gres, «Trabalhos de Comisss 0 gncATYega-
da do estudo 6 unifloncao dos methedos
de analyge dos virhos, szeites é viag-
gres», Lisbos, 1903, Imprenta nacional.

‘Modo de presentar ol resultado
- de los andligis de vinos,

8i gonvenientizimo es I uniflcacifn de
Ios métodos de avnilisis de vinos, no deja
de gsr izipbidn muy importante y conva-
nients unificer ol modo de presentasiin
de! resultzdo do dichos andlisia,

En'zada determinacidn gnaliticz & nu-
mérica go ha jodieado va la unidad y
sproximacidn de cads wno ds los rsauts
tztos que con lag mizmss g ohisngan, ¥
para la pressniacién del ecomjanto ce
entop resuliados se inmserts sl gigmiente
modelo ds boletin de anflisis:
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(Nombra del Establecimiento & Laboratorio.) -

BOLETIN DE ANALISIS QUIMICO

Muestra niimero ingrssada el de de19__.,

Remitente

Rotulaciones y sefias espociales do Ia muestra:

DORUELACION.. ¢ s saaceseeressdneerentaiaasesasitastesnionsostasotsssiossesrastosssises

Dongidad & 15 grados. .. veiceenasseuettatceraiconssorsetsarassrsssrsssanesssasssnaaston

Alcoholpgrloeenvolumen....l.............‘......-....-...........................-..

ALGONOL €71 POS0 .+« s e avseenenaosaarssrerteatonssanssssnanecesassanossssesocsseraseassess — . SrAMOS por litro,

EXEra0t0 SBCO ccvee evesesasassocnstorsacasontsarsantssarsstosoasonssettanss vrraesasess
EXITAct0 B8C0 o cevvvarsonmerancens h e e tenenaenstusietantaaerataneertsionenettontarins
Aocidez total en S0id0 SUIfATiE0..cee o resriintiaiaiiieecereianeiiiiiesosisracsisscaranns
Acidez total en cido tArtric0. .ot cveirestiiieieraenttiiingieenss
Acidez vol4til en SciA0 SUITGTIC0 .« et v settenseieeaaaatoroseresacensavsrsssnsacsosasacans
Acidez VOI&LIL €1 A05A0 BCBI00: « e vt v tessesreneserstraerasiresosnesossoesnasssorsasonsnns
Acidez fija en fcido sulflirico....c coeneniisiniiiiiiaiina, Cetesriseracacncesataserye
Acidez 82 en Aeido tAItrio0. cc v enuecntesirieiatatisensvonsransestensosanctataanassnsos
Mateoriales IINerales, . cooue.ioiereiietietianeiiiiarattitseisanesasisaseassiossacasanes
Aleslinidad de las cenizas en carbonato PotaBiGOeee.cvruieeesrssessasssrorasscsnscasnnss
Bulfatos en sulfato POtABIS0 c e etier et iriectieaetateesocaossncesncsoecssasansasanrsas
Clorurcs on cloTuro BOIC0. . v e v ierierinreerseereeesressoneososersossencassoscanssnnns
MALETIAB TEAUCIOTAR. « oo ivaseesrsseresanessosnaneotiostseseanssssessiosnsonserosasaasse
Acido tartrico totalseeiensrerioriieiancancnenn e
POLABA o4« vocnoessc 10aseessasneanasessessessoniossvransssesensnctocatoansosacssseniosss
GIEBOTIIMR o+« s et e cevnanonsansrsnasestocsaasaseriorossatsnsstronnesssissassssonasnsnsssoe
Acido sULfUroS0 £0EAL. 4o iesueenruocurinesoenisastostssseccescsasronsosoosossasascncnnt
ACiGO BUITULOS0 JIDIO et uerreaersnetnaescoseesansootsseesosasvesossaseresssnnnarances
Extractosecosinaz(mar..............................................;.................
FERETAOTD SO00. 0 e+ s eonasesaontsonnsdanseonsessonsonennsenssnseeossossarasesasensossenses
‘Resto de extracto deducida 12 86i30Z MiA. .. vereneeeereennnirenseceesnercrensoss
Materia COIOTANED. v .occuoeeeinsoacesiomtnieseseioesontsoressannsurssenscesosnnsnssesses

gramos por litro,
gramos por litro,
gramos por litro.’

- gramos por litro.

gramos por litro.
gramos por litro,
gramos por litro.
gramos por litro.
gramos por litro.
gramos por litro,
gramos por litro,
gramos por litro.
gramos por litro.
gramos por litro.

.. gramos por litro,

gramos por litro.
gramos por litro,
gramos por litro,
gramos por litro.
gramos por litro.
gramos por litro.

Suma alcohol ¥ 8cidez Hja «oueeus et iseasiatensiiisiiestiesnsoosacasasneconcasasanisaes

Relacién aleohol: Xtracto. .coeerrenessoscosanee

*%PNs2scepgecers eIt erusensestEeInssnBban
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SR I0 Pt ssecnitI0eeses®0e0santastrnotne
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Conclusiones:

19 .

El

Nora: Este dooumento ha sido librado sin enmienda ni raspadura.
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Estos boletines podrin servir para to- |

doe los cesos, ingluse para los andlisig
parciales, pero slavo estd que solaments
go formularin 6 incinirdn conslusiones,
cusnfio ol mimero da deterrzinacioney
efoctundns sea el sullsionte pars silo, y
dichag oonclusiones dJdebsrin referirse
finicamento 4 laz determinaciones el
tadag, )

CONCLUSION

Comc compiemento de cuanto guneds
gefialado respzeto & los mbiedos unifar
mes do andligis do vines, convisns indi
oar, para congiuir, que ein perjmicio de
seguirlos con toda fldelidad eend, ow to-
das osasioned, muy il el consuliaricg
tratados moderncs ds andiisis do vinon y,
por 1o demés, olaro esté que, Como ya ¥9
ha hecho constar al prineinio, dichey mé-
todos no pusden ser copnsiderades como
permsanentes sino que, por ek contrario,
convisne en alic grado que sean revigs-
dos peribdicamente pars intrcducir en
ellos las modifissciones que avonscjen 81
préictica conetante y los incesants pro:
gresos analfticos. .

El Ingeniero Director de ls Hastacidn
Enolbgica de Hare, Victor C. Manzo de
Zaiiiga,

Ei Ingeniero Director de Ia Eantasién
Agrondmica, Guillermo Quintanilia.

Kl Ingenioro Agregadc 4 la Estacidn
Agrondmica, Antonic Dorrongsro.

Bl Ingepiero Director de la Estacidn
Enol6gica de Reus, Ciaudio Oliveras
Masgo. '

Ef Ingeniere Director de la Estacién
Enoldgice de Viiiafranca del Panadés,
CristGbal Mesire Artigas.

Madrid, 14 de Julio de 1913.=~Apraba.
do, Gasget, ,

2z S

ADMINISTRACICY CERTRAL

MINISTERIO DE ESTADO

Subsecrotaris,
ABUNT®S COATENCIOSOS

El Consul de Espsiia en Buonos Aires
particips 4 este Ministeric fa defuncién
de los siibditos egpaficles:

Loreénzo Torres, ratural do Qervers
(Léride), sin que me tenga motisia de su
sqgugdq apcllido ni delas dow4s eirounsg-
tanciag inherentes 4 sy persovalidad,

Fernando Altolaguirre Inchausti, de
diesiocho afios de edad, goltero, ocurrida
el 29 de Septiembre de 1912,

Lerenzo Ruiz, osurrida el 8 ds Ostubre
de 1912, ;

Alvaro QCasas, ocurrida el 10 de Detu-
bre de 1912, ’ :

José Ferndndez Gonzflez, de cnarenta
¥ un &fios de edad, casado, natural de Ro-
sall, oourrida el 23 de Abril de 1912,

D21°.8° Garofa, ocurrida en Mayo de
Anpgel Aguirrs,

—
do 195, oourrida el 31 de Mayo

Antonio Garcia Rodriguez, Maostro ds |

instruceién pGblica, ocurrida el 6 de Fe-
brero del corriente afic. -

José Antonio Alvarez, oourrida en Oc:
tnEFe die 1912, ‘

arcial Domeque G4lvez, ocurri

14 do Octubre dooio 7 ocurrida ol

Juan Antonio Jusiez, ocurrida en el
mes de Enero de 1912,

Julia Tello de Oslvo, ocurrida en el
mes de Septiombre de 1912.
g aria Muiioaccen, gomrrida el 20 de

arzo de 1912, o

-oeurrida of 6 de Feb:

Selomé Sinchez del Casiafio, sin més
datos
Mannel Brroo Alvares, natn
d {Csrufia), os
5 de 1912,
¥ Boreds, natursl da Vi-
ia ol med do Ootibrs de

rel de Sane
rrids el 13

s

naroz, oeureis
1918,

Farigua Vida, do chacyenta siias, ool-
s Orease, oourrida of 10 deo

sro Rodrigusz, de veinti:
o, ustnral de Orenss, gca-
Marzo de 1811,

Luis Gerrote, netural de Villamor de
la Ladrs (Zamory), de sinetanin ¥ ¢URiTo
afiog, oszado, labrader, courrida el 17 de
Junio de 1912, )

Kivarizsio Garein Reormfidsz, natural de
Cubssa {Corufis), seliers, éo treinta afios,
ro g 1912,

Anjonio Otsro Mariinez, natursl de
Lugzo, courrids o1 20 de Eners do 15612,

Jduan Csntes Vilg, do cincurnta vy siste
aii~g, natural de Barcelona, oourrida el 4
de Marze Gitimo, }

Ramdn Msguicira y Mequisira, natural
de Barre (Poutevedrs), de treiniz ¥ ocho
sfics, casade, ocurrida el 31 deo Octubrs
de 1912,

Merigeno Arraz y Arrez, courrida ol 4
de Abril de 1312,

WMedests Magodfn, do cuarents afics de
edad, solters, socinera, oourriia el 13 do
Abril de 1912,

Isidro Leszlets, ocurrida el 23 do Julio
do 13912,

Alfrodo Gimene, gourrida el 7 do Agos-
to de 1912,

Maris Baniia Olero, courrida el 19 de
Septismabra de 1812,

Regue Rodvignsez Bergue, ecurrids el
19 de Juiio de 1912,

Crisiébel Lsdn, oourrida el 23 dz Feo-
brerc do 1912,

Jaims Caiarinen Bozians, de eincuenia

afios de edad, casao con Carmen Camp, |

oourrids el 20 ds Mayo de 1912,

Luvas Mugilo, oourrida el 27 de Sep-
tiembre de 1912,

Joxé Uarbzrjszles, oourrida el 4 ds Junio
ds 1912,

Consuelo Villarguide, oourridsa el 27 de
Fobirero de 1912,

Madrid, 14 o Julio do 1913.==E! Sub-~

secretario, Mannel Gonzglez Hontoria.

i AN

E! OUénsul ds Espaiia en Buencs Airsy,
particips 4 ¢sip Minigterio I reslusidn
en el Hoapital do Lss Moresdes dol giib-
dito espeiiol Nicolds Pego, atacado. de
enajenacidn mental. -

Agimdsmo participa 4 esle Misnisterio
12 rectosicn en ¢! Hospicio de Alisnadas,
por supnesta demente, do Iz stbdita es-
paiiola Juliana Aguerrzide.

Madrid, 15 de Juiio de 1913.=E1"Sub-
gecretario, Manuel Gonzidiez Hontoria.

e
MINISTERIO DE GRACIA Y

JUSTICIA

Sabsocreiaris.

En el Juzgsdo fle primera instaneia de
Tarazona se halla vacante la plaza de
Médiso forense ¥ do la Prisién preventi-
va, que debe provesrgo en la forma dis-
puesta en el artfcuio 8.° del Real desre-
to de 1.° de Mayo de 1911,

Los aspirantes 8 dicha plaza dirigirén
gus instanciss documsntadss 4 este Mi-
nisterio, dentr¢ del plazo de guince dfas,
4 contar deade el gignients al de la pu-
blisacién de este anuncio en la GrACETA
DE MADRID.

¥ Madrid, 10 de Jualio de 1913.==El Subae
oratario, J. Quirogs.

R e L

2n el Juzgain do primera instancia do
Vendrslt as hailg vassnte 1a plaza de Mé-
dizo forepsa ¥y do 1a Prisidn preventiva,
qus deha provesree en la forma dispues-
t2 en of srifoulo 9.° del Real decroto [de
1,° 8o Maysu de 18914

I.na Asniranies 4 dicha pleza dirigirin
gus instanciag docnmentadas & este Mi-
nisterio, dentro del plazo de quince dias,
& contsr desde ol sigiienta al de 12 publi-
czeifén de ests anuncic en la GACETA DB
MAnEID.
£, 10 4o Julio e 1913 ~KE!l Subse-~
eretario, J. Quiroga,

e m—ETOSY

Tin el Juzgado de primera inastancia de
Villzfranca def Bierzo ro halla vacente la
plaza de Médics forense y de la Prisidn.
prevoniiva, que debe proveorss en la for-
raa dispuesiz en el articulo 9.° del Real
decreto de 1.° de Mayo de 1911, .

Los Aspirantes & dicha plszs dirigirdn
pus instsncias documentadas 4 oete Mi-
nisterio, deniro del plazo de quince diss,
& contar desde el sighiente al de la publi-
cavién de cste annucio en }a GACETA DE
MADRID, .

Madrid, 10 de Julio de 1913.—E! Subsa-
eretarie, J. Quiroge.

T and

En ol Juzgado de primera instancia de
Viiialén ss balls vacante la plaza de Mé--
dico foremse § do la Prision preventi-
va, gus debs provesras en la forma dig-
pussin so ol srtfisulo 9.° del Real decreto
de 1.° du Mayo da 1911, L

Los sspirantes & dicha plaza dirigirin
sus instanciuy docenmentadas & este Mi-
nisterio, dentro del plazo de quince diag,
& contar desde o} siguiente al de la pu-
blicacién de ente gnuncio en la GACETA .
DE MADRID.

Madrid, 10 ds Julio de 1918.=EiBubse-
creiario, J. Quiraga.

e romn

Ea el Juzgado de primera instancia de
Villanueva de la Sorena, ge halla vaeanie
18 pisza de Médico forense y de la Pri-
sién proventiva, que dsbs proveersoenla
formia dispuesia en el artionio 9.° del Real
deereto ds 1.° de Mayo de 1911, .

Los agpirsntos : dichs plsza dirigirin
sug instanciss documentadas & este Mi-
nisierio, dentre del plazo de quince dfas,
& contar desde el siguiente al de la pu-
blisacidn de esto apuncic en 1a GGACETA
DE MADRID. :

Madgrid, 10 de Julic de 1913.—El Subse-
eretario, J. Quiroga. o

e G omeem
MINISTERIO DE LA GOBERNACIGN

Direcciéon Gemeral de Adminis-
tracion.

Instruido el expediente especial que
exige ol oago 4.° del articulo 67 de la Ins-
truccién de 14 de Marzo de 1899, confor-
me 4 Io dispuesto en el 68 y los 55,56 y
57, 4 fin de resolver en su dfa el destino
que ha de Jarse 4 la renta de las inserip-
cinne# emitidas & nombre de la Benefi-
eencia de Horpachuelws, se cita, en oum-
plimiento €eol tramite 1.° del articulo b7
§a meneionade, por un plazo de quinoe
dias, 4 los representantes y ‘4 los intere-
dos en Ios beneflcios de estas inscripeio-
nes para que pusdsn formular lo que 4
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u derecho conmvernga, estando de mani-
flesio &l oxpedients en la Seccidén dal
Ramo do este Mininiorio,

Madrid, 9 de Julic de 1913.=El Direc.
tor geroral, J. Chapaprieta.

¥nspeceion zonersl de Samidad

exterier,

Segln manifiesta el Consul de Espafiz
o1 Bud.pest, exists ¢l cSlera en Mitro-
vitza ‘poblacién de Slavounia, fronteriza
€Op Hervis).

Lo comunico 4 V. E. para z2 conocl
mmiento, el del comercin, Directores de
Aen Estaciones sanitarias do 1os puertos y
terrestros fronterizas, y 4 los efecion de
1o dispuesto on el vigente Reglamento de
Savnidad exterior.

Dios guarde 5 V, B, muchos ados, Ma-
gri?, 18 de Julio de 1913.—=E! Iaspestor
general, Manuel M. Salazar.

Sefiores Gobernadores eiviles de lag pro-
vineias maritimas y isrrestres fronte-
rizss, Comandantes gensrales de Ueu-
ta y Melilla y Gebernsdor militar del
Camypo de Gibraltar. '

e G e

MINISTERIC Dr rOMERT

3

Dircocién Seoneral do obras P
e bllens.

PUERTOS

Visto el expedienta y provecto referen-
tos & 1a autorizasidn sclicitade por D. Al-
fongo Llanes Alonso, vesino de Gijén, de
un treso deo ferrens en la zonw dst puerte
del Muzel, de 12 propiedad del Esiado, 4
fin de consiruir en 61 un sdifisio destina-
do 4 slmacén de sal comfa:

Viastoz los Informes emitidos Guranie
la tramitaci6n del expedisnte y Ios dados
per los Ministerios de 1a Guerra, Marina
y Jefatura de Obras Piiblicas ds la pro
vinoia:

Resultando que al devolver diligencia-
do el anuncic, el Alealde s Gijdn expra-
sa su opinidn sobre astz claze de sutori-
zaciones, que estims improceientes anis
el temor 46 gne en 1o futuro resulten es-
cuso8 para el servisio del puerto los te-
rrencs de dominic pihblice, que 4 costa
de grandes gasics en explenaciones s»
ven gaspando al mar en Ias inmsdiaciones
del Musal:

Resunitando infundado el temor expre-
sado por el Avuntamiento ds Gijon, toda
vez gee la Junta de Obrae ést puerto,
proviniendo lsa necesidades fuinrss en
amplio plazo, ha delimitado la zovs qus
ha de regervarss al sarvicio plblieo g

ann dentro de la gne rasts para la inicla-
tive privada al pie dol del Cebo
Toress, h
pusrte:

Copeiderandn que kog {srrecof que so
ragervan pars ia inleintiva pazriiculnr so
han dividido, do acucrio oon Ja Junia da
Obrag drl puerto, en 9nis maenzanay, siew-
do iz nldmoro 1 resservs Y2 para los odifl
cice en proyecio geo la Junia, 1a nGmere 2
ha sido compada es tcda ie fachada prin-
cipal por varios concegionarios para al-
macanes de viverer, gunedande digpouible
1a plimero 3:

Covsidsrando que traifndoss do terre-
nog ganadod al mar com lag obras del
puerte no paedsn ser obisto do conoesidn,
sino de una autorizacidn para couparics,
meodiante un caccn § alguiier,

B Begooiado as de paransr 82 accods &
Ie selisitado, con snjesidn 4 las presorigp:
ciones siguisntes:

1.% So sutoriza 4 D. Alforso Llames
Alonse para quo conpsd ¢n log terronss
del Esiado expianados en las inmedis-
cicnes ds! puerto del Musel, una superfl-
cie de 900 metros cuadrados, gon destino
& un almecés de sal comiin, sicmpre qus
1a9 chras 8s ejeonten con arreglo al pro-
yoote presentads eu [o que no 86 oponga
4 esias prescripsionss,

22 Kl emplszamisnto dal almaeén
sorf en la masnzans nlimero 3, con todo al
ancho de 30 metros y longitud también
da 30 meiroz, contado 4 partir de la fa-
chada quae haso framfe & lss manzanas
que ostan sin nlimerar,

3.%  La rasanie de cimientos del adifi-
cio 8¢ olovsrd 4 60 couiimetros sobra la
de coronacién de {os muellas,

4% - B slero dsl tejade no volark on
ningfin safic gobre las fachadss més de 60
goniimetros,

5.2 Ri malerial do consiruccidn en las
fachadss serd ol ladrillo premeade da
buena ealidad v aspecto.

6." La. Jefaturs de Chras Pabiicss
fijard 1= sitora 4o pieo, dimensidn y dis-
iribucidn de huesos, ¥ en generai los ele-
mentos principzles de fa construcsidn, 4
1o que deberfl someterss el peticionario
edificando con grregis & loz plancs de re-
planieo definitivo de Jas obras.

7.% Para desagiic y saneamienic del
edificio ne instalarin retreies que viertan
en pozos negroe de ia suficiente profun-
d¢idad y permeabilidad, pura gque bafiados
oontinusments por ias aguas del mar re-
unan las condicionsg higiénicas necesa-
Tiss. .

8.* Sarf obligacién del psticlonario
rostener en perfecto estado de congerva-
cifn todas las obrag, probkibifndose en

smpn 1og Beglamen-
tos 4 poiisis v vigilzuels d:l phierto.

. 9.2 Hsta antorizacifin gnedard snieta
& io digpuoste en el arifenlo 27 del vigsn-
to Reglamsento de zona militer de costas
¥ fronteras.

19. Hireplsnien da lss obras so hard
por el Iogeniero Jefa do Cbras Piblicas
O subsiterao sn quien delsgus, presontan-
do 2! mismon tiempo el petivionsario el
proyesto dsfieitive dsl edifleio con arre-
glo 4 estas presoripeionas y levantindeno
asts por tripliesds, uvo de cuyos eism.
plares serd remitido & la aprobscidn de
la Saperioridad, guedando ol segundo en
poder del paticionaric y archivindoss el
tercero en las oficinss ds Obras Piiblioas
de 1s provinecia.

11, Una vez terminadas las obras gon
arreglo & condisionos serin rsoibidas por
el Inyenieroc Jofe de la provinoia, fevan-
tindose acia por triplicado, cuyos ejem-
piares tendrén el mismo desiino que los
de replantso, y siondo fodous los gastos
que se originen econ estos trabajos de
cusnta del psticionarie.

12. Lag obras comanzerén & los geis
meses o ctorgada la peticitn y termina-
rén en sl plazo de dos afios, contados &
periiy de la misma fecha.

*13. E.ta sutcrizacidn no otorga al pe-
tisionario Ia propiedad del terreno, puen
g0 haeo & t{tulo precario, salvo el derecho
de propiedad, sin perjuicio de tersero y
gon sajesidn al articuio 50 de ialey do
Puerios. '

14. B!l patinionsrio prgaré en eoncep-
to da aiquiisr por ocupacion temporal detl
terreno propisdad dei Estado la cantidad
anuil de 450 pesstas, quo abonard en la
Delegaecion de Hacienda do la provinsis
por anualidades adelantadas, debiendo
depositar 1a primera al comenzar Ics tra-
bajos y preseatac los correspondientes
resguardos en ia Jefatura de Obras Pfi-
blicas de 1a provineiz,

15. El peticionario gueda cbligado al
cumplimiento ds las digposiciones relati-
va4 4 contrato con los obreros y acciden-
tes del trebajoe.

16. La faita do cumplimiento de cusl-
quiera de estas eldusulas llevari consi.
go Ia caducidad de la sutorizacion,

Le que de Real orden, comunicada por
el Exomo. Sr, Ministro, digo 4 ¥V, S. para
sw conociwmiento, ol de la Jefatura de
Obras Piblicas de Ia provincia y del in-
teresnde. Dios guarde 4 V. S. muchos
afios. Madrid, 9 de Julio de 1913.—E!l Di-
rector general, P, O,, R. G, Rendueles.

Ssfior Gobernador civil de Ia provincia
ds Oriede,

fes fines o

MADRID,—Est Tip, “Sncesores de Rlvadeneyra”.-—Paseo do San Vicente, ntum. 20,



